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The Microplane® brand promise addresses both the hobby and professional chefs desire to
cook with enjoyment, efficiency and deliver high quality results! The Microplane® brand
promises reliable, best in class products that incorporate the most advanced technology
available worldwide.

Microplane® delivers on a commitment to provide both home cooks and culinary professionals
the tools needed to create an excellent cooking experience.

Microplane® graters are distinctly different from other graters by using the photo-etching
process to create ultra-sharp cutting edges that deliver superior performance. This technology
has been leveraged into other areas of the kitchen and food preparation in order to expand the
range of grating solutions and have a greater relevance to consumers. Regardless of the
application, the expectation is the same — to provide reliable, best in class products by
leveraging the most advanced blade technology to deliver outstanding quality products every
time
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When was the company founded?
The company was started by Louis & Richard Grace in 1966 — my grandfather
and father. I am 3rd generation.

Could you tell a little bit about the history of the company?

Actually, we first started making s for put in the late
60's all the way to early 1990's. The components we manufactured were used
in‘impact” printing. However, these printers became obsolete with bubble jet
and laser printing. My father saw demand going down each year so he had to
find hing else to ture to keep his employees busy. In our acid
etching process to make our printer components, if the process was not right,
the parts were very sharp and a lot of our workers would cut their fingers. (We
had a lot of band-aid stations in the factory.) Again, sharp parts were BAD. So,
when my father was trying to find another product to manufacture, someone
made a joke that we should consider making sharp things, since we ran too
much scrap and cut a lot of fingers. This gave my father the idea of making
woodworking tools. They developed a wood file and called it a "Microplane®
because the teeth are like tiny wood planes. The first trade show my father

ded, some one d that the tools look like cheese grater... but this
offended my father. “They are not food grater... they are serious wood working
tools" he would say.

When and why did the company expand into two other categories — kitchen
tools and foot files? When the graters are concerned there was something
about a Canadian housewife... Could you please tell the story?

Sure, | love telling this story. In 1994 we were selling our woodworking tools to
a catalog company in Toronto Canada called "Lee Valley Tools™ Mr. Lee really
liked the Microplane tools. One day, Mrs. Lee was baking an Armenian Orange
Cake and the recipe called for orange zest. She tried using her regular grater,
but it did not work very well. She had the idea to go to her husbands wood
shop and try a Microplane that he had been talking about.

It worked so well, that in the next issue of their catalog, they put the product
with their catalog with oranges, lemons, chocolate, garlic and said something
like "Microplane wood carving tools... work great on wood, even better on food.
Great for zesting citrus, grating chocolate, ginger, and hard cheeses.” |
remember we received an order for 10,000 pieces and we called them
because we thought they had made an error with too many zeroes. They
normally ordered 1,000 pcs. They told us the PO was correct and that they
said "you are not going to believe it, but we're selling them as food graters, We
thought they were crazy, but we did not care. We made woodworking tools,
not food graters. Whatever the customer wanted to do with them was fine with
us. Until 1999, we still thought we were making wood working tools... we are
not gourmet chefs. My father probably had no idea what "zest" was.

That all changed in 1999 when "The New York Times" wrote an article in their
Wednesday food section about a wood working tool that had found its way
into the kitchen. Famous TV chefs Julia Child and Martha Stewart were going
into a gourmet cooking store in Manhattan called "The Broadway

3. Generation

Pandhandler” to buy Microplane graters by the case so they could give
them to all their friends. The Associated Press picked up the story and it
went nation wide into newspapers all over the country. People went into
their cooking gadget stores and asked for a "Microplane”, but the owners
of the stores had never heard of such a thing. They showed the store
owners the newspaper article, so they started calling us to ask for product
info. Sales exploded within few months.

Microplane had always been the crazy idea that most people thought
would never amount to much. One of our production managers told my
father he thought he should drop the Microplane idea because we spent
too much time and money on it... and it probably was never going to go
anywhere. However, my father always believed in those razor sharp teeth

| remember it was probably 2003 and we had our first 8 minute spot on
QVC network. We all gathered at my sister’s house to watch and see if the
product sold well. At the end of the 8 minute spot, both me and my sister
looked at my father and he said ... "so when are we going to get
woodworking tools on QVC?*

Today, we sell our kitchen tools all over the world. In about 2005, we
received an e-mail from a lady in North Carolina who explained that she
had used our famous zester on her feet. She had a wedding to attend and
when she put on her high heeled shoes, she noticed her calloused feet
looked terrible. She wondered if her Microplane zester would remove
those callouses. | think she said "I'm not really a crazy person” more than
once in her email. It was very passionately written, so we kept it in the
front of our minds. | think it was a few months later, one of our sales reps
in the US asked us if we ever thought of making a foot file. Since this was
probably the 3rd or 4th time someone had mentioned this we thought it
might be a good idea. We took about 6 to 12 months to develop a tooth
pattern that worked well on callouses.

What is the future for Microplane?

We are trying to stay focused on food graters and items that are
complementary to food graters. For example, we have a protective glove
for chefs and also a hand-held food slicer that is not an acid etched blade,
However, we try to stay focused on things we acid etch since that's our
core technology.

TEST KITCHEN

Amusd

A Gift for the Cook,
Or the Carpenter
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Wann wurde die Firma gegriindet?

Die Firma wurde 1966 von Louis & Richard Grace gegrindet — von meinem
GroBvater und meinem Vater. Ich bin die dritte Generation.

Sie ein bisschen tiber die hichte der Firma erzihlen?
Tatsachlich waren die ersten Produkte, die wir in den spaten 60em bis in die friihen
1990er produzierten, Kleinstteile fiir Computer Drucker. Die Komp die wir
hergestellt haben wurden fiir Nadeldrucker bendtigt. Jedoch mussten wir uns etwas
Neues einfallen lassen, als die Druckerindustrie auf Laser Drucker umstelite und
Nadeldrucker unmodern wurden. Mein Vater bemerkte die stetig sinkende
Nachfrage in jedem Jahs, so dass er etwas anderes finden musste, um seine
Mitarbeiter weiter beschaftigen zu kdnnen. Wenn der Saure- Atzprozess bei der
Herstellung der Kleinstteile fir die Drucker nicht richtig ablief, dann wurden die Teile
sehr scharf, so dass unsere Mitarbeiter sich hiufiger Ihre Finger schnitten (wir
hatten eine Menge an erste Hilfe Verbandstationen in unserer Produktion). Ich
wiederhole noch einmal, scharfe Teile waren schlecht und Abfall. Als mein Vater
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Das allés anderte sich 1999, als die ,New York Times" in ihrer mittwochs ,Food"
Rubrik einen Artikel tber ein Holzwergzeug schrieb, das seinen Weg in die
Kiiche fand. Die beriihmten TV Kéchinnen Julia Child und Martha Stewart sind
in ein G et | igeschaft mit dem Namen "The Broadway

jhandler” in Manh , um grofRe Stiickzahlen an Microplane
Recben zu kaufm um diese dann an all ihre Freunde zu verteilen. Die
JAssociated Press” hat die Geschichte aufgeqgnffen und so kam sie in alle
Zeitungen im ganzen Land.

Die Leute gingen in ihre Geschafte fiir Haushaltswaren/ Kiichenzubehor und
fragten nach einer "Microplane”, aber die Inhaber der Geschafte hatten noch
nichts von so einem Ding gehort. Sie zeigten den Geschaftsinhabern den
Zeitungsartikel, so dass diese anfingen uns anzurufen und nach
Produktinformationen zu fragen. Die Verkaufszahlen explodierten innerhalb
weniger Monate.

sich Gedanken machte, um ein neues Produkt zu finden, welches wir l
konnten, machte jemand einen Scherz, dass wir doch in Erwagung ziehen soliten,
etwas Scharfes herzustellen, da wir zu viel Abfall produzierten und dabei eine

Menge Finger verletzt wurden

Das brachte meinen Vater auf die Idee, Holzwerkzeuge herzustellen. Sie
entwickelten eine Holzraspel und nannten sie eine "Microplane®, weil die Zahne wie
Kleine, diinne Holz Hobel aussehen. Auf der ersten Fachausstellung auf der mein
Vater war, kommentierte jemand, dass die Werkzeuge wie Kase- Reiben aussehen
wirden ... aber mein Vater entgegnete "Das sind keine Kiichenreiben, das sind
emstzunehmende Holzverarbeitungswerkzeuge”,

Wann und warum hat die Firma in zwei weitere Produktzweige expandiert —
Kiichenwerkzeige und Fulfeilen? Was die Reiben anbetrifft, da gab es etwas
mit einer kanadischen Hausfrau... Konnen Sie uns bitte die Geschichte

Sicher, ich liebe es diese Geschichte zu erzdhlen, 1994 verkauften wir unsere
Holzwerkzeige an einen Katalog- Versender in Toronto Canada namens “Lee Valiey
Tools." Herr Lee mochte die Microplane Gerate sehr. Eines Tages wollte Frau Lee
einen Orangenkuchen backen und das Rezept sah Orangenzest vor. Sie versuchte
es mit ihrer , aber das funktionierte nicht gut. Sie hatte die
Idee, sich von ihrem Mann die Mlcroplane auszuleihen, von der er immer so
schwarmte.

Das klappte so gut, dass sie in der nachsten Ausgabe ihres Kataloges das Produkt
mit Ofangen, Zitronen, Schokolade und Knoblauch abl:nlde!en und dazu so etwas
sagten wie "Microplane Holz Schneid funk groBartig mit Holz,
aber noch besser mit Lebensmitteln. Super um Zitrusfriichte zu zesten und
Schokolade, Ingwer und harte Kisesorten zu reiben.” ich erinnere mich, wir
erhielten einen Auftrag tiber 10.000 Stiick und wir riefen sie an, weil wir dachten, sie
hatten einen Fehler gemacht mit zu vielen Nullen. Normalerweise bestellten sie
1.000 Stiick. Sie sagten uns, der Auftrag sei richtig und dann erzahiten sie uns "ihr
werdet es nicht glauben, aber wir verkaufen sie als Kiich ben”. Wir dachten sie
seien verriickt, aber es war uns egal. Wir produzierten Holzverarbeitungswerkzeuge
und keine Klichenreiben. Was auch immer der Kunde mit ihnen machen wollte, wir
waren einverstanden. Bis 1999, dachten wir immer noch, dass wir Holzwerkzeuge
produzierten... wir sind keine Gourmet Koche. Mein Vater wusste nicht einmal was
Zest war.

Microplane galtimmer als die verriickte Idee, bei der die meisten Leute dachten,
dass s»e mchl viel Geld einbringen wiirde. Einer unserer Betriebsleiter sprach
meinen Vater an, er dachte, mein Vater solle die Microplane Idee verwerfen, weil
wir zu viel Zeit und Geld verschwendeten ... und es vermutlich zu nichts fihren
wirde. Mein Vater glaubte jedoch immer an diese rasiermesserscharfen
Zahne

Ich erinnere mich, es war wahrscheinlich 2003 und wir hatten unseren ersten 8
Minuten Clip bei QVC. Wir alle versammelten uns bei meiner Schwester zu
Hause, um diesen anzuschauen und um zu sehen, ob das Produkt sich gut
verkaufte. Am Ende des 8 Minuten Clips, beide, meine Schwester und ich,
sahen meinen Vater an und er sagte "und wann werden wir Holzwerkzeuge bei
QVC verkaufen?

Heute verkaufen wir unsere Kiichenwerkzeuge in der ganzen Welt

Es war ungefahr 2005, da erhielten wir eine e-mail von einer Frau aus North
Carolina, die uns erklarte, dass sie unseren beriihmten Zester fur ihre Fue
benutzt hatte. Sie war auf eine Hochzeit eingeladen und als sie ihre high heels
anzog, bemerkte sie, dass die Hornhaut an ihren Flien schrecklich aussah

Sie fragte sich, ob ihre Microplane diese Homhaut entfernen kdnnte. Ich denke
sie sagte mehr als einmal in ihrer email “ich bin nicht wirklich eine verriickte
Person’”. Es war sehr leidenschaftlich geschrieben, so dass wir es in unseren
Kopfen behielten. Ich denke, es war wenige Monate spater, als einer unserer
AuBendienstmitarbeiter uns fragte, ob wir jemals dariiber nachgedacht htten,
FuBfeilen zu produzieren. Da es wahrscheinlich das dritte oder vierte Mal war,
dass jemand dieses erwahnte, dachten wir es moge eine gute Idee sein. Wir
bendtigten 6 bis 12Monate um eine Schablone mit Zahnen zu entwickeln, die
gut fir die Entfernung von Homhaut geeignet war.

Wie sieht die Zukunft von Microplane aus?

Wir versuchen uns auf die Kilichenreiben und Kiichenwerkzeuge, die unser
Sortiment an Kiichenreiben erganzen, zu konzentrieren. Wir haben zum Beispiel
einen Schutzhandschuh fiir Koche im Sortiment und auch einen Hobel, der
keine geatzte Klinge hat. Wir versuchen jedoch uns auf die Produktion von
Dingen zu konzentrieren, die Saure geatzt werden, da dies unsere Haupt-
Technologie/ Verfahrenstechnik ist
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The history of Microplane®: From the workshop to the kitchen...

By now, cooking aficionados worldwide are familiar with the story: The
big moment came in 1994, when a Canadian housewife was making
an orange cake. Out of frustration that her grater was tearing and
shredding, she commandeered one of her husband's favorite
woodworking tools from his workshop. The blade slid effortlessly
across the orange and the zest fell from its surface like snowflakes.
The discovery laid the foundation for the creation

of Microplane® kitchen graters and an entire line of revolutionary
graters was born.

Globally recognized, Microplane® is the original manufacturer to apply
photo-etching technology to graters, an innovative process specifically
designed to create ultra-sharp cutting edges.

Made in the USA, the tiny teeth behave like extremely sharp knives

to cut ingredients with precision rather than tearing or shredding like
most stamped graters. The blade ensures that food does not stick

or block, but instead gently slides along the cutting surface to produce
perfect results every time.

50 years on and Microplane® is now the preferred grater of choice for
professional chefs and cooking enthusiasts worldwide.
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Uber uns

Our Company

Based in Russellville, Arkansas, Microplane® - a division of Grace Manufacturing Inc,,
- is a premier global brand, renowned for engineering exceptionally sharp and
effective culinary tools.

It all started in 1967 when the grandfather Louis and father Richard of the current CEO
Chris Grace opened their business in Michigan and then moved to Arkansas in 1976.
The first product they made was a small component for computer printers. After the
printer business started to change to laser printers in the early 1990, they had to
think outside the box and come up with a new product.

The company started to produce and specialize in sharp teeth for woodworking tools. sche

In 1994, with a stroke of good fortune, a woodworking catalog in Toronto, Canada b tte groRen Erfol
started marketing our Microplane® woodworking tools as food graters in their catalog

and they became successful

At the time, many thought it was crazy to take a woodworking tool and market it as a
food grater. However, by the late 1990's famous TV Chefs like Martha Stewart and
Julia Child had purchased Microplane® products. Then an article was printed in the
“New York Times" food section about the woodworking tool that found its way into t
kitchen, the business took off and the rest as they say is history.

Chris Grace joined the company in 2002 and in 2004 started to expand in Europe. Mit iber

norda

With over 50 years’ experience of photochemical manufacturing, with North American
and European operations, a worldwide distribution and a Mexico factory, the
family-owned company currently owns numerous process and design patents and
designs and crafts successfully over 400 excellent products for its Microplane®
kitchen, woodworking, and personal care division

Applying the most advanced technology and state-of-the-art engineering,
Microplane® graters have revolutionized the way chefs and home cooks grate and
zest a wide range of ingredients for flavorful, gourmet style cooking and baking

ga
Backen mit einer grolﬁen
Microplane® is the original manufacturer of photo-etching cutting tools and S g 1 Erfahrung entw:
continues to apply decades of expertise and food science to maintain its “cutting
edge”, market leadership and stellar reputation for excellence among top restaurant
chefs, professional bakers, cookbook authors and other culinary experts.

Founder Richard Grace & CEO Chris Grace




Photo-Etching

Technology

Microplane's® signature Photo-Etching Technology:

Microplane® graters have distinguished themselves from other graters
by using an original chemical process, perfected in over 50 years’
experience, to create long-lasting, ultra-sharp cutting edges.

How does photo-etching work?

Microplane® puts a photosensitive resist film onto first-rate stainless
steel sheets to mask and protect certain areas. Then, a photographic
image of the blade is exposed on the film that shows the exact shape
and size of the teeth. A special Ferric Chloride solution is sprayed on
the sheets and dissolves the exposed parts that were left unprotected
by the resist to form Microplane’s® perfectly shaped and ultra-sharp
cutting edges.

Once the edge is formed, timing is crucial as the etching bath continues
to attack the weakest point (the cutting edge). This is where our
signature "Single Sided" etching has a tremendous advantage.

In the final manufacturing process, the teeth are pushed up to create
a perfect cutting angle in which one can grate a variety of foods
effortlessly.

Unlike stamped graters or double-sided etched graters, Microplane®
single sided etched, ultra-sharp teeth, behave like extremely sharp
knives to cut ingredients with precision rather than tearing or
shredding. The blade ensures that food does not stick or block, but
instead without much pressure and any effort, gently slides along the
cutting surface to produce perfect results every time.

Microplanes® innovatives Photo- Etching- Herstellungsverfahren
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Our experience and expertise in photo-etching manufacturing over the last 50 years
has earned Microplane® the finest reputation in the industry. Microplane® has highly
trained personnel and constantly stri to improve processes, exploring new
technologies and production techniques

It is actually the people that stand behind the processes and machines and make our
premium products. They are our heroes

In addition, Microplane® only uses the highest quality stainless steel for making our

etched grate hile other companies claim to use surgical stainless steel,

Microg tually uses the same premium steel that we use for our medical
supplies division. In addition to using the highest quality stainless steel, we only
“"half to full hard” steel vs softer steel. Whilst stainless steel is more expensive and
takes longer to etch, it results in longer-lasting, superior quality edges
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At Microplane®, we are continuously pushing the boundaries with technological
advancements and new product innovations; Microplane® has developed a
broad range of Kitchen tools to suit a varied range of needs.

Our foundations were built on innovation, and the innovation continues today
through not only technological advancements, but also listening and learning
through industry and consumer feedback. We constantly strive to provide a mix
of both solutions to existing problems, and advancement in the pleasure of the
cooking experience.
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Eigenschaften und \iortéile

Features
&Benefits

Microplane® graters: the world's sharpest grating blades!

Our long-lasting, photo-etched, stainless steel Blades- Made in USA offer the

following benefits to the professional and hobby chefs:

e Preserves aromas

Cutting food precisely without ripping, tearing or shredding —
preserves and intensifies food's aroma and flavor

Efficient & Precise

Grating without effort = no need to put pressure on the food
while grating. The blade also ensures that food does not stick or
block, but instead, gently slides along the cutting surface to
produce perfect results every time

Enjoyable

Grating becomes fun - you do not have to struggle with a dull
grater anymore

L]

Versatile

With each blade you can grate a variety of foods — it all depends
on what result you wish to have

All Microplane® products are practical. They have long-lasting
blades, ergonomic handles, non-slip base for stability, protective
covers for easy storage and they are dishwasher safe.

Microplane® - the original manufacturer of photo-etched
culinary tools (patent protected in USA from 1990 to 2010)

Microplane® has over 50 years of experience in
the photo-etching technology

Ultra-sharp blades, due to a single sided etching technology
vs stamped or double sided etching

Long-lasting, stainless steel blades - Made in the USA
Only the highest quality stainless steel is used

Harder steel than competitors for maximum sharpness
Ergonomic handle for comfort

Non-slip base for stability and to avoid damage

to work surfaces

Protective covers for safe and easy storage

Simple and effective to use

Simply rinse to clean, top rack dishwasher safe

Lifetime warranty

-
-
-
-
-
-
-
-

-
-
-
-
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Microplane®- Reiben: die weltweit scharfsten Klingen!

Unsere langlebigen, photo- geatzten Edelstahlklingen - made in USA - bieten
Profi- und Hobbykdchen folgende Vorteile:

Verstarkung der Aromen

den prazise geschnitten und nicht zerri

Aroma wird erhalten und inten

Geschr

Effektiv und prazise

en ohne Kraftaufwand und ohne Druck auf die Lebensmittel
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bleibt

Spall am Arbeiten

Das
stumpfen Klingen. Jedes Mal das perfekte Reibergebnis

Reiben wird zum wahren Vergniigen. Kein Abmiuiher

Vielseitig

Alle Microplane®- Produkte sind praktisch: mit langlebigen
Klingen, ergonomischen Griffen, rutschfesten Gummifiien fiir
Stabilitat, Schutzhiillen zum sicheren Verstauen und sind
Spiilmaschinengeeignet.
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Microplan
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Microplane® hat iiber 50 Jahre Erfahrung mit dem Photo
etching- Herstellunsgverfahren

ank des einseitigen Photo- etching-

Verfahr Gegensatz zu gestanzten wie auch zweiseitig
gedtzten Reiben

Langlebige Edelstahlklingen — Made in USA
Ausschlieliche Verwendung von Edelstahl hdchster Qualitét
Verwendung von harterem Stahl als bei Wetthewerbern

Ergonomische Griffe fiir hohen Komfort beim Reiben

Rutschfeste GummifiiRe fiir Stabilitat
Wiederverwendbare Schutzhillen zum sicheren Verstauen
Einfach zu verwenden

Einfach zu reinigen, Sptilmaschinengeeignet

Lebenslange Garantie




Master Serie reddot award 2017

winner

Inspired by Microplane’s heritage and expertise of woodworking tools, the Master Series has been
meticulously engineered to deliver durability, flawless performance and contemporary design.

Itis a perfect combination of style and efficiency. The elegant walnut wooden handle from Kentucky, USA
recalls the origin of Microplane graters. The combination of this beautiful handle, a sturdy, heavy-duty
stainless steel frame and the ultra-sharp, photo- etched stainless steel blade - made in USA — delivers
optimum grating results at any time.

Five blades variations are available in this stylish series: Zester;, Fine, Coarse, Ribbon and Extra Coarse.

The Microplane® Master Series has been awarded the distinction Red Dot Award for Product Design 2017
by the expert committee.

Die neue Master Serie verbindet Tradition mit Fortschritt und ist eine Hommage an die Anfange von Microplane®,
als ausschlieBlich Reiben fiir die Holzverarbeitung hergestelit wurden

Das zeitlose Design in Kombination mit den bewéahrten, rasiermesserscharfen, photo-gedtzten Edelstahlklingen- Made

in USA, macht die Reiben nicht nur zum Hingucker, sondern bietet Langlebigkeit und perfekte Reibergebnisse.

Die robuste Konstruktion und der stabile, massive Edelstahlrahmen, sowie der stylische Griff aus erlesenem

Walnussholz aus Kentucky verbinden Eleganz, optimale Funktionalitat und hochste Handwerkkunst
Zur Wah! stehen filnf Klingenausfiihrungen: Zester, Fein, Grob, 2-Wege-Schneide und Sehr Grob,

Die neuen Reiben der Master-Serie von Microplane® gewinnen beim Red Dot Award: Product Design 2017
die renommierte Auszeichnung fiir hohe Designqualitét
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e Photo- geatzte, langlebige, rasiermesserscharfe Edelstahlklinge - Made in USA /

Microplans

G LN ® Eleganter Walnussholzgriff, aus Kentucky USA
Photo-etched, long-lasting,
ultra-sharp; stainless-steel

blade - Made in  USA

® Rutschfester GummifuB fiir stabilen Halt

Non=-slip rubber foot »
for comfort and: stability

Effortless grating

> 2 j Ein spezielle Geschenkbox ist auf Anfrage erhiltlich (Seite 80)
fOI’ superior resu/ts

s Foods are precisely ‘cut, -

without ripping or tearing
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SEHR GROB

WEGE-SCHNEIDE

2

GROB

FEIN

/F09 R
SOFT CHEESE & MORE

POTATO, ZUCCHINI, CARROT, APPLE, CABBAGE,

Resr/7=8
CHOCOLATE, BUTTER & MORE

HARD CHEESE, APPLE, CARROT, ZUCCHINI,
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HARD CHEESE, CITRUS FRUITS, GARLIC, CHILI,
CINNAMON, NUTMEG & MORE
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Die Premium Classic Serie ist der Klassiker und das Original unter den Reiben - aus der
Holzwerkstatt direkt in die Kiiche - hochgeschatzt yon Profi- und Hobbykochen. Mit dem
charakteristischen Look - lang und schmal - hat Microplane® Geschichte geschrieben.



Ergonomic soft touch
- handle for comfort

| Foods are precisely cut,
' 'Withqut ripping or tearing
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@ Charakteristisch 1ang unt schimal

® Ergonomischer soft-touch Gff filn maximalten Kamfort

® Kratzieste Kunststoff-Fiifie
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PREMIUM GEWURZREIBE

Night Blue / Nachtblau

EAN # 0098399462011
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#46120 Red/Rot

EAN # 0098399461205
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Spice Grater

#46220 Turquoise / Turkis
EAN # 0098399462202

Mizrsplane

EAN # 0098399460161
EAN # 0098399461168

Black / Schwarz

Red / Rot

Carton size / VE 4/24

#46016

#46520 Violet / Violett
EAN # 0098399465203

#46116

)

ShLop b g o

#46620 Yellow / Gelb
EAN # 0098399466200

HUTMEG, CINNAMON, CHOCOLATE, NUTS, COFFEE BEAN & MORE

#46720 Green/ Griin

EAN # 0098399467207
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EAN # 0098399469201

Micraplane

Grey / Grau
EAN # 0098399469010

o
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White / Weil}

EAN # 0098399463018

#46301

Retro Green / Retro Grin
EAN # 0098399467023

#46702

Baby Blue / Baby Blau
EAN # 0098399462028

#46202

Carton Size/ VE 4/24

CRXFGes

CITRUS FRUITS / HARD CHEESE / GINGER /
CHOCOLATE / NUTMEG / TRUFFLE & MORE

12 pack CDU available / Thekendisplay erhaltlich (12 Stk)

27



Gourmet
Series

The Gourmet Series stands for competence and variety. With a wider grating surface and
nine different blades, it delivers various grating results - from fine to extra coarse - there
is a blade style to suit all needs. A non-slip rubber foot and soft touch handle completes
each grater.

Handsomely crafted, the high-performance Gourmet Series features nine grating options:
Coarse, Ribbon, Fine, Large Shaver, Extra Coarse, Star blade, Ultra Coarse, Slicer Blade and
Julienne Slicer Blade.

Die Gourmet Serie steht fiir Kompetenz und Vielfalt, Mit einer breiteren Reibflache und neun
verschiedenen Klingen - kreieren Sie Reibergebnisse von fein bis sehr grob, ganz so wie Sie
es wiinschen. Ein rutschfester Gummi-Ful und der soft-touch-Griff komplettiert jede Reibe.

Elegant ausgearbeitet, bietet die leistungsstarke Gourmet Serie neun verschiedene

Klingenausfiihrungen an: Grob, Fein, 2-Wege-Schneide, Grol3e Raspel, Extra Grob,
Sternenklinge, XL-Grob, Profi- Gemtisehobelklinge und Juliennehobelklinge.

30




Foods are precisely cut,
without ripping or tearing Nt

The natural aroma
is released
to enhance flavor

Effortless grating
for superior results

4@ Photo-etched,
long-lasting,
ultra-sharp, stainless
steel blade
- Made jn USA

for comfort and stability

Non-slip rubber foot J

Ergonomic soft touch
- handle for comfort

FINGERSCHUTZ

#45057

transparent / durchsichtig Grater

EAN # 0098399450575

Carton size / VE 4/24 Ammmt

= FEIN

Ine
rater

® Photo- geatzte, langlebige, rasiermesserscharfe Edelstahlklinge - Made in USA
@ Reiben ohne Kraftaufwand fiir optimale Ergebnisse
@ Lebensmittel werden prazise geschnitten - hicht zerrissen.
@ Natirliches Aroma entfaltet sich - der Geschmack wird verstarkt

e Ergonomischer soft-touch Griff fir maximalen Komfort

® Rutschfester Gummiful fiir Stabilitat

#45004  Black /Schwarz ~ EAN # 0098399450049
#45104  Red/ Rot EAN # 0098399451046
#45704  Green / Grin EAN # 0098399457048
Carton size / VE 4/24

RedJ/h e

HARD CHEESE, CITRUS FRUITS, GARLIC, CHILI, CINNAMON, NUTMEG & MORE
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Coarse
Grater

#45000 Black / Schwarz  EAN # 0098399450001
#45100 Red/Rot EAN # 0098399451008
#45700 Green / Grin EAN # 0098399457000
Carton size / VE 4/24

2-WEGE-SCHNEIDE

Ribbon
Grater

#45002 Black/Schwarz EAN # 0098399450025
#45102 Red/Rot EAN # 0098399451022

#45702 Green / Griin EAN # 0098399457024
Carton size / VE 4/24

GRORE RASPEL

rge
aver

#45006 Black /Schwarz EAN # 0098399450063

#45106 Red/Rot EAN # 0098399451060
#45706 Green / Grin EAN # 0098399457062
Carton size / VE 4/24

auodoadgy

[

Extra scrrcros
Coarse
Grater

#45008 Black/ Schwarz  EAN # 0098399450087
#45108 Red/ Rot EAN # 0098399451084
#45708 Green/ Grun EAN # 0098399457086
Carton size / VE 4/24




XL-GROB

STERNENKLINGE Uha
r Coarse PROF! — GEMUSEHOBEL PROFI- JULIENNEHOBEL
- m
Blade Grater ~ Slicer Jullelnne

y Y Slicer

Z 2 E4 Z

a o o 2

g #45011 g #45044 4 #45041

z #45009 2 = &

a Black / Schwarz % Black / Schwarz a Black / Schwarz a Black / Schwarz

EAN # 0098399450004 1 EAN # 0098399450117 EAN # 0098399450445 e FAN # 0098399450414
Carton Size / VE 4/24 Carton Size / VE 4/24

Carton size / VE 4/24

Carton size / VE 4/24
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Professional Serie

Professiojfal
Series

The Professional Series fascinates with its simple elegance.
The series is made entirely out of stainless steel and is an
eye-catcher in every kitchen. With five different blade styles,
both home cooks and professionals can excel in their everyday
food preparation. The non-slip rubber foot ensures stability
while grating.

There are five different grating options to choose from in this
series: Coarse, Fine, Ribbon, Large Shaver and Extra Coarse.

D

Serie ist komplett aus Edelstahl und ein Hingu

Professiona

rie besticht mit ihrer schlichten Eleganz. Die

in jeder Kiiche

M

t f L
VIl

funf verschiedenen Klingen kreieren Sie neue Dimensionen in

der Ktiche. Der rutschfeste Gummi-Ful® garantiert Stabilitat.

Zur At hi gibt es finf Klir

N in dieser Serie: Grob,

genvanant

2-Wege-Schneide, Fe und Sehr Grob




The natural aroma
is released
to enhance flavor

Ergonomic handle
for comfort

Photo-etched,
long-lasting,
ultra-sharp, stainless
steel blade
- Made in USA

e

Crafted entirely from
surgical grade, stainless steel

Effortless
grating
for superior

resylts = \'
Non-slip rubber foot

gy for comfort and stability

-

39

FINGERSCHUTZ

Grater “*»

Attachment
= FEIN e

0098399380575

/E 4/24 (\

@ Photo- gedtzte, langlebige, rasiermesserscharfe Edelstahlkiinge - Made in USA
a
°
°

® Komplett gefertigt aus hochwertigem Edeistahl

® Ergonomischer Griff fir hohen Komfort beim Reiben

® Rutschfester Gummifuld flir Stabilitat

#38004

Stainless Steel / Edelstahl
EAN # 0098399380049
Carton size / VE 4/24

ROADJ e

HARD CHEESE, CITRUS FRUITS, GARLIC, CHILL CINNAMON, NUTMEG & MORE

&




SEHR GROB

#38008

EAN # 0098399380025 FAN # 0098399380063

VE 4/24

4 P/ R

= 1'!‘ POTATO, ZUCCHIN|, CARROT, APPLE, CABBAGE,
SOFT CHEESE & MORE

Resr/7as

HARD CHEESE, APPLE, CARROT, ZUCCHINI, HARD CHEESE, CHOCOLATE, TRUFFLE,
CHOCOLATE, BUTTER & MORE BUTTER & MORE

41 42

CHEESE, CARROT, GINGER, COCONUT, NUTS, /
HORSERADISH & MORE ™



Die Elite Serie prasentiert sich farbenfroh und in frischem Design mit einer
harmonischen Materialkombination aus Edelstahl und Kunststoff. Die halbrunde
Form der breiten Klingen ermoglicht effektives Reiben. Die Schutzhtille konnen Sie
als Auffangbehalter und Messbecher verwenden,

Die Elite Serie umfasst vier verschiedene Klingenausfiihrungen: Zester, Fein,
2-Wege-Schneide und Sehr Grob.

Designauszeichnung: die Elite Serie wurde 2013 mit dem red dot design award
Jhonourable mention” ausgezeichnet!




Ergonomic soft

touch
- handle
for comfort
The natural aroma
is released
to enhance flavor
Effortless grating
v for superior results
Photo-etched,
long-lasting,
ultra-shap,
stainless
k. steel blade
d - Made in USA
e Photo- geatzte, langlebige, rasiermesserscharfe Edelstahlklinge - Made in USA
Foods are precisely cut,
without ripping or tearing
@ Ergonomischer Griff fiir maximalen Komfort
@ Schutzhiille dient umgedreht gleichzeitig als Auffangbehéiter und Messbecher
® Rutschfeste Unterseite sorgt fiir zusétzliche Stabilitat
b

Cover doubles
2 ! as a catch feature |
s and measuring cup |

Non-slip base for
e 4 added stability
P for stability and flexibility




FEIN 2-WEGE-SCHNEIDE SEHR GROB

@ Grater




Funktionalitat mit der bewahrten Microplane® Scharfe der Klingen. Der

geriffelte Griff und die soft-touch-Ummantelung bieten sicheren Halt.
Die Home Serie umfasst drei verschiedene Klingenausfiihrungen: Fein,

Die Home Serie, mit ihren drei Klingenausfihrungen, kombiniert
2-Wege-Schneide und Sehr Grob.
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#44009 Black / Schwarz EAN # 0098399440095
#44109 Red/ fot EAN # 0098399441092
Carton size / VE 6/24
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HAHD CHEESE. APPLE, CARROTZUCCHINL

CHOCOLATE, BUTTER & HORE







NEU

| NEW [
GESCHENKSET ,MASTER SERIE" :

4 e  #36089 ‘
a er . / Black & Walnut / Edelstahl / Walnuss
LA » EAN #0098399360898
Series Wood Handle - -
This premium, exquisitely elegant Master Series Gift Set includes N\ m\
the iconic long and slender Zester and the Extra Coarse Paddle Grater
“Photo etched, ultra-sharp, stainless steel blades Made in USA.
~ Effortless grating for superior results.
= Cut food precisely without ripping or tearing.
- The natural aroma is released to enhance flavor.
Walnut wood handle, Origin Kentucky USA.

Non-Slip base for stability whilst grating.
Reusable cover allows safe and secure storage.

* Das exquisit elegante Geschenkset beinhaltet sowohl die Zester
Reibe als auch die sehr grobe Reibe aus der Master Serie

+ Photo-gedtzte, rasiermesserscharfe Edelstahlklingen - Made in USA.
- Reiben ohne Kraftaufwand fiir optimale Ergebnisse
= Lebensmittel werden prazise geschnitten - nicht zerrissen,
- Nattiriches Aroma entfaltet sich - der Geschmack wird verstarkt.

+ Walnussholzgriff, aus Kentucky USA.

Rutschfester GummifuB fiir stabilen Halt.

+  Wiederverwendbare Schutzhlille zum sicheren Verstauen.

AHBINSTE
‘1:'\“'.

247
POTATO, ZUCCHINI, CARROT, APPLE,
CABBAGE, SOFT. cu’mse £ MORE

v

» \ ;;»58




#48970

CH|L| MUHLE Black & Stainless Steel

/ Edelstanl & Schwarz

-g-. |
EAN # 0098399489704
I I I Carton Size / VE 6/24

+ Ideal to use for dried chilies

* Photo-etched, ultra-sharp, signature Microplane® Blade- Made in USA

+ Effortless and precise grating for superior results

+ Essential oils are released to enhance flavor

Luxury silk feel grip for comfort and stability

= Precise pressure * - Engineered Tension Spring for optimum applied pressure to chilies
+ Handy Silicone Cover included to avoid mess when not in use

Perfekt fiir getrocknete Chilischoten
Die bewahrte photo-geétzte, rasi harfe Microplane®-Klinge - Made in USA
e « Schneidet prazise und ohne Kraftaufwand und erzielt optimale Ergebnisse
[ « Atherische Ole entfalten sich — der Geschmack wird verstérkt
Handschmeichelnder samtiger Griff fiir Komfort und Stabilitét
Precise pressure ™ - Raffiniert entwickelte Sprungfeder fiir optimalen Druck auf das Chili
Praktischer Silikonverschluss vermeidet Gewdirzstaub

=
|
L o

Microplana

M e e 3

MUSKATMUHLE 2INT =)

- -
reddot award 2018
plw I \Vi"ncr

« Designed to grate & store hard spices, such as nutmeg, cinnamon, Tonka beans and more
+ Photo-etched, ultra-sharp stainless steel blade, Made in USA
+ Effortless grating for superior results
- Spices are precisely & finely cut for a full aroma
* Includes an airtight compartment to store spices
+ Handy silicon cover included to avoid mess

+ Gewtirze wie Muskatnuss, Zimt und Tonkabohnen mihelas reiben und aufbewahren
+ Einfaches Reiben fiir hochwertige Ergebnisse

Microplene Microplone




3IN 1T TWIST & ZEST

& Zest

Photo etched, ultra-sharp, fine blade - Made in USA
Effortless zesting for superior results

Channel Knife for beautiful twists

Reamer for easy juicing

Non-slip handle for comfort & stability

MULTIBARTOOL 7 IN 1

Ultimate Bar Tool Core

+ Easy and fun to use tool and offering 7 functions

+ Muddle, stir, cut, score, strain and create garnishing

twists and peels from citrus fruits

Einfach zu handhabendes Bar Tool mit 7 Funktionen Gezahnte, halbrunde Klinge ermdglicht einfaches Entkemnen
+ Zerdriicken, Riihren, Filtern, Schneiden, Einkerben, Scharfe Schneidkanten, die das Entkernen erleichtern

Zieselieren und Schilen Scharfe Schalerklinge am Griffende fiir einfaches Schalen
Rutschfester Griff fiir Stabilitat & Komfort

N

#41060 #34145
Red / Rot
EAN # 098399410609 EAN # 098399341453

Carton Size / VE 6/24 Carton Size / VE 6/24

Black / Schwarz

ek

INGWER - REIBE 3IN1

Tool 3in1

+ One tool to peel, slice and grate ginger

+ Photo - etched, ultra - shamp, fine blade - Made in USA
» Easily grates ginger into a fine paste

Slicing Blade for thin ginger slices

» Peels ginger quickly, replaces the use of a spoon

+ Rubber foot and non- slip handle for comfort and stability




FLEXI ZESTI™ BT, TURMREIBE VIERKANTREIBE

™ = 205N e

Y er
* Photo - etched, ultra - sharp, fine blade ~ Made in USA, b
creates flavorful and aromatic zests P Photo-etched, long-lasting, ultra-sharp, stainless er
Effortlessly and precisely zest citrus fruits, silicone top & -l S steel blades- Made in USA

S >
> . e
flexes and adapt to the shape of the citrus fruit & >0 -:‘:,‘,’: & * 5 unique blade styles (Fine & Coarse; Ultra Coarse; Ribbon;
>
+ Enclosed dish collects zest as it falls from the blade \. g ‘:- > Large Shaver)
» The compact Flexi Zesti™ conforms to the curve of your palm -_— » Includes a removable tray to catch grated ingredients

Transparent measurement window on both sides
(capacity to capture 2 1/2 cups/600 ml)
Non-slip handle and rubber feet for maximum leverage & stability

* Photo-etched, long-asting, ultra-sharp, stainless steel blades- Made in USA
* 3unique blade styles (fine, extra coarse & ribbon ) and a slicing blade

+ Fine blade is removable for easy access and cleaning

+ Non-slip handle and rubber feet for maximum leverage & stability




654

* Unique funnel shape ensures grated results dispense quickly and easily

ROTIERENDE
REIBE

Grater

Photo-etched, long-lasting, ultra-sharp, stainless steel blade- Made in USA

Fine blade effortlessly grates hard cheese, chocolate and nuts
Large hopper for generous amounts of cheese and other foods

+ Easy to assemble & disassemble

KRAUTERSCHNEIDER 2IN1

« 2 photo-etched, long-lasting, ultra-sharp, stainless s

teel blades- Made in USA

Remove top and load herbs into base

With a simple twist of the wrist, cut fresh leafy herbs such

as parsley, basil and mint without bruising or blemishing

Integrated stem remover, with 3 graduated sizes for rosemary or thyme

SPIRALSCHNEIDER

Cutter

Ultra-sharp, stainless steel blades

For use with zucchini, carrots, cucumber and radish

Create spiral cuts and ribbons of vegetables for gluten free pastas,
stir fry, salads and gamishes

Two slicing sizes: one large and one small for thin and thick vegetable

66



CUBE

Photo-etched, long-lasting, ultra-sharp, stainless
steel blades - Made in USA
3 unique blade styles (fine, coarse & ribbon )

A

11

Catch, M & Cover - a transp
a measuring cup and cover in one

as

KNOBLAUCHSCHNEIDER

Cutter

Photo-etched, long-asting, ultra-sharp,

stainless steel blades - Made in USA

Cuts with a simple back and forth motion
Accommodates up to 2-3 cloves of peeled garfic
Handy scraper included to remove cut garlic

7
)

VERSTELLBARER HOBEL
MIT JULIENNEKLINGEN-EINSATZ

audoan

Slicer

with Julienne Blade

N

Straight edge blade - cuts paper thin to thick slices with three
settings on adjustable knob

Etched julienne blade - produces even, long thin strips
Convenient storage of julienne blade

Food Holder included for ease of use and safety

MULTI-ZITRUSREIBE

i
8 f
f

'
'-;mds;m

+ Photo-etched, long-lasting, ultra-sharp,

stainless steel blade - Made in USA

+ Two sizes of decorative gamishing blades
+ Scoring blade to help peeling
- Ergonomic soft touch- handle for comfort




RESTEHALTER

SCHUTZHANDSCHUH PIZZA-SCHNEIDER

Guard

Made of seamless, cut-resistant
wire-free knit

Suitable to use with

all Microplane® graters
Fits either hand

One size fits all

+ Circular stainless steel cutting blade

+ Ideal sharpness for pizzas, tarte flambée, fiat bread,
tarts, focaccia, quiche and various other baked goods

+ Effortlessly glides through different crusts

with optimal force

Ergonomic soft touch handle

+ Easy to clean — simply remove blade

To use with any Microplane slicers and graters
Keeps hands away from sharp blades

Slice securely right down to the last slice
Spikes holds food fimly

Easy to use with large and small foods

auodoay




n

Microplane® graters provide professional and home

cooks with a wide variety of superior blade styles. The
blade styles vary from very fine to extra coarse to satisfy
every cooking requirement. Every blade style can be used
on a variety of foods. It is simply a matter of choice,
depending on which grating result is desired. The texture
and aroma of the food will change depending on the
different blade style creating a different grating result.
One person may prefer the cheese fine, whilst another
rather coarse. It is really just a matter of individual taste.

Whatever the need though, a Microplane® Grater makes
the kitchen task effortless, efficient and a pleasure to
work with.

Die Microplane® - Reiben bieten eine umfangreiche
Auswahl an verschiedenen premium
Klingenausfiihrungen fiir Profi- und Hobbykdche. Die
Klingen variieren von ganz fein bis sehr grob und erfiillen
jeden Reibwunsch. Jede Klingenausfiihrung kann fiir viele
verschiedene Lebensmittel genutzt werden. Je nach Art
der Klinge andert sich die Textur und das Aroma der
geriebenen Lebensmittel. Manch einer bevorzugt fein
geriebenen Kase, ein anderer eher grob geriebenen. Es ist
reine Geschmackssache.

Egal was zubereitet wird, es gibt stets eine Microplane®-
Klinge zur Auswahl, die das gewiinschte Reibergebnis
ermdglicht und das Reiben miihelos, effizient und zum

reinen Vergniigen macht!

ZESTERKLINGE

Zester Blade

Grating Result:

Our famous Zester Blade Style grates very fine, producing a
soft, ultra- fluffy grating result. It is ideal for everything that
you want to have finely grated and full of flavor.

ﬁﬁﬁ’bﬂmﬂa’”ﬁ’ -

Unsere berithmte Zesterklinge reibt sehr fein und kreiert ein weiches,
sehr luftiges Reibergebnis. Die Klinge ist ideal geeignet fiir alle
Lebensmittel, die man ganz fein reiben mochte.

GEWURZKLINGE

Grating Result:

The spice blade is our smallest blade style and it creates a super
fine powder like grating result.

Retberebis:

Die Gewtirzreibe ist die feinste Klinge aus unserem Sortiment, mit
der man harte Gewiirze in feinstes Puder verwandeln kann.

Fine Blade

Grating Result:

The fine blade produces a very delicate, fine texture, A fine cut also
produces a more intense flavor on a dish or directly on the taste’s buds
due to its super-fine and rich nature. The more moist foods like ginger,
cloves or chili produce a puree-like texture,

oot

Die feine Klinge erschafft eine sehr zarte und feine Textur der geriebenen

Lebensmittel. Durch das extrem feine und reichhaltige Aroma konnen Sie

den Geschmack auf dem Gericht und auf den Geschmacksknospen

i ivieren. Leb ittel die mehr Feuchtigkeit enthalten, wie Ingwer,
blauch oder Chili bek eine Piree- artige Textur.




GROBEKLINGE

Coarse Blade

Grating Result:

The coarse blade creates small strands of grated food that are
slightly coarser than that of the fine blade.

Reibergebnis:

Mit der groben Klinge reibt man feine Streifen, die geringfiigiq
grober sind, als die der feinen Klinge.

2-WEGE- SCHNEIDE

Ribbon Blade

Grating Result:

The Ribbon blade is designed to grate in both directions
allowing a natural back and forth movement. The Ribbon
Blade Style creates medium thin-bride ‘strips™ a similar
texture to the shaver just a bit finer and thinner.

Reibergebnis:

Mit der 2-Wege-Schneide kann man miihelos vor und zuriick
reiben. Das Reibergebnis sind feine, etwas breitere Streifen,
ahnlich wie bei der groien Raspel nur zarter und diinner.

GROBE RASPEL

Large Shaver

Grating Result:

Create visually appealing dishes by adding beautiful shaved pieces
of food, The Large Shaver blade creates wide but extremely fine
shavings. The beautiful shavings not only make a visually stunning
impression but also create an individual and intense texture of flavor.

Reibergebnis:
Zaubern Sie anmutige Spéne auf Ihre Gerichte und kreieren Sie
derschon angerichtete Speisen. Das Reibergebnis der Grofien
Raspel sind feine, breite Spane. Sie sehen nicht nur schén aus,
i auch einen individuellen und sehr i i

Geschmack durch Ihre Textur.

SEHR GROBE KLINGE

Extra Coarse Blade

Grating Result:
The Extra Coarse blade creates large strands of grated food that
are very similar to ‘julienne-strips’ but just a bit thicker and wider.

When you want to highlight the taste of an individual ingredient,
this would be the ideal blade style.

Reibergebnis:
Die sehr grobe Klinge kreiert langliche Stifte, dhnlich wie Julienne

nur etwas breiter und dicker. Wenn man den Geschmack eines
Lebensmittels hervorheben mochte, ist diese Klinge ideal.
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STERNENKLINGE

Star Blade

Grating Result:

The ideal blade to create a super fine mist of a powdery,
snowflake grating result. It produces a very fine and fluffy
result.

Reibergebnis:

Die Sternenklinge ist ideal um eine, Schneeflocken- dhnliche,
pudrige Textur herzustellen. Das Reibergebnis ist sehr fein
und fluffig.

XL-GROBEKLINGE

Ultra Coarse Blade

Grating Result:

This blade creates large strands of ingredients that are ideal
when you want to highlight the taste of an individual
ingredient or if you need bigger amounts of grated foods.

Reibergebnis:
Die XL-grobe Klinge kreiert breite Stifte aus Lebensmitteln
und ist gut geeignet um den Geschmack eines einzelnen

Lebensmittels hervor zu heben oder um gré3ere Mengen zu
reiben.

PROFI- GEMUSEHOBELKLINGE

Slicer Blade

Grating Result:

The slicer cuts superbly uniform thin slices of cucumbers,
radishes, zucchini, potatoes, onions, pepperoni, apples and
other ingredients.

Reibergebnis:
Mit dem Hobel Gurken, Radieschen, Zucchini, Kartoffeln,

2Zwiebeln, Apfel, Salami und viele andere Lebensmittel in
gleichmaBige diinne Scheiben schneiden.

JULIENNEHOBELKLINGE

Julienne Slicer Blade

Grating Result:

The Julienne Slicers precisely cuts the food into long thin
strips, very similar to matchsticks.

Reibergebnis:

Der Juliennehobel schneidet Lebensmittel prazise in lange,
diinne Streifen.
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THEKENDISPLAYS

Counter Displays Units

Pizza Cutter

& —~

ZESTER/REIBEN DISPLAY

y CDU (12x #47091)
#37520-6 Yellow, Green, Orange / Gelb, Griin, Orange (4 x #46620)
12 pack CDU / Thekendisplay (12 Stk.) (4 x #46720) PIZZA-SCHNEIDER DISPLAY

(4 #46820) Pizza-Cutter CDU
#37520-EMPTY
Empty display for individual assortment available #47091 Black / Schwarz

Leeres Display fiir individuelle Bestiickung verflighar 12 pack CDU / Thekendisplay (12 Stk))

CUBE DISPLAY

Cube CDU

#47582 Black / Schwarz
9 pack CDU / Thekendisplay (9 Stk.)

#47582-EMPTY

Empty display for individual assortment available (8% #34002)

Leeres Display fiir individuelle Bestiickung verfiigbar

MUSKATMUHLEN DISPLAY

Spice Mill CDU

#47560 Black & Stainless Steel / Schwarz & Edelstahl

12 pack CDU / Thekendisplay (12 Stk.)

(6x48060)
(6x48960)

#47560-EMPTY
Empty display for individual assortment available
Leeres Display fiir individuelle Bestlickung verfligbar

NEU FLEXI ZESTI™ DISPLAY

New Flexi Zest™ CDU

#47530 Vellow, Green, Orange / Gelb, Griin, Orange
12 pack COU / Thekendisplay (12 Stk.)

# 47530-EMPTY

Empty display for individual assortment available
Leeres Display fiir individuelle Bestiickung verfligbar

(4 x #34630)
(4 % #34730)
(4 x #34830)

MULTIZITRUS REIBEN DISPLAY

Multi-Citrus CDU

#47520-6 Yellow & Green / Gelb & Griin
12 pack CDU / Thekendisplay (12 Stk.)

SPIRALSCHNEIDER DISPLAY

Spiral Cutter CDU

#47080 Black & Stainless Steel/ Schwarz & Edelstahl
12 pack CDU / Thekendisplay (12 Stk.)

S
Microplana, }
. P

Flexi Zesti’

(12 x #48000)

(10 x #48914)
KNOBLAUCHSCHNEIDER DISPLAY

Garlic Cutter CDU

#47514  Black & Stainless Steel/ Schwarz & Edelstahl
10 pack CDU / Thekendisplay (10 Stk.)
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PERMANENTE DISPLAYS

Permanent
Display Units

Microplane® offers eye-catching, well-designed retail point of
purchase displays to not only best showcase the company's
growing line of specialty kitchen tools and hand-held graters, but
also to stir impulse purchases. Depending on the different needs
of the retailer.

/s, die nicht nur die
hen

|

anregen

ROTIERENDES DISPLAY
Rotary Display*
#36081

Clear / Durchsichtig

® Height 546 cm
® Width34.3cm
® Includes 10 hooks

® 2 wire brochure racks

STAND DISPLAY
Floor Display *
#36080

Clear / Durchsichtig

KERAMIK-BEHALTER ® Base adapts to allow for

Crock*

#36003 Black/Schwarz

°
® Ceramic Micropl

o {

crock perfect for displaying
. ° t
it

°

° )

o

® Height 1.82 m / Width 0.58 m

® Made from 2.5 cm Frosted Acrylic

1 or 2 sided display options
e Includes 30 x 20 cm adjustable hooks

o 1 metal shelf, 4 wire brochure racks

8m

MASTER SERIEN
DISPLAY

Mas_ster
Series
Display *
#36082

Black & Copper
/ Schwarz & Kupfer

Microplans

GRATER  GRATER
s =

GRATER

GRATER

e Size: 650x550 mm
e Includes 6 hooks

* GroRe: 650x550 mm

e Beinhaltet 6 Haken

DEMOKIT

Demo Kit
#36035

Includes:

® 1 Microplane® ceramic crock

® 1 bamboo Microplane® cutting board

® 1 Premium Classic Series Zester/Grater Black (Item #46020)
® ] usage chart/ table tent

Beinhaltet:

*GRATERS NOT INCLUDED / REIBEN NICHT INKLUSIVE

GRATER

MARKETING MATERIALIEN

POS Marketing
Matenals

Microplane® offers a variety of marketing materials to the retailers
to build awareness and to present the Microplane® brand properly.
The materials support generating sales and are for free on request.

egen t

ren. Die auf A

ENDVERBRAUCHER BROSCHURE

Consumer Brochure

#36105 ENG A5
#36205 DE A5
#36305 ITA A5

#36505 FR A5

LOG PAPPAUFSTELLER
Logo Stand-up Display
#36043 40cmx 14cm 180x56 cm

GESCHENKBOX FUR
MASTER ZESTER

Gift Box for
the Master Series
Zester

GESCHENKBOX FUR
REMIUM CLASSIC ZESTER

Gift Box for
the Premium
Classic Zester

#36020

#36320

Available on request / Auf Anfrage erhaltlich

BROSCHURENHALTER POSTER

Brochure holder

#36014

TISCHAUFSTELLER

Table Tent

#36049 ENG A4 #360451T A4

#36044 DE A4 #36046 FR A4

80



81

KNIFFE & TIPPS

Useful Tips

Care & Handling Tips

Grating with minimal effort

Hilfreiche Tipps

Reiben ohne Kraftaufwand

Due to the sharpness of the blades, food slides gently, without any
pressure, over the surface.

Cleaning made easy

Straight after using the grater, tap the food off the blades. Then
simply rinse under water after use and drip dry.

Flexible, secure and stable usage

Durch die Scharfe der Klingen gleiten Lebensmittel ohne jeglichen
Druck muhelos Uber die Oberflache,

Reinigung leicht gemacht

Gleich nach dem Reiben mogliche Reste leicht abklopfen und
unter flieBendem Wasser abspiilen und trocknen lassen,

Flexibel, sicher und stabil einsetzbar

Each of our graters are equipped with non-slip rubber feet. This allows

you to safely maintain the proper angle for you whilst grating food,
enabling safe grating on trays, in bowls and on different surfaces
Stability is guaranteed with the rubber foot.

Easy dosing & grating

Jede unserer Relben ist mit elnem rutschfesten Gummifull ausgestattet. Dadurch
kann man beim Verarbeiten der Lebensmittel die Reibe schrag halten und sie
sicher auf und In Schalen oder Topfen sowie auf verschiedenen Oberflichen
benutzen. Stabilitat ist durch den Gummiful geboten.

Miiheloses Dosieren & Reiben

Hold the Zester or Fine Blade with the reverse side up and simply slide
the ultra-sharp blades over the ingredient you would like to grate. The

grated food is captured on the backside of the grater so you can see
immediately how much you have, Particularly good for cheese, nuts
and citrus peel.

Secure Storage

Man dreht den Zester oder die feine Klinge mit der Unterseite nach oben
und Zieht die Reibe (iber das Lebensmittel in der Hand. Dadurch sammelt
sich das Reibgut in der Riickseite der Klinge und Sie kdnnen das
Geriebene einfach auffangen und dosieren, Besonders geeignet fiir Kiise,
Nisse und Zitrusschalenabrieb.

Sichere Aufbewahrung

Each Microplane® product is equipped with a protective cover. When
stored in a drawer, simply slide the cover over the grater and fingers
are protected from the sharp blades.

The cover ensures blades maintain sharpness over a long period

Ensure a long lasting sharpness

Jedes Microplane® Produkt ist mit einer Schutzhiille ausgestattet. Bei
Aufbewahrung in einer Schublade diese auf die Reibe setzen, damit die Finger
beim Griff in die Schublade geschiitzt sind. Die Abdeckung gewihrt auch die
Langlebigkeit unserer scharfen Klingen,

Langlebigkeit der Klingen garantieren

Grate without placing force on the blade.
Hand wash rather than dishwasher.
Use the supplied protective covers.

Online Resources

How to Videos

Reiben ohne Kraftaufwand.
Handwasche anstelle von Spllmaschine.
Schutzhiille verwenden.

Online-Ressourcen

Videos

For product videos please check out our Microplane® YouTube channel

You[B) netpsumwww.youtube.comiuser/Microplanetntl

You will find detailed HOW TO videos demonstrating all our unique
products. Most videos show step-by-step benefits and features of the
product. On request, our customer service team can provide you with all
YouTube video codes for use in any application or embedded in a website
if needed.

Wie-funktioniert-was-Videos: Nutzen Sie unseren Microplane® YouTube Kanal unter:

YOU https://www.y b k Microplanelnt!

In detaillierten Videos werden unsere einzigartigen Produkte dargestelit. In den
meisten Videos werden die Besonderheiten und Vorteile Schritt for Schritt erklart.
Unser Kundenservice Team kann Ihnen auf Anfrage die YouTube Video Codes fiir
Ihre Webseite oder andere Einsatzmdglichkeiten zur Verfligung stellen.

WIE VERKAUFE ICH MICROPLANE® AM BESTEN

How to sell
Microplane®
BEST

Make the superior Microplane® quality tangible and let your
customers experience the difference through:

@ Product Training: Seek product training from our sales
representatives so that you and your employees can better
explain Microplane® and convey the superior quality and
enjoyment of use to your customers,

@ Trial Stations: Let your customers try the Microplane® product
for themselves, It is the best way to explain Microplane® quality.
To enhance the experience. Microplane® would be happy to
provide our demo kit free of charge, consisting of a Premium
Classic Zester, a cutting board and a Microplane® ceramic crock.
All that is required by you is to add some fresh nutmeg or a citrus
fruit,

® Product demonstrations: This is how your customers can best
experience the unique quality of Microplane® products. Organize
them yourself or contact us: we will be pleased to offer support.

Make Microplanes® competence visible by:

Machen Sie Microplanes® Qualitat greifbar und lassen Sie lhre
Kunden diese selbst erfalren durch:

@ Produktschulungen unserer Handelsvertreter, so dass Sie und
Ihre Mitarbeiter Microplane® besser erkldren kénnen und dadurch
die einzigartige Qualitat an lhre Kunden vermitteln

® Probierstationen, so dass Ihre Kunden die Produkte seiber
ausprobieren und kennen lermen kénnen. Hierflr stellen wir lhnen
gerne unser Demokit kostenfrei zur Verfligung, bestehend aus
einem Premium Classic Zester, einem Schneidbrett und einem
Microplane® Keramikbehilter. Legen Sie eine Muskatnuss oder
eine Zitrusfrucht dazu.

@ Produktvorfiihrungen - so (iberzeugen Sie Ihre Kunden am
besten von der einzigartigen Qualitat Microplanes®, Organisieren
Sie diese selbst oder wenden Sie sich an uns: wir helfen lhnen
gerne.

Machen Sie Microplanes® Kompetenz sichtbar durch:

@ Ensuring being fully stocked of our bestseller, the Premium
Classic Zester. The original is appreciated by chefs worldwide and
is a popular guest in many TV shows. Also create a stage for it in
your business. In many classic and modern colors, the Zester is
guaranteed to draw attention.

® Offering a wide assortment of blades. Microplane® beginners will
quickly become Microplane® enthusiasts and demand additional
blade variants. Do not miss sales of the other series, such as
Gourmet, Professional, Master, Specialty and many more. Make
the first user a repeat customer and win them over as a comple-
tely satisfied customer.

e Position Microplane® graters in several places to cross merchan-
dise, they only need small shelf space to create a high rotation.

@ Provide detailed information for your customers and point out
the superiority of the high-quality Microplane® grater. Our blades
come with over 50 years of experience with photo-etching tech-
nology. Talk to your customers or use our brochures, flyers,
recipes, videos, posters and much more.

Awaken the emotions of your customers:

® Unseren Bestseller, den Premium Classic Zester. Das Original
wird von Kdchen weltweit geschatzt und ist in vielen TV- Shows ein
gern gesehener Gast, Geben Sie auch in lhrem Geschéft die Blihne
fur ihn frei. In vielen klassischen und peppigen Farben lenkt er das
Augenmerk garantiert auf sich.

@ Ein breites Reibensortiment, Microplane® Einsteiger werden
schnell zu Microplane® Enthusiasten und verlangen nach weiteren
Klingenvarianten. Verschenken Sie keinen Umsatz und fihren Sie
auch die Klingenkompetenz der anderen Serien, wie Gourmet,
Professional, Master, Specialty und viele mehr. Machen Sie den
Ersttater zum Wiederholungstater und gewinnen Sie so einen
zufriedenen Kunden.

@ Eine Positionierung der Reiben an mehreren Orten, sie brauchen
nur kleine Flachen um eine hohe Rotation zu schaffen.

@ Ausfiihrliche Information fir Ihre Kunden und weisen Sie auf die
Finessen der qualitativ hochwertigen Microplane® Reiben hin,
Unsere Klingen sind durch (iber 50jéhrige Erfahrung mit der
Photo- Etching- Technologie allen anderen Gberlegen, Sprechen
Sie daruber mit thren Kunden oder verwenden Sie hierzu unsere
Broschiiren, Flyer, Rezepte, Videos, Poster und vieles mehr,

Wecken Sie die Emotionen lhrer Kunden:

@ Introduce inspiring recipes using a variety of Microplane® blades.

@ Point out well-known personalities that are using Microplane®
products > create a sense that Microplane® is on everyone's lips

@ Stellen Sie inspirierende Rezeptideen vor, bei denen die
unterschiedlichsten Microplane® Klingen zum Einsatz kommen.

@ Weisen Sie auf bekannte Personlichkeiten hin, die Microplane®
Produkte benutzen > Microplane® ist in aller Munde
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