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1. INTRODUCERE

Felicitari pentru achizitia aparatului Cuisinart Ice Cream

Duo.

Timp de peste 30 de ani, scopul Cuisinart a fost sa produca

cele mai bune aparate de bucatarie astfel incat

bucatarii amatori si profesionisti sa aiba cele mai bune instrumente
pentru a-si exprima creativitatea.

Toate produsele Cuisinart au o duratd de functionare exceptionala.
Acestea sunt menite sa faciliteze utilizarea si performanta de prima
clasa in fiecare zi. In prezent, bucitarii profesionisti din toatd lumea le
considera produse definitorii in domeniul lor de activitate.

2. CARACTERISTICILE PRODUSULUI

1. Deschizatura pentru adaugarea ingredientelor
2. Capace cu inchidere ugoara

3. Brate de amestecare

4. Boluri de congelare

5.Baza

6. Comutator pentru 1 sau 2 boluri

7. Comutator pornire/oprire




3. UTILIZARE

A. a.Pregatirea bolurilor de congelare

¢ Spalati si uscati bolurile de congelare Thainte de a le pune in
congelator.

¢ Puneti bolurile Tn pungi de plastic pentru a impiedica oxidarea.
¢ Timpul necesar pentru inghetare depinde de temperatura
congelatorului dumneavoastra (aproximativ 24 de ore).

¢ Pentru a determina daca bolurile sunt complet inghetate,
agitati-le. Daca nu auziti lichidul miscandu-se, sunt complet
inghetate.

¢ Recomandam sa puneti bolurile in partea din spate

a compartimentului congelatorului unde este cel mai rece.

¢ Puneti bolurile pe o suprafata plana in pozitie

dreapta, pentru a ingheta uniform.

Nota: Pentru a va fi mai usor, lasati bolurile in congelator

tot timpul. Astfel vor fi tot timpul pregatite pentru utilizare.
Bolurile de congelare ar trebui sa fie complet inghetate inainte
de utilizare.

B. Asamblarea aparatului de inghetata

e Scoateti bolul(rile) din congelator si din

pungile de plastic.

¢ Puneti bolurile de congelare in centrul bazei (1).

¢ Bolurile ar trebui utilizate de indata ce sunt scoase din
congelator.

¢ Ar trebui sa aveti ingredientele pregatite Thainte de a asambla
aparatul de Tnghetata.

¢ Puneti bratul (bratele) de amestecare in bol (boluri) (2). Acesta
ar trebui sa stea in mijlocul bolului cu partea circulara in sus.

¢ Puneti capacul (capacele) pe baza (3). Puneti capacul (capacele)
putin descentrat si rotiti in sensul acelor de ceasornic pentru a le
fixa.

c. Pregatirea de deserturi sau bauturi inghetate

¢ Pentru rezultate optime, puneti ingredientele intr-un recipient
din care sa poata fi turnate cu usurinta.

e Decideti daca sa folositi unul sau doua boluri. Daca decideti sa
folositi un singur bol, folositi partea dreapta a unitatii.
Intotdeauna alegeti inainte s3 porniti aparatul de inghetata.

e Apasati butonul PORNIRE/OPRIRE, bolul (bolurile) va incepe sa
se roteasca.

e Turnati imediat ingredientele prin palnie (palnii). Nu umpleti
bolul (bolurile) mai sus de 2 cm de buza, deoarece

procesul de inghetare va spori volumul ingredientelor.

« inghetata, serbeturile sau bduturile inghetate vor fi preparate in
20-30 minute. Timpul de preparare va depinde de reteta,
temperatura si volumul preparat. Pentru a obtine o

consistenta mai ferma, transferati preparatul intr-un recipient
etans si puneti-l in congelator cel putin 2 ore.

¢ Dacad inghetata se lipeste de brat, opriti aparatul pentru putin
timp si, folosind o spatula, luati compozitia de pe brat si puneti-o
fnapoi in bol.

Nota: Nu pastrati deserturi sau bauturi inghetate in boluri.
Acestea se vor lipi de peretii laterali ai bolurilor si le pot
deteriora.

Transferati intotdeauna compozitia intr-un recipient etans din
plastic. 4



D. Demontarea aparatului de inghetata

* Scoateti capacul (capacele) din baza rotind usor pentru a debloca
si ridicand.

¢ Ridicati usor bratele de amestecare pentru a indeparta
compozitia in exces.

¢ Scoateti bolurile de pe baza.

¢ Serviti preparatul. Pentru o textura mai ferma, transferati
compozitia intr-un recipient etans si puneti-o in congelator.

4. RECOMANDARI DE LA MAESTRI BUCATARI
Bl |

¢ Reteta dumneavoastra nu ar trebui sa aiba mai mult de 0,5 litri
de lichid in fiecare bol deoarece un volum mai mare va spori riscul
ca amestecul sa se verse.

¢ Timpul de preparare depinde de reteta, cantitatea

preparata si temperatura ingredientelor folosite.

« Tnainte de inghetarea preparatului, compozitia poate fi pastrata
in frigider maxim 3 zile (in functie de datele de expirare

ale ingredientelor folosite).

¢ Unele retete folosesc ingrediente pre-preparate. Pentru rezultate
optime, compozitia ar trebui racita peste noapte inainte de
utilizare.

¢ Aparatul Ice Cream Duo face inghetata folosind piure din
ingrediente proaspete, respectiv fara conservanti si alte substante
artificiale pe care de obicei le gasiti in inghetatele produse
comercial. Prin urmare, acestea nu vor avea aceeasi

consistenta ferma si cremoasa. Daca doriti o consistenta

mai ferma, transferati preparatul intr-un recipient etans

si puneti-l in frigider cel putin doua ore nainte de a fi servit.

* Pentru multe retete, puteti inlocui cremele si laptele cu continut de
grasime mai mic cu creme cu continut de grasime ridicat si lapte
integral necesare pentru reteta.

» Cu toate acestea, cu cat continutul de grasime al ingredientelor este
mai mare, cu atat mai cremoasa va fi inghetata. Folosirea unor
ingrediente usoare ar putea afecta gustul, consistenta si textura
desertului sau bauturii inghetate. Cand inlocuiti ingrediente, asigurati-
va ca folositi aceeasi cantitate de ingrediente

ca n reteta initiala.

* De asemenea, puteti inlocui zaharul cu indulcitori artificiali. Daca
reteta trebuie pre-gatita, addaugati indulcitor dupa ce ingredientele au
fost incalzite (dupa ce le-ati gatit). Amestecati bine

pentru a dizolva indulcitorul.

e Cand faceti serbet, verificati ca fructele sa fie coapte si dulci

fnainte sa preparati reteta. Procesul de inghetare va reduce
continutul de zahar al fructelor. Deci nu va fi la fel de dulce dupa
preparare. Daca fructele sunt acre, adaugati zahar la compozitie. Daca
fructele sunt foarte coapte sau foarte dulci, reduceti cantitatea de
zahdr necesara pentru reteta.

e Umpleti bolurile de congelare pana la maxim 2 cm sub buza. Aveti in
vedere acest lucru atunci cand adaugati alte ingrediente.

* Pentru ingredientele bine racite este necesar un timp de amestecare
mai scurt.

e Timpul de amestecare poate varia in functie de ingredientele si

tipul retetei.

¢ Ingredientele precum fulgii de ciocolata si nucile trebuie adaugate
in ultimele 5 minute ale procesului de amestecare.

* De indata ce desertul sau bauturile incep sa se ingroase, adaugati
ingredientele prin palnie.

* Nucile si alte ingredientele similare nu ar trebui sa fie mai mari decat
fulgii de ciocolata.

5. CURATARE Sl TNTRETINERE

¢ Scoateti intotdeauna aparatul din priza inainte de a-l curata.

o Utilizati o carpa umeda pentru a curata baza. Apoi uscati-o. Nu folositi
niciodata

agenti de curatare abrazivi si nu scufundati niciodata in apa.

¢ Pentru a curata bolurile de congelare, capacele si bratele de
amestecare, utilizati apa calda cu sapun. Uscati bine toate piesele
fnainte de a le depozita.

Nu puneti aceste piese in masina de spalat vasele. Nu folositi niciodata
agenti de curatare abrazivi sau instrumente dure, deoarece pot
deteriora piesele.

¢ Nu puneti bolurile Tn congelator daca sunt ude.

Nu depozitati capacele, bratele de amestecare sau baza in congelator.
Puteti Iasa bolurile in congelator, in pozitie dreaptd pentru a le putea
folosi usor, imediat, cand doriti.

nainte de a pune bolurile in congelator, puneti-le in pungi de plastic.



pungi pentru a impiedica oxidarea.

Nu pastrati deserturi inghetate Tn boluri. Pentru a le pastra
in congelator perioade indelungate, transferati deserturile
intr-un recipient etans.

6. PRECAUTII DE SIGURANTA

Urmati intotdeauna precautiile de siguranta cand folositi acest
aparat. Veti evita sa va raniti si sa deteriorati
aparatul de inghetata. Aceasta unitate ar trebui folosita doar
in conformitate cu instructiunile din acest manual.
o ATENTIE: Pungile de plastic in care este livrat acest
@ produs sau folosite pentru ambalare pot fi
periculoase. Pentru a evita toate riscurile de sufocare,
nu permiteti accesul bebelusilor si copiilor. Pungile nu
sunt jucarii.
¢ Nu scufundati baza aparatului in apa sau orice
alt lichid. A nu se spala in masina de spalat vase. Scoateti baza
din priza si curatati-o cu o carpa umeda. Lasati-o sa se usuce
bine Tnhainte de a o folosi din nou.
¢ Scoateti intotdeauna aparatul din priza dupa utilizare.
¢ Scoateti aparatul din priza cand nu este folosit, Thainte de
a monta sau dezasambla piese si Thainte de a-l curata.
¢ Scoateti intdeauna aparatul din priza, trageti de stecher, nu
de cablu. Scoateti stecherul din priza cu mainile uscate.
e Evitati sa atingeti piese Tn miscare. Cand porniti aparatul de
inghetata, aveti grija sa nu va prindeti mainile, hainele,
spatulele si alte ustensile in aparat, pentru a evita riscul de
ranire si/sau deteriorarea aparatului.
¢ Nu folositi niciodata bureti de vase abrazivi pentru curdtarea
aparatului. Folositi o carpa umezita in apa calda.
¢ Nu l3sati niciodata cablul sa atarne peste marginea mesei sau
blatului.
¢ Nu folositi aparatul daca are cablul deteriorat. Cablul trebuie
inlocuit de producator, departamentul sau post-vanzare sau
un profesionist cu calificari similare, pentru a evita orice risc
pentru utilizator.
¢ Nu folositi acest aparat daca a cazut sau daca prezinta
urme de deteriorare. Opriti-l imediat.
¢ Acest aparat ar trebui folosit doar in conformitate cu
instructiunile din acest manual. Pastrati aceste instructiuni
pentru a le putea folosi in viitor.
¢ Acest aparat a fost proiectat pentru a fi folosit acasa.
e Numai pentru utilizare in interior.
» Acest aparat nu trebuie folosit de persoane (inclusiv

sau de persoane carora la lipsesc cunostintele sau experienta,
decat sub supraveghere sau daca au primit in prealabil
instructiuni cu privire la folosirea unitatii din partea unei
persoane responsabile pentru siguranta lor. Copiii trebuie
supravegheati pentru a va asigura ca nu folosesc aparatul ca
jucarie.

e Acest aparat respecta cerintele Directivelor 04/108

EEC (compatibilitate electromagnetica) si 06/95/EEC (siguranta
aparatelor electrice folosite in locuinte).

¢ Folositi doar piese recomandate sau vandute de Cuisinart.

e ATENTIE: Un stecher cu rezistenta introdus intr-o priza de
13 amperi este un risc major de siguranta. Asigurati-va stecherul
cu rezistenta este scos din priza si eliminat in siguranta.

e ATENTIE: Pungile de polietilena ce infasoara produsul sau
ambalajul pot fi periculoase. Pentru a evita pericolul de
sufocare, nu permiteti accesul copiilor si bebelusilor. Aceste
pungi nu sunt jucarii.

¢ Nu folositi bolul (bolurile) pe flacari, farfurii fierbinti sau

n cuptoare. Nu expuneti la surse de caldura. Nu spalati
bolurile in masina de spalat vase; puteti provoca incendii,

va puteti electrocuta sau rani.

b

Simbolul HEEE Jfisat pe produs sau pe

ambalaj indica faptul cd aparatul nu poate fi tratat drept
gunoi menajer. Ar trebui dus la un punct de colectare pentru
reciclarea aparatelor electrice si electronice.

Aruncand corect aparatul, contribuiti

la protectia mediului si sanatatea oamenilor,

care Tn caz contrar ar putea fi afectate

prin manevrarea inadecvata a reziduurilor. Pentru informatii
mai detaliate cu privire la reciclarea acestui aparat,
contactati consiliul local sau serviciul local de gestionare a
reziduurilor.



