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1. INTRODUCERE 2. CARACTERISTICI

Felicitari pentru achizitie!

Timp de peste 30 de ani, Cuisinart® a dezvoltat o gama
completa de aparate de bucatarie care permit atat
entuziastilor in gastronomie cat si marilor maestri bucatari
sa-si exprime pe deplin creativitatea.

Toate aparatele Cuisinart® sunt rezultatul unei relatii de
lucru eficiente intre ingineri si mari nume in gastronomie,
precum Paul Bocuse, carismaticul ambasador

al marcii. Fiecare produs combina rezistenta,

inovatia, performanta si ergonomia.

Fabricate cu materiale profesionale precum otelul
inoxidabil slefuit, produsele noastre se potrivesc usor cu
orice bucatdrie datorita design-ului simplu si elegant.

1. Carcasa solida de otel inoxidabil slefuit cu balamale
mobile

2. Maner de apasare placut la atingere
3. Placi de gatit interschimbabile, non-aderente, care
pot fi spalate in masina de spalat vase pentru curatare

usoara:

3a. Placi grill: ideale pentru prepararea carnii, panini si
legumelor

3b. Placi plancha: pentru prepararea clatitelor, oualor,
carnii feliate subtire, sandvisurilor prajite, pestelui,

crustaceelor

4. Termostatul cu led verde arata cand placile au atins
temperatura selectata.

5. Tava de scurgere integrata care colecteaza lichidele,
poate fi spalata in masina de spalat vase

6. Instrument special de curatare
7. Sistem de blocare / deblocare a placilor

8. Se deschide complet pana la 180°




3. UTILIZARE INTRODUCEREA TAVII PENTRU SCURGERE
Exista o deschizatura la baza unitatii in care poate fi introdusa

A. ASAMBLAREA APARATULUI tava pentru scurgere.
. ¢ Tinand tava de maner, introduceti-o pana la capat in
Inainte de a folosi aparatul multifunctional cu gratar si tava directia indicata de pe tava.

Cuisinart® prima datd, curatati carcasa, capacul si potentiometrele e Grisimea si lichidele de gitit din alimente vor curge peste
aparatului cu o carpa umeda. Spalati placile de gatit, tavile pentru placi si vor fi colectate in tava de scurgere.
lichide si instrumentul de curatare in apa calda cu sapun sau in « Goliti tava de scurgere dup3 ce gratarul s-a ricit complet.
magina de spalat vase. Cititi sectiunea "Curdtare si intretinere" * Tava de scurgere poate fi spalats in masina de spélat vase.
pentru informatii suplimentare.

. ; B. INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INTRODUCEREA PLACILOR DE GATIT
* Pldcile grill: ideale pentru prepararea de fripturi, hamburgeri, pui  NOTA: puneti intotdeauna gritarul si placa pe o suprafata plata,
si legume. uniforma.

TINETI CAPACUL INCHIS PENTRU A INCALZI GRATARUL Sl
TAVA

 OPTIUNEA GRILL / PANINI

1. Introduceti placile cu partea de gratar in sus.

2. Selectati temperatura de gatire dorita (consultati
* Pldcile plancha: pentru prepararea de clatite, oud si carne feliatd  tabelul de la paginile 6, 7 si 8).

subtire Ledul indicator va lumina cand unitatea a ajuns la

temperatura selectata.

3. Dupa ce aparatul s-a preincalzit, puneti alimentele

pe placa inferioara. Distanta dintre cele doua placi de gatit

se va regla automat dupa grosimea alimentelor (péana la 5¢cm).
4. Tnchideti gratarul si tava.

Pentru a instala placile, introduceti placa in canelurile din spatele
aparatului (Fig. 1).

Pentru a scoate placile, eliberati-le apasand butonul mic

din partea laterala a aparatului (Fig. 2).




e OPTIUNEA SANDVIS

1. Introduceti placile cu partea neteda, non-aderenta in sus.
2. Selectati temperatura de gatire dorita (consultati

tabelul de la paginile 6, 7 si 8).

Ledul indicator va lumina cand unitatea a ajuns la
temperatura selectata.

3. Dupa ce aparatul s-a preincalzit, puneti alimentele

pe placa inferioara. Distanta dintre cele doua placi de gatit

se va regla automat dupa grosimea alimentelor (pana la 5cm).
4. Inchideti gratarul.

e OPTIUNEA PLANCHA

1. Introduceti placile cu partea neteda in sus

si deschideti in pozitia 180° apasand butonul pe partea laterala
a manerului.

2. Selectati temperatura de gatire dorita (consultati

tabelul de la paginile 6, 7 si 8).

Ledul indicator va lumina cand unitatea a ajuns la
temperatura selectata.

3. Dupa ce aparatul s-a preincalzit, puneti alimentele

pe placi si gatiti-le in timpul recomandat in tabel (a se consulta
tabelul de la paginile 6, 7 si 8).

¢ OPTIUNEA BARBECUE
1. Introduceti placile grill non-aderente si deschideti gratarul si
tava

1. Introduceti placile cu gratarul in sus si deschideti in pozitia 180

apasand butonul pe partea laterald a manerului.

2. Selectati temperatura de gatire dorita (consultati

tabelul de la paginile 15, 16 si 17).

Ledul indicator va lumina cand unitatea a ajuns la
temperatura selectata.

3. Dupa ce aparatul s-a preincalzit, puneti alimentele uniform
pe placi si gatiti-le in timpul recomandat n tabel

(a se consulta tabelul de la paginile 6, 7 si 8).

e OPTIUNEA COMBINATA

1. Introduceti cate una din placile non-aderente in aparat si
deschideti gratarul in pozitia 180° apasand butonul

de pe partea lateralda a manerului.

2. Selectati temperatura de gatire dorita (consultati

tabelul de la paginile 6, 7 si 8). Ledul indicator va lumina cand
unitatea a ajuns la temperatura selectata.

3. Dupa ce aparatul s-a preincalzit, puneti alimentele uniform
pe placi si gatiti-le in timpul recomandat in tabel

(a se consulta tabelul de la paginile 6, 7 si 8).




C. TABEL DE METODE $I TIMPI DE GATIRE

Timpii de gatire sunt prezentati doar ca valori de referinta si variaza in functie de cantitatea de alimente gatita sau dimensiunea si

grosimea acestora!

METODA SAU
TIPURI DE CARNE SELECTARE TEMPERATURA TIMP DE PREPARARE
Coaste (1kg) Grill/Panini Ridicata 15 minute
Tournedo Grill/Panini Ridicata 5 minute
Barbecue Ridicata 10 minute
Friptura de pulpa de Grill/Panini Ridicata 5 minute
vaca - File de muschi Barbecue Ridicata 10 minute
Fleic - Faux filet Grill/Panini Ridicata 4 minute
Barbecue Ridicata 10 minute
Friptura din carne Grill/Panini Ridicata 3 minute
tocata Barbecue Ridicata 8 minute
e Grill/Panini Ridicata 6 minute
Brochette de vita Barbecue Ridicata 18 minute
Cotlet de vitel Grill/Panini Ridicata 6 minute
Escalop de vitel Barbecue Ridicata 8 minute
Brochette de vitel Barbecue Ridicata 18 minute
i:;)rcuhn‘i:;din Barbecue/ Plancha Ridicata 18 minute
Grill/Panini Ridicata 10 minute (intre
Rinichi de vitel Barbecue Ridicata 15 minute((felia?))
Cotlet de porc Grill/Panini Ridicata 6-7 minute
Mignon de porc Grill/Panini Ridicata 10 minute (intreg)
Carnatj Barbecue Ridicata 18-20 minute
Sangerete intreg Barbecue/ Plancha Ridicata 20 minute
Andouillette Grill/Panini Ridicata 15 minute
Barbecue Ridicata 20 minute
Brochette de porc Barbecue Ridicata 20-22 minute
Cotlet de miel Barbecue Ridicata 6-8 minute
Pulpa de miel feliata Bailrbecule' R?d?cat:'f\ 15 minute
Grill/Panini Ridicata 5 minute
Merguez Barbecue/ Plancha Ridicata 10 minute
Brochette de miel Grill/Panini Ridicata 5 minute
File de rata Grill/Panini Ridicata 10 minute
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Piept de pasare Grill/Panini Ridicata 5 minute
E;Ji'pe superioare de Grill/Panini Ridicata 15 minute
Brochette de pui Grill/Panini Ridicata 4 minute
METODA SAU
PESTE SELECTARE TEMPERATURA TIMP DE PREPARARE
File de calcan Barbecue/ Plancha Ridicata 5-6 minute
File de paltus Barbecue/ Plancha Ridicata 10 minute
Sardina intreaga Barbecue/ Plancha Ridicata 6 minute
Fripturd de somon Barbecue/ Plancha Ridicata 12 minute
groasa
Creveti mici Barbecue/ Plancha Ridicata 5 minute
S e Barbef:ue/ Pllar.mha R?d?catrf\ 10 m.inute
Grill/Panini Ridicata 5 minute
Mugilid intreg Barbecue/ Plancha Ridicata 12 minute
File de St-Pierre Barbecue/ Plancha Ridicata 6 minute
Sl e pesEuiEr Barbe.cue/ Pllar.mha R?d?caté 7 m?nute
Grill/Panini Ridicata 5 minute
Sl Sl Je e Barbe.cue/ Pllar.mha R?d?caté 4 m?nute
Grill/Panini Ridicata 2 minute
Calamar alb Barbecue/ Plancha Ridicata 6 minute
Creveti mari Barbecue/ Plancha Ridicata 6 minute
Peste intreg Grill/Panini Ridicata 15-20 minute
File de biban de mare Barbecue/ Plancha Ridicata 8 minute
File de salau Barbecue/ Plancha Ridicata 10 minute
Pastrav intreg Barbe?ue/ Pllar?cha R?d?cate:\ 18 m?nute
Grill/Panini Ridicata 10 minute




METODA SAU

LEGUME SELECTARE TEMPERATURA TIMP DE PREPARARE
Ciuperca s .
i) Barbecue/ Plancha Ridicata 10 minute
Grill/Panini Ridicata 5 minute
(mare)
Rosie (jumatate) Barbecue/ Plancha Ridicata 8 minute
Seees (LiEEE) Barbecue/ Plancha Ridicata 10 minute
Grill/Panini Ridicata 8 minute
Vanata (jumatate) Grill/Panini Ridicata 8-10 minute
Al () Barbecue/ Plancha Ridicata 15 minute
Grill/Panini Ridicata 6 minute
Sparanghel alb Barbecue/ Plancha Ridicata 8 minute
Anghinare Grill/Panini Ridicata 6 minute
METODA SAU
FRUCTE SELECTARE TEMPERATURA TIMP DE PREPARARE
Mar (jumatate) Barbecue/ Plancha Ridicata 15 minute
B < -
anand (fntreaga cu Grill/Panini Ridicata 6 minute
coaja)
Ananas (felie) Grill/Panini Ridicata 6 minute
SANDVISURI SI METODA SAU
DIVERSE SELECTARE TEMPERATURA TIMP DE PREPARARE
Panini Grill/Panini Ridicata 5-6 minute




4. RECOMANDARI DE LA BUCATARI

e Pentru a mentine calitatea non-aderenta a pldcilor de gatit, nu le
[dsati incalzite si neutilizate mult timp si nu folositi agenti abrazivi
pentru curatare.

¢ Folositi ustensile din lemn sau plastic rezistent termic pentru a
intoarce alimentele si evitati tdierea acestora pe placi.

¢ Tdiati alimentele uniform pentru a obtine preparate egale.

¢ Cu timpul, va veti obisnui cu timpii de gatit si setdrile necesare
pentru gatirea alimentelor dupa gust.

e Gatiti preparate marinate condimentate sau adaugati
condimente la carne sau peste; alimentele preparate la gratar vor
avea o savoare deosebitd, iar alimentele preparate la placile
pancha vor fi mai fragede.

¢ Daca ati prajit peste sau crustacee pe placi, frecati putin suc de
Iamaie pe acestea cu un material textil pentru ca mirosul
caracteristic sa nu ramana pe pldci data viitoare cand le folositi.

5. INTREBARI/RASPUNSURI

CE FAC DACA:

RASPUNSURI

Aparatul scoate fum la prima
utilizare?

Este normal ca aparatul sa
scoata putin fum cand este
folosit prima data, incercati sa-I
curatati cu o carpa umeda
inainte de a-l porni.

Alimentele nu se prepara?

Asigurati-va ca stecherul este
n priza, ca ati selectat o
metoda de gatire si ca aparatul
s-a preincalzit corect.

Alimentele gatite la gratar nu
sunt bine facute, gatitul este
dificil?

Verificati temperatura selectata
sau metoda de gatire pentru
alimente si asigurati-va ca
aparatul a fost preincalzit
corect.

Trebuie gatite tipuri de alimente
diferite?

Folositi gratarul in pozitia
barbecue sau combinata si
gatiti fiecare tip de aliment pe o
placa diferita, pentru ca
aromele sa nu se amestece.

A curs lichid de la gatit pe
carcasa aparatului?

Dupa ce ati lasat aparatul sa se
raceasca, stergeti cu o carpa
fierbinte, umeda, fara sa turnati
apa.

Scoate mult fum in timpul
gatirii?

Evitafi sa folositi prea multa
grasime cand gatiti (de
exemplu creveti in ulei de
masline), aparatul scoate fum
de la grasime. Ungeti
alimentele uscate cu putina
grasime/ulei.




6. CURATARE $I DEPOZITARE

¢ Cand alimentele sunt preparate, mutati termostatul in
pozitia "Oprit" si scoateti din priza. Lasati aparatul sa se

raceasca de tot (cel putin jumatate de ora) inainte de curatare.

¢ Folositi instrumentul de curatare pentru a indeparta resturi
de alimente care raman pe placile de gatit.
¢ Aruncati grasimea care a ramas in tava de scurgere.

e Scoateti placile din aparat apasand butoanele de declansare.

Instrumentul de curatare, tava de scurgere si placile pot fi
spalate Tn apa fierbinte cu sdpun sau in masina de spalat vase.
¢ Nu folositi obiecte metalice precum cutite sau furculite, sau
bureti abrazivi sau produse de curdtare abrazive care ar putea
deteriora stratul exterior.

¢ Pentru a curata carcasa, capacul si manerul aparatului,
folositi o carpa umeda si putin detergent diluat. Nu folositi
bureti sau produse abrazive.

e Curatarea regulata a aparatului impiedica acumularea de
reziduuri. Gratarul multifunctional ramane usor de curatat si
va continua sa functioneze corect.

7. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

e ATENTIE: Pungile de plastic utilizate pentru
@ acoperirea sau ambalarea aparatului pot fi
periculoase. Pentru a evita riscurile de sufocare,
asigurati-va ca nu sunt la indemana copiilor.
Aceste pungi nu sunt jucarii.
¢ Nu atingeti niciodata aparatul in timpul functionarii,
folositi manusi de cuptor sau de protectie.
¢ Nu puneti niciodata aparatul pe sau langa o sursa de
caldura. Nu folositi aparatul pe suprafete sensibile la
caldura sau langa materiale inflamabile.
¢ Nu puneti niciun obiect pe gratar in timpul functionarii.
e Lasati suficient spatiu intre gratar si pereti sau mobilier.
Nu amplasati gratarul sub elemente de bucatarie montate
pe perete.
¢ Nu lasati cablul sa atarne deasupra marginii suprafetei de
lucru si nu Iasati-l sa atinga surpafete fierbinti.
¢ Nu scufundati in apa sau in orice alt lichid.
« Intotdeauna scoateti aparatul din priza dup3 utilizare si
inainte de curatare. Nu lasati niciodata aparatul in priza si
nesupravegheat. Trageti de stecher, nu de cablu.

¢ Este necesara o supraveghere sporita cand aparatul
este folosit in apropierea copiilor. Stocati aparatul astfel
Tncat copiii sa nu aiba acces la el. Nu lasati copiii sa
foloseasca gratarul.

e Gratarul nu ar trebui folosit cu un cronometru extern
sau cu o telecomanda separata.

* Nu folositi acest aparat daca a cazut sau daca prezinta
semne de deteriorare.

e Opriti aparatul de gatit imediat daca are cablul
deteriorat.

¢ in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie Tnlocuit de producator, agentul sdu de
service sau de persoane cu calificare similara pentru a
evita un eventual pericol.

¢ Nu incercati sa reparati acest aparat.

¢ Folosirea oricaror accesorii care nu sunt recomandate
sau vandute de Cuisinart® poate cauza incendii,
electrocutare sau raniri.

¢ Aceasta unitate nu trebuie folosita de persoane (inclusiv
sunt reduse, sau de persoane carora la lipsesc
cunostintele sau experienta, decat sub supraveghere sau
daca au primit in prealabil instructiuni cu privire la
folosirea unitatii din partea unei persoane responsabile
pentru siguranta lor. Copiii trebuie supravegheati pentru
a va asigura ca nu folosesc unitatea ca jucarie.

¢ Acest aparat respecta cerintele esentiale ale directivelor
04/108/EEC (compatibilitate electromagnetica) si
06/95/EEC (siguranta echipamentelor electrice casnice).
¢ Folositi acest aparat doar pentru gatit, urmand
instructiunile din acest manual.

¢ Nu folositi in aer liber.

¢ Numai pentru utilizare casnica.

Aruncarea aparatelor electrice si electronice la sfarsitul
duratei de functionare.
n interesul tuturor si pentru a participa in mod

o activ la efortul colectiv de protejare a mediului:
% ¢ Nu aruncati produsele odata cu gunoiul

menajer.

EE - Folositi sistemele de returnare si colectare
disponibile in zona dumneavoastra.. Unele
materiale pot fi reciclate sau recuperate.
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