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Reguli de securitate

Utilizarea unui aparat electric impune luarea masurilor elementare de pre-
cautie necesare, conform urmatoarelor:

1. Cititi cu atentie toate instructiunile

2. Nu introduceti niciodata aparatul in apa sau in alte lichide pentru a evita
riscurile de soc electric

3. Folositi atentie deosebita atunci cand aparatul este utilizat de copii sau in
apropierea acestora

4, Scoateti aparatul din priza dupa fiecare utilizare, pentru montarea si
demontarea accesoriiloer si inainte de curatare

5. Evitati orice contact cu partile in miscare

6. Nu utilizati niciodata un aparat ale carui stecher sau cordon electric sunt
deteriorate, care nu sunt in stare buna de functionare, dupa o pana de curent
care a afectat aparatul in orice mod. Duceti aparatul catre cea mai apropiata
unitate service autorizata de distribuitorul Magimix din Romania (Brands
World Distribution srl), pentru examinare, reparatie sau reglaje mecanice sau
electrice

7. Utilizarea de piese nerecomandate sau nefurnizate de Magimix pot cauza
incediu, socuri electrice sau rani

8. Nu utilizati aparatul in exterior
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REGULI DE SECURITATE

9. Nu lasati cordonul electric sa atarne din blatul de lucru si

evitati ca acesta sa intre in contact cu suprafetele calde

10. Nu introduceti niciodata mainile sau vreo ustensila in palnia de alimen-
tare in timp ce discurile sau cutitele functioneaza pentru a nu risca rani
grave sau defectarea aparatului. Utilizarea unei spatule este permisa, insa
numai atunci cand aparatul nu mai este in functiune

11. Manipulati inotdeauna cu atentie cutitele si discurile deoarece sunt
foarte ascutite

12. Pentru a evita orice risc de ranire, nu instalati niciodata cutitele sau
discurile pe ax inainte de a pune cuva corect la locul ei

13. Asigurati-va ca capacul este inchis corect inainte de a pune aparatul in
functiune

14. Nu introduceti niciodata alimente cu mana. Intotdeauna folositi impin-
gatorul

15. Nu incercati niciodata sa impiedicati mecanismul de inchidere a capa-
cului

16. Acest aparat este destinat doar folosirii casnice

17. Nu utilizati niciodata aparatul daca sita centrifuga a fost domajata

18. Lamele sunt foarte ascutite - utilizati mereu impingatorul

19. Parti in miscare - nu introduceti niciodata degetele in palnia sau orifi-
ciile de alimentare

20. Lama este foarte ascutita — nu utilizati niciodata discul pentru feliere
daca montajul este incomplet

21. Nu asezati aparatul pe un arzator cu gaz, deasupra unui element elec-
tric sau aproape de ele si nici intr-un cuptor cald

22. Intotdeauna conectati mai intai firul electric in aparat si verificati ca
aparatul este in pozitia STOP inainte de a conecta stecherul la priza. Pentru
deconectare, mai intai comutati aparatul in pozitia STOP dupa care scoa-
teti stecherul din priza

23. Nu utilizati niciodata aparatul in alt scop decat pentru scopurile pentru
care a fost prevazut

24. Nu adaugati ingrediente in recipient in timpul functionarii

25. Intotdeauna asigurati-va ca centrifuga este bine fixata inainte de a
porni aparatul. Asteptati oprirea completa a centrifugii inainte de a deschi-
de capacul

26. Puneti butonul in pozitia STOP dupa fiecare utilizare a centrifugii.
Asteptati oprirea completa inainte de demontare

27. Nu introduceti degetele sau unstensilele in palnia de alimentare in tim-
pul functionarii centrifugii. Daca un aliment s-a blocat in interiorul palniei
folositi fie impingatorul fie o alta fructa sau leguma pentru a-l impinge in
centrifuga. Daca aceasta metoda nu da rezultat, puneti aparatul in pozitia
STOP, apoi demontati centrifuga pentru a inlatura alimentele blocate.

CITITI CU ATENTIE REGULILE DE SECURITATE (PAGINILE 2-3)
INAINTE DE UTILIZAREA APARATULUI DUMNEAVOASTRA
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DESCRIERE
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* doar pentru modelele XL * in functie de model

(1) Plasati corect cordonul de alimentare in spatiile prevazute in acest scop
pentru o mai buna stabilitate a aparatului.
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PANOU DE CONTROL

STOP AUTO

STOP: tasta de oprire a aparatului

AUTO: tasta pentru functionare continua pentru o obtinerea unei
texturi mai omogene. Pentru taiere, mixare sau amestec fin.
Framantare, batere albusuri spuma, feliere si razuire

PULSE: tasta pentru functionare intermitenta. Aparatul se opreste
automat la eliberarea butonului, pentru taierea, amestecarea gro-
siera sau controlul perfect la inceputul sau sfarsitul prepararilor.

Pentru anumite preparate (piureuri, supe...) incepeti prepararea cu
PULSE, dupa care comutati in functionarea continua.

In acest fel obtineti un amestec mai omogen.

Nu desfaceti niciodata capacul inainte de a apasa pe tasta
A STOP. Aparatul este echipat cu o protectie termica care opres-

te automat motorul in caz de supraincalzire sau de functiona-

re prea indelungata.

Apasati pe tasta STOP si asteptati racirea completa a apara-

tului inainte de a-I reporni.
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MONTAREA CUVELOR

Inainte de prima utilizare spalati cu grija elementele

(in afara de blocul motor).
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Plasati cuva pe blocul motor si roti-
ti-o la dreapta pentru fixare.

e

D Li '- |

Asezati cuva Midi in interiorul cuvei
mari, glisand-o pe axul motor.

S xﬁ
L=

=

l

Glisati cuva Mini pe axul motor.

Asezati capacul pe cuva si rotiti-I
pana la blocare

Plasati cutitul cuvei mini pe axul
motor

ATENTTIE

e Dubla securitate: Aparatul nu
functioneaza daca cuva sau capa-
cul nu sunt fixate corect

e In perioadele de pauza lasati
capacul in pozitie ne-blocata

La modelele C3150, CS4150 si CS5150 manerul este situat pe partea laterala a

cuvei
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DEMONTAREA CUVELOR

Deblocati capacul cuvei si dati-I Ridicati cutitul cuvei Mini
la o parte

. |
Ridicati cuva Mini Ridicati cuva Midi apucand-o de
margini

ATENTTIE

e Manipulati intotdeauna cutitele si
discurile metalice cu precautie:
sunt foarte ascutite

e Nu deblocati niciodata capacul
fara sa fi apasat in prealabil pe
tasta STOP. Daca cuva nu se poate
debloca, verificati capacul ca este
corect deblocat in prealabil

Rotiti cuva mare spre stanga pentru
a o debloca. Acum puteti ridica cuva.

La modelele C3150, CS4150 si CS5150 manerul este situat pe partea laterala a
cuvei
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ACCESORII STANDARD

Cuva Mini dotata cu un cutit meta-
lic pentru mixarea, maruntirea,
amestecare portiilor mici sau a pre-

Cuva Midi*: practica si usor de
curatat, special conceputa pentru
felierea sau razuirea fructelor, legu-

paratelor pentru nou nascuti.

melor, branzeturilor.

Cutit metalic: pentru utilizare in
cuva mare la mixare, maruntire,
amestecare, omogenizare.

Accesoriu pentru framantat aluat:
pentru utilizare in cuva mare pentru
framantarea aluaturilor cu sau fara
drojdie.

NB: pentru modelul compact nu are

capac
|

Discuri: pentru utilizare in cuva Midi
sau in cea Maxi. 2 discuri* pentru
felierea si razuirea fructelor, legu-
melor si branzeturilor de diferite
grosimi (2 mm si 4 mm)

*In functie de model

8 magimix

Accesoriu pentru batut albusuri:
pentru utilizare in cuva Maxi pentru
batut albusurile spuma, pentru pre-
pararea bezelelor, spumelor, sufleu-
rilor.



UTILIZAREA CUTITIULUI DIN METAL

Asezati cutitul pe axul motor. El se  Puneti ingredientele in cuva. Puneti
pozitioneaza pe fundul cuvei. capacul si rotiti-I pana la blocare.

Taiere: carne, peste, ierburi si miro- Mixare: supe, piureuri, compozitie
denii in modul Puls sau continuu pentru clatite.... in modul continuu

Amestecare: compozitii pentru pra- Omogenizare sosuri, spargere
jituri, milk-shake, cocktailuri... in  gheata, faramitare ciocolata, zahar
modul continuu pana la pudra... in modul continuu

A ATENTIE: cutitul din metal este foarte ascutit. Apucati-| intot-
deauna de partea sa centrala. Tineti cutitul de partea de sus
atunci cand varsati continutul cuvei.
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UTILIZAREA ACCESORIULUI PENTRU FRAMANTAT ALUAT

Plasati accesoriul pe axul motor. El Puneti capacul si rotiti-I pana la blo-
se pozitioneaza pe fundul cuvei care

6w w® W7 ¥

Sfaturi pentru utilizare: puneti ingre-  Puteti folosi lama pentru aluat si

dientele solide. Apasati pe butonul pentru incorporarea bucatilor de

AUTO. Adaugati lichidele prin palnie.  ciocolata, a stafidelor... fara a le
marunti

W N T -
Framantarea aluaturilor pe baza de
drojdie de brutarie: paine, briose...  aluat fraged, aluat pentru pizza...

Nu depasiti cantitatile recomandate la pagina 20.
Utilizati spatula pentru reincorporarea fainii in aluat.
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UTILIZAREA ACCESORIULUI PENTRU BATUT ALBUSURI

Accesoriul pentru batut albusuri
este compus din 3 parti, va rugam
sa le montati corect, cu atentie.
Verificati ca axul metalic este bine
imbinat.

care

Albusuri spuma: puneti albusurile
in cuva. Adaugati un varf de sare,

extrageti impingatorul. Lasati apa-
ratul sa functioneze in continuu cel
putin 5-10 minute

Plasati accesoriul pentru batut
albusuri pe axul motor. El se pozi-
tioneaza pe fundul cuvei

Extrageti impingatorul din palnie
inainte de a incepe, altfel albusurile
nu se vor transforma corect in
spuma.

Crema batuta: lasati ingredientele
1 ora la rece. Puneti toata crema
lichida in cuva. Extrageti impinga-
torul. Lasati aparatul sa functioneze
in continuu 8-10 minute si suprave-
gheati consistenta.

Accesoriul pentru batut albusuri este un dispozitiv dezvoltat in exclusivi-
tate de Magimix: albusurile cresc mai repede avand ca rezultat o spuma

mai ferma si mai aerata.
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UTILIZAREA DISCURILOR PENTRU RAZUIRE / FELIERE

Va recomandam sa folositi discurile impreuna cu cuva Midi.

Glisati prelungitorul pe axul motor.

Discurile de razuire/feliere: functia
este incrisa pe fiecare disc. Ex:
R/G4: razuire 4 mm, E/S2: feliere 2
mm

i |

Potriviti discul ales cu indicatia
functiei si a grosimii in sus.

Glisati discul pe prelungitor. Rotiti-I
pentru a se potrivi perfect. El se va
plasa in 2 timpi

ATENTTIE

e Manipulati intotdeauna discurile
metalice cu precautie: sunt foarte
ascutite

¢ Nu introduceti alte obiecte sau
degetele in palnia de alimentare.
Utilizati numai impingatorul pre-
vazut in acest scop

In cazul discurilor nereversibile, nu
le montati in sens invers.
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UTILIZAREA DISCURILOR PENTRU RAZUIRE / FELIERE

== il X I'I. :
Razuire: asezati legumele si fruc-  Asezati cascavalul in picioare
tele pe orizontala pentru a obtine o umpland palnia de alimentare.
razuire cat mai lunga

: ),
Feliere: asezati legumele si fructe- In cazul legumelor si fructelor
le lungi (morcovi, praz...)in picioa- rotunde (mere, rosii...) taiati-le in
re, umpland palnia de alimentare doua, in caz ca e necesar.

Varza: rulati foile unele peste alte- Ardei: taiati cele doua extremitati,
le, dupa ce ati indepartat cotorul faceti o taietura de-a lungul ardeiu-
lui, dupa care rulati ardeiul

Este normal sa regasiti resturi (bucati) mici de fructe si legume pe dis-
curi.
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ACCESORII OPTIONALE

Numarul si felul accesoriilor livrate o data cu aparatul difera de la un model

la altul

a s

Presa citrice cu brat inchizator si
doua conuri: permite obtinerea
rapida a unui suc fara samburi si cu
o cantitate optima de pulpa

Storcator centrifugal din otel inoxi-
dabil: permite extragerea unui suc
limpede din majoritatea fructelor si
legumelor

Cartofi pai: permite obtinerea bato-
naselor pentru cartofi prajiti sau din
alte fructe sau legume

Julienne: ideal pentru taierea legu-
melor tip Julienne

Disc parmezan/ciocolata: ideal
pentru razuirea parmezanului si a
ciocolatei. Feliere si razuire 6 mm:
permite obtinerea de felii sau buca-
ti mai groase de legume sau fructe

Vas pentru aluat: ideal pentru pre-
pararea usoara a painilor, cozonaci-
lor si prajiturilor. In acest accesoriu
se poate bate aluatul, lasa la dospit
si poate fi introdus direct in cuptor

14 maglimix

Palnie de alimentare extra-larga:
permite razuirea sau felierea fruc-
telor si legumelor (bucati mari sau
chiar intregi) la standarde profesio-
nale.




Montati cosul presei pe cuva si roti- Alegeti conul dorit in functie de

ti-l pana la blocare citricele pe care le veti prepara.
Conul mare trebuie intotdeauna
fixat pe cel mic.

Glisati conul pe axul motor. Pozitionati fructul pe con apasan-
Pozitionati bratul inchizator in par-  du-l usor.

tea opusa sistemului de blocare si

fixati-l (sistem clic) pe fundul cosu-

lui

Rabatati bratul. Porniti aparatul, Opriti aparatul la sfarsitul operatiei,
dupa care apasati usor pe brat inainte de ridicarea bratului, pentru
pana la extractia completa a sucu- a evita stropirea.

lui.

In cazul grapefruitului, micsorati usor presiunea pe brat, din cand in cand,
pentru o extractie mai buna.
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UTILIZAREA STORCATORULUI DE FRUCTE SI LEGUME

Instructiunile nu sunt valabile pentru palnia de alimentare extra-larga
(modelele XL)

Glisati
motor

- |

centrifl_Jgii pe axul

cosul

Glisati impingatorul pe palnia de
alimentare. Verificati ca piesele de
blocare sunt bine fixate pe capac.

pe cuva si rotiti-I

i
Puneti capacul
pana la blocare.

Pregatiti fructele si legumele: spa-
lati-le apoi taiati-le in bucati. Este
inutil sa le decojiti pe cele cu coaja
subtire sau sa inlaturati samburii.

“--|.,"|I

b

Introduceti pe rand fructele si legu-
mele, in catitati mici, si ajutandu-
va de impingator. La final, opriti
aparatul.

Puteti obtine o varietate foarte
mare de sucuri din fructe si legu-
me: mere, piersici, ananas, sfecla,
morcovi, telina, castraveti...

A e Nu introduceti niciodata alte obiecte sau degetele in palnia de alimentare.
Utilizati numai impingatorul prevazut in acest scop.
o Asteptati oprirea completa a cosului centrifugii inainte de a desface capacul
e Nu utilizati centrifuga daca sita este defecta
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UTILIZAREA DISCURILOR OPTIONALE

Pentru punere in functiune va rugam sa cititi instructiunile de utilizare
a discurilor de la pag 12

Disc cartofi pai/batonase: pntru Pentru obtinerea de batonase din
cartofi pai, asezati cartofii pe ori- fructe sau legume, plasati-le culca-
zontala in palnia de alimentare te pe orizontala

Disc Julienne: pentru rezultate Disc parmezan/aocolata pentru

optime, introduceti legumele culca- rezultate optime, asezati-le bucati-

te pe orizontala le pe verticala in palnia de alimen-
tare

Disc feliere 6 mm: asezati fructele Disc razuire 6 mm: asezati fructele
si legumele pe verticala, intregi sau  si legumele pe orizontala in palnia
taiate in doua de alimentare
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UTILIZAREA PALNIEI DE ALIMENTARE EXTRA-LARGA

Puneti capacul si rotiti-l pana la blo-  Palnia este compusa din 2 deschide-
care. ri: o planie extra-larga pentru razui-
rea si maruntirea fructelor si legume-
lor intregi sau bucati mari, la stan-
darde profesionale

2 ' |
Si o deschidere mai ingusta cantita-  Capacul are un sistem special de
ti mai mici de solide sau lichide siguranta: aparatul nu va functiona

daca impingatorul mare nu este
introdus in palnie cel putin pana la
nivelul din imagine.

Disc cartofi pai/batonase: obtinerea  Disc feliere sau razuire: pentru
de bucati cat mai lungi razuirea sau felierea fructelor sau
legumelor intregi sau bucati cat mai
mari
A ATENTIE!
e Manipulati intotdeauna discurile metalice cu precautie: sunt foarte ascutite.
¢ Nu fortati alimentele in palnie, pentru a nu bloca impingatorul
e Este normal sa regasiti resturi (bucati) mici de fructe si legume pe discuri.
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CURATARE

Deconectati intotdeauna aparatul inainte de curatare

3
L o h ] 1ils = T
1 il T3 Ty
Curatati imediat dupa utilizare (apa Pt. accesorii: folositi o perie de
+ solutii curatare vesela) vase pentru curatarea bazei acce-

soriilor

Pt. accesoriul pentru framantat:
pentru o curatare completa, inlatu-
rati capacul* mobil

> £

Cosul centrifugii: introduceti varful Blocul motor: stergeti-l cu o carpa
spatulei in cos si razuiti pentru a moale, umeda
elimina resturile de pulpa

Este foarte important sa respectati anumite conditii pentru a evita strica-
rea elementelor detasabile:

e Masina de spalat vase: selectionati temperatura minima (< 40°C) si evi-
tati ciclul de uscare (in general >60°C)

e Spalare de mana: evitati sa lasati elementele scufundate in apa cu
detergent pentru o perioada prea mare de timp. Evitati folosirea produse-
lor abrazive (ex: perii din sarma)

e Detergenti: verificati pe eticheta fiecarui produs ca se preteaza pentru
articole din plastic

Lamele cutitelor se pot toci in timp la contactul cu anumite alimente
(patrunjel, alune...). In acest caz, le puteti ascuti cu un dispozitiv special.

Anumite alimente cum ar fi morcovul pot colora plasticul. Frecati usor cu
un servetel de hartie imbibat in ulei vegetal zonele patate.

*NB: modelele Compact nu sunt dotate cu capac.

f ATENTIE! Manipulati intotdeauna discurile si cutitele metalice cu precautie:
sunt foarte ascutite. Nu scufundati niciodata blocul motor in apa
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CAPACITATI MAXIME DE LUCRU

| C3200 CS 4200 CS 5200

Paine 600 g 1 kg 1.3 kg
Aluat fraged 1 kg 1.4 kg 1.7 kg
Aluat briose 500 g 850 g 1.1 kg
Carne tocata 750 g 1 kg 1.4 kg
fmente rase / 800 g 1 kg 1.4 kg
Supe/creme 1 Ltr 1.3 Ltr 1.8 Ltr
Albusuri spuma 2-5 3-6 3-8

A Cantitati totale, calculate pentru cuva Maxi
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MASURI DE SIGURANTA

. Asigurati-va ca voltajul instalatiei dumneavoastra electrice corespun-
de cu cel mentionat pe eticheta produsului

° Aparatul trebuie conectat intodeauna la o priza cu impantare

° Acest aparat trebuie supravegheat in timpul functionarii, chiar daca
poate functiona fara a tine apasat butonul in continuu

. Nu desfaceti niciodata capacul fara sa fi apasat in prealabil pe buto-
nul STOP

° Nu lasati niciodata copiii nesupravegheati in vecinatatea aparatului.
Acesta nu este o jucarie si nu a fost proiectat pentru a fi utilizat de catre
copii

° Nu lasati cordonul electric sa atarne din blatul de lucru si evitati ca
acesta sa intre in contact su suprafetele calde

° Scoateti intotdeauna aparatul din priza dupa folosire, inainte de a
adauga sau scoate accesorii si inainte de a-| curata

° Intotdeauna curatati aparatul dupa folosire astfel incat toate partile

se imbina usor. Niciodata nu introduceti mana sau alte ustensile in cuve
daca masina este inca in priza.

° Ridicati aparatul intotdeauna folosind ambele maini, si niciodata apu-
candu-l de maner. Este foarte greu.
° In caz ca aparatul sau cordonul sau de alimentare sunt stricate sau

daca aparatul a cazut pe jos, el trebuie reparat de un service agreat
Magimix sau o persoana cu calificare asemanatoare, pentru a evita orice

risc

° Folosirea accesoriilor care nu sunt recomandate sau vandute de
Magimix poate conduce la raniri sau socuri electrice

° Daca o piesa sau un accesoriu este crapat, isi pierde culoarea sau se
deformeaza, trebuie inlocuite

° Aparatul dumneavoastra va functiona multi ani fara probleme de ser-

vice. Totusi, va recomandam sa solicitati o expertiza tehnica catre un ser-
vice autorizat, la fiecare 5 ani

° Nu instalati niciodata discurile sau cutitele pe axul motor inainte de
a fixa corect cuva

° Nu ridicati niciodata cutia pentru accesorii apucand-o de capac

° Asigurati-va ca ati fixat si blocat corect capacul inainte de a porni
aparatul

. Nu incercati niciodata sa evitati sistemele de siguranta

o Asigurati-va ca mecanismul de siguranta este pastrat curat si fara
resturi alimentare

° Acest aparat nu a fost proiectat pentru a fi utilizat de copiii tineri sau

de persoane ale caror capacitati fizice, senzoriale sau mentale sunt redu-
se, in afara faptului in care pot beneficia, prin intermediul unei persoane
responsabile de securitatea lor, de supraveghere sau instructiuni prealabi-
le in ceea ce priveste utilizarea aparatului
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SFATURI SI TRUCURI

¢ In cazul lichidelor, nu umpleti niciodata cuva mai mult decat 1/3. In cazul solidelor,
nu o umpleti mai mult de 2/3.

e Pentru optimizarea utilizarii aparatului si usurarea operatiilor de curatare: incepeti lucrul mai
intai in cuva Mini, apoi in cuva Midi si la final in cuva Maxi. Incepeti cu prelucrarea componen-
telor solide si apoi continuati cu cele lichide

e Folositi functia PULSE pentru a putea controla mai bine calitatea preparatului final. Aceasta
functie va permite sa taiati si sa amestecati grosier

o Utilizati spatula pentru a razui peretii si fundul cuvei

e Daca aparatul incepe sa vibreze, curatati-i si stergeti-i cu grija picioarele

¢ Pentru a obtine un rezultat imbunatatit atunci cand taiati, razuiti sau feliati alimente moi (carne,
peste...), introduceti-le in congelator pentru cateva minute inainte de a le procesa. Atentie: sco-
pul este ca alimentele sa se intareasca nu sa fie congelate

e Cuva Mini: este ideala pentru pregatirea preparatelor pentru nou nascuti. O puteti utiliza
direct ca si recipient dar aveti grija ca inainte sa inlaturati cutitul de metal

e Cuva Midi: este ideala pentru razuirea si felierea fructelor, legumelor sau a branzeturilor

o Cutitul din metal. Pentru cantitati mari, taiati alimentele ca legumele, carnea... in felii de

2 cm grosime

Supe, sosuri, aluaturi: amestecati mai intai ingredientele solide. Adaugati ulterior ingredientele
lichide, prin palnia de alimentare si puneti aparatul pe functionare AUTO

Piureuri de legume: puneti in cuva alimentele fierte in bucati mari si amestecati-le cu cutitul
metalic. Folositi mai intai modul PULSE dupa care comutati pe AUTO pana la obtinerea consis-
tentei dorite

Ierburi proaspete/aromatice: inainte de a le taia, verificati ca ierburile si cuva sunt perfect cura-
te si uscate. Astfel veti obtine un rezultat mai bun iar ierburile se vor pastra proaspete o perioa-
da mai indelungata

Carne, peste: la taierea carnii sau a pestelui utilizati modul PULSE, pentru a putea controla mai
bine rezultatul final

¢ Preparare aluat. Paine, cozonac etc: amestecati mai intai ingredientele solide (faina, droj-
dia...). Adaugati apoi lichidul putin cate putin prin palnia de alimentare si lasati aparatul pe pozi-
tia AUTO (oua, apa, lapte...)

¢ Preparare albusuri. Albusuri spuma: pentru albusuri mai voluminoase, folositi oua la tem-
peratura ambianta si adaugati un varf de sare si o picatura de lamaie

o Discurile. Piureu din cartofi: pasati cartofii fierti si cojiti la discul de razuire de

4 mm. Anumite alimente, cum ar fi morcovul, coloreaza plasticul. Utilizati o servetel de hartie
imbibat in ulei vegetal pentru a atenua aceasta colorare

¢ Centrifuga. Alternand fructele si legumele la stoarcere veti obtine o compozitiea finala cat mai
omogena in substante nutritive

Cu cat fructele si legumele sunt mai proaspete, cu atat contin mai multe vitamine si suc
Consumati sucul imediat dupa preparare, daca este posibil, decarece anumite vitamine sunt dis-
truse de aer si lumina. Daca trebuie sa pastrati sucul, adaugati cateva picaturi de lamaie pen-
tru a-i imbunatati conservarea dupa care depozitati- in frigider
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Ne rezervam dreptul de a modifica in orice moment
si fara preaviz caracteristicile tehnice ale acestui aparat.
Informatiile prezente in acest document
nu sunt contractuale si pot fi modificate in orice moment.

©Toate drepturile rezervate Magimix.

\g/ Acest simbol arata ca acest produs
=mm NU trebuie tratat ca si deseu menajer.
Trebuie predat unui centru de colectare si reciclare al
echipamentelor electrice si electrocasnice.
Pentru a afla mai multe detalii despre aceste locatii
puteti contacta municipalitatea.

Informatii de contact:
Brands World Distribution srl, 060848-Bucuresti,
tel/fax : 0214301822, office@brandsworld.ro



