
 

 INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE OALA DE PRESIUNE VS1420, VS1421  

Va multumim ca ati ales oala pentru gatit sub presiune, marca Vitesse-France. Este confectionata din aluminiu 
dur eloxat, are manere ergonomice din bachelita si silicon si accesorii din inox si sticla termorezistenta. Va rugam 
sa cititi cu atentie instructiunile de mai jos: 

MONTAREA, FIXAREA SI DEMONTAREA 
CAPACULUI  

1. Dupa ce ati umplut maxim 2/3 din 
capacitatea vasului cu ingredientele 
alimentare si cantitatea necesara de apa, se 
pune capacul din inox conform sagetilor 
indicatoare de deasupra vasului.  

2. Dupa fixare se apasa usor capacul si se rasuceste in sensul acelor de 
ceas pana cand manerele sunt potrivite perfect.  

3. Se pune valva de presiune in orificiul corespunzator. Aceasta se 
preseaza pana cand se aude un click ce indica fixarea corecta.  

4. Dupa incheierea timpului necesar gatirii, se opreste sursa de caldura si 
se lasa cateva minute, pana cand presiunea scade la minim.  

 5. Numai dupa ce presiunea vaporilor a scazut se ridica usor valva.  
 
 

 

 

 

 

 



6. Se rasuceste capacul tinand de manerul acestuia, in directia opusa 
acelor de ceas, doar atunci cand butonul pentru eliberarea aburilor (cel 
rosu din maner) este in pozitie dechisa (in caz contrar nu se poate desface 
capacul).  

 7. Capacul se ridica usor de maner si se da deoparte.  
 
 
 
 

 
Stimate client, 

Ati facut o alegere excelenta. Oala sub presiune Vitesse Eureka va oferta tot ce aveti nevoie pentru rezultate 
optime in procesul de gatit. 

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA 
Urmatoarele instructiuni de siguranta sunt recomandate de catre majoritatea producatorilor de aparate 
portabile. 
 
Pentru a reduce riscul de vatamare atunci cand folositi acest produs trebuie sa respectati instructiunile de 
siguranta de mai jos. Puteti obtine o maxima satisfactie atunci cand folositi produsul Vitesse Eureka daca urmati 
instructiunile de mai jos: 

1. Cititi cu atentie instructiunile inainte de a folosi produsul. 
2. Nu atingeti suprafete fierbinti. Folositi  intotdeauna manerele. 
3. O atentie deosebita trebuie acordata atunci cand in jurul produsului se afla copii. 
4. Nu introduceti oala in cuptor. 
5. Procedati cu atentie sporita atunci cand deplasati oala ce contine lichide fierbinti. 
6. Acest aparat gateste alimentele sub presiune. Utilizarea necorespunzatoare a oalei sub presiune 

poate duce la oparire. Asigurati-va ca oala este inchisa in mod corect inainte de a o aseza pe sursa de 
caldura. Consultati „Instructiunile de utilizare‟. 

7. Nu folositi niciodata oala sub presiune fara a adauga apa, intrucat acest lucru o va deteriora. 
8. Nu umpleti oala mai mult de 2/3 din capacitatea ei totala. Daca gatiti alimente care isi maresc 

volumul in timpul prepararii (cum ar fi orezul, fasolea sau alte legume uscate) nu umpleti oala mai 
mult de jumatate din volumul ei. 

9. Nu gatiti compoturi, mamaliga, arpacas sau alte cereale in afara de cele specificate, mazare, paste 
sau rubarba. Aceste alimente fac foarte multa spuma si pot bloca valva supapei de siguranta. 

10. Nu eliberati presiunea rapid atunci cand gatiti orez, linte, fasole intrucat lichidul din interior se poate 
revarsa. 

11. Intotdeauna verificati ca valva de siguranta nu este blocata. 
12. Pentru o inchidere perfecta, manerul capacului trebuie sa fie intotdeauna exact deasupra manerul 

vasului. 
13. Nu deschideti oala pana cand presiunea nu a ajuns la 0 si valva a fost indepartata. Cat timp 

presiunea este mai mare in oala, nu indepartati valva. Doar daca aburul nu este eliberat cand este 
apasat butonul QRS catre inainte puteti scoate valva si capacul. Capacul, in nicio circumstanta nu 
trebuie fortat pentru a fi deschis. 

 



14. Orice servisare a oalei sub presiune trebuie facuta de catre Vitesse S.A.R.L. sau un centru autorizat. 
Verificati sectiunea de contact. 

15. Intotdeauna cumparati piese originale. 
16. Pentru un proces de gatit sigur va recomandam sa schimbati valva metalica de fiecare data cand 

schimbati garnitura de cauciuc. In orice caz, schimbarea valvei metalice este recomandata a avea loc 
odata pe an. 

17. Nu folositi aceasta oala pentru prajit in ulei sub presiune. 
18. Nu folositi aceasta oala in alte scopuri decat cele pentru care a fost creata. 
19. Inainte de fiecare utilizare va rugam sa verificati daca manerele sunt prinse corespunzator. 
20. Acest produs este destinat uzului casnic. 
 
PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI! 

Va multumim pentru cumpararei oalei sub presiune Vitesse Eureka. 

Acum detineti una din cele mai bune oale sub presiune din lume. Designul sau revolutionar, atentia cu care au 
fost selectate materialele, adaugarea unor noi sisteme de siguranta , toate aceastea au fost atent gandite pentru 
a va oferi dumneavoastra o experienta culinara cat mai placuta. 

Oala Vitesse Eureka dispune de noi sisteme de siguranta. “Zero Pressure Device” are grija sa nu permita 
deschiderea capacului atunci cand in oala exista presiune. Butonul de siguranta nu permite acumularea de 
presiune daca capacul nu este inchis perfect.  

Oala sub presiune Vitesse Eureka este disponibila in doua versiuni: Duo-metalic si Inox 

Corpul vasului
1. Inox: Suprafata vasului este tratata special pentru a isi pastra luciu un timp indelungat. Baza este 

alcatuita dintr-un aliaj in 3 straturi pentru o distribuire optima a caldurii. 

:  

2. Aluminiu:  Anodizarea este tratamentul suprafetei aluminiului prin acoperirea acestuia cu un strat de 
oxid de aluminiu printr-un proces electro-chimic. Datorita acestuia, aluminiu devine mult mai dur si 
rezista la coroziune. Pentru oala, asta se traduce intr-o rezistenta sporita la zgarieturi astfel incat chiar si 
folosirea ustensilelor din metal nu dauneaza suprafetei. 

Quick Release System (QRS)
Acest sistem este gandit pentru eliberarea presiunii dupa ce procesul de gatit s-a terminat. Tot ce trebuie sa 
faceti este sa apasati butonul QRS catre inainte. Aburul va iesi prin partea din fata a manerului. Daca la apasarea 
butonului intampinati rezistenta, lasati oala sa se raceasca pentru cateva minute si reincercati. Pentru a verifica 
daca presiunea a fost eliberata, trageti inapoi butonul QRS si apoi impingeti-l inainte. Daca butonul poate fi 
impins complet, puteti deschide capacul. 

 – Sistem de eliberare rapida a presiunii 

 

Consola este se afla in partea opusa manerului si este fabricata din bachelita. Aici puteti gasi dopul metallic de 
siguranta, valva de eliberare si ansamblul de greutate 

Design futuristic al consolei 

 
Manere 
Pentru o manevrare usoara, oala Vitesse Eureka dispune de manere rezistente la caldura din bachelita, cu finisaj 
mat. 
 
Protectie flacara 
Protectia pentru flacara este conceputa pentru a proteja manerele cand vasul se afla pe flacara. 



 

Garnitura 
Garnitura oalei Vitesse Eureka este fabricata din cel mai bun cauciuc. Aceasta nu transmite culoare, gust sau 
miros alimentelor in timpul procesului de gatit. In mod normal, garniture are o viata lunga, daca este folosita 
corespunzator. In momentul in care aburul scapa pe langa capac va recomandam sa schimbati garnitura. 
 
Oala sub presiune Vitesse Eureka dispune de 5 sisteme de siguranta. 

1. Zero Pressure Device (ZPD) – Dispozitiv presiune zero 
2. Valva greutate 
3. Garnitura 
4. Dop metallic de siguranta 
5. Buton de siguranta. 

 

1. 
Pe capacul oalei, gasim sistemul de siguranta Zero Pressure Device (ZPD). Acesta nu permite deschiderea 
capacului pana cand presiunea nu scade la 0. De asemenea, acesta nu permite cresterea presiunii daca 
capacul oalei nu este inchis corespunzator.  Capacul nu se va deschide daca butonul QRS nu este impins in 
fata. 

Zero Pressure Device (ZPD) 

Nota: Daca nu puteti trage in spate complet butonul QRS, verificati daca capacul este inchis corect. 
Manerul acestuia si cel al oalei trebuie sa fie perfect aliniate unul deasupra celuilalt. 

2.  Valva cu fluier 
De indata ce presiunea din vas ajunge la valoarea normala de gatire (1 kg/cm), valva cu fluier elibereaza aburul in 
exces. Pentru un timp normal de gatire a mancarii, aceasta este gata dupa ce valva a fluierar de 4 su 5 ori. 
Valva cu greutate elibereaza si controleaza presiunea din vas.  

3.  Valva de siguranta 
Acest mecanism asigura siguranta totala a vasului dumneavoastra. Daca valva cu fluier nu functioneaza datorita 
suprasolicitatii sau a blocarii tubului acesteia, presiunea din vas cresete peste nivelul normal. In acest caz, o parte 
avalvei de siguranta este impinsa in afara de presiunea in exces. Asigurati-va ca tuburile valvelor sunt curate 
inainte de a utiliza vasul din nou. 
4.  Dopul metalic de siguranta 
Acesta este un mecanism secundar de siguranta.  Dacadintr-un motiv anume valva cu fluier nu functioneaza, 
peleta metalica nontoxica, din dopul metalic de siguranta, se topeste pentru a elibera aburul in exces. 
Acest lucru nu se poate intampladecat atunci cand temperatura/presiunea vasului cresc la vealori pre mari din 
cauza apei insuficiente sau blocarea valvelor cu particule de alimente. 

Va rugam cititi cu atentie instructiunile de mai jos  pentru a va asgiura ca oala dumneavoastra Vitesse Eureka este 
pastrata in conditii optime. 

1. Oala sub presiune poate fi folosita pe plitele cu gaz, electrice, vitro-ceramice. Puteti seta intesitatea 
caldurii/flacarii la maximum odata de oala a fost pusa pe plita. Reduceti-o de indata ce presiunea incepe sa 
urce. Cand este folosita pe plita cu gaz, manerul oalei se poate incalzi. Manevrati cu grija. 

2. Folositi intotdeauna oala Vitesse Eureka cu o cantitate suficienta de apa. Gatitul sub presiune are la baza 
aburi, astfel incat in oala, trebuie sa exista intotdeauna suficienta apa pentru a produce aburi. Pentru primele 
15 minute, turnati aproximativ 500 ml apa. Pentru fiecare alte 15 minute, adaugati cate 250 ml apa. 



3. Atunci cand gatiti lichide, folositi cantitatea de apa specificata in reteta. Pentru a gati preparate pe baza de 
lapte, incepeti cu o intensitate a caldurii mica pentru a fierbe laptele iar apoi mariti-o pentru a acumula 
presiune. 

4. Atunci cand gatiti orez folositi oala fara capac pentru cateva minute pentru a evita formarea spumei. Pentru a 
reduce spuma, adaugati o lingura de ulei. Folositi separatorul pentru alimente pentru a evita formarea 
spumei. 

5. Intotdeauna verificati ca valve de siguranta nu este blocata inainte de a inchide capacul. Pentru a face asta 
puteti sa va uitat prin supapa daca lumina este vizibila. Supapa infundata poate fi curatata cu ajutorul unui jet 
de apa. 

6. Valva de greutate trebuie asezata la locul ei doar cand aburul incepe sa iasa prin supapa de siguranta. Aceasta 
asigura o trecere lina si controlata a aburului. 

7. Asigurati-va ca garnitura este asezata in mod corect la locul ei. 

8. Daca observati ca aburul iese pe langa capac, trebuie sa inlocuiti garnitura. In caz contrar, presiunea va creste 
mai lent si veti consuma mai multa energie pentru a o mentine. 

9. Evitati avarierea marginii vasului atunci cand curatati sau spalati oala. 

10. Depozitati oala cu capacul scos pentru a evita mucezeala. 

11. Manevrati valva de grautate cu grija. Curatati-o in mod regulat. 

12. Aveti grija ca manerele sa fie bine prinse atunci cand folositi vasul. 

13. In cazul in care oala dumnneavoastra are nevoie de servisare sau operatiuni de reconditionare, nu incercati sa 
o faceti singuri. Mergeti la un centru autorizat sau adresati-va companiei pentru sugestii/reclamatii. 

14. Nu puneti niciodata oala fara apa pe o sursa de caldura. In acest caz, oala s-ar supraincalzi iar garnitura si 
dopul metalic de siguranta se pot topi. De asemenea, oala sub presiune ar putea avea stricaciuni. 

15. Oala sub presiune Vitesse Eureka nu are trebui umpluta mai multe 2/3 din capacitatea ei totala. Daca gatiti 
alimente care isi maresc volumul in timpul prepararii (cum ar fi orezul, fasolea sau alte legume uscate) nu 
umpleti oala mai mult de jumatate din volumul ei. 

16. Imediat ce inchideti capacul, asigurati-va ca butonul QRS este tras inapoi. In caz contract, presiunea nu va 
creste. 

17. Niciodata nu incercati sa fortati butonul QRS inainte, daca intampinati rezistenta.  

18. Niciodata nu loviti cu ustensile de bucatarie marginea capacului. Acesta se poate deteriora si permite 
aburului sa iasa. 

19. Nu folositi niciodata bicarbonat de sodiu sau substante abrazive pentru a spala oala. Vasul se poate 
decolora. Acest caz nu face obiectul garantiei. 

20. Nu folositi aceasta oala pentru prajit in ulei sub presiune. 

21. Nu indepartati componentele capacului. 

 

 



Nu atingeti suprafete fierbinti. Folositi intotdeauna manerele. 

ATENTIE 

Nu introduceti oala in cuptor. 

 

Dupa fiecare utilizare, spalati cu grija vasul, indepartati excesul de apa si uscati. Nu lasati oala in apa pentru mult timp. 

INSTRUCTIUNI DE CURATARE 

Evitati folosirea bicarbonatului de sodiu sau substante abrazive. Pentru pete persistente se recomanda folosirea unui 
burete din plastic. 

Anumite substante din apa sau anumite minerale din alimente pot decolora vasul. Decolorarea nu afecteaza 
proprietatile oalei si a materialelor din care este facuta. Atunci cand constantati decolorarea puteti folosi orice 
detergent pentru aluminiu, non-alcalin. Daca nu gasiti un astfel de detergent, puteti puna o lingurita de otet sau o 
felie de lamaie in apa din interiorul vasului. Astfel veti preveni decolorarea. 

Capacul 

Capacul Vitesse Eureka este fabricat din otel inoxidabil. Pentru a-i pastra stralucirea puteti spala capacul cu apa 
calduta si sapun avand grija sa uscati imediat. Capacul ar trebui scufundat in apa dupa fiecare utilizare. Totusi este 
recomandat si trecerea acestuia printr-un jet de apa pentru indepartearea particolelor de mancare ramase. Nu lasati 
prea mult capacul in apa. 

Valva de greutate 

Pentru a curata valva, inmuiati-o ocazional in apa calduta cu detergent. Indepartati orice urma de detergent inainte 
de folosire. 

Garnitura 

Dupa folosire, indepartati garnitura. Spalati-o si asezati-o la uscat pana la urmatoarea utilizare. Daca observati ca 
aburul scapa pe langa capac, pentru a mari durata de viata a garniturii puteti sa o intindeti usor, pe diagonala. Puteti 
de asemenea sa puneti garnitura intr-un bol cu apa rece pentru a-i prelungi durata de viata. 

Pastrare 

Intotdeauna uscati bine oala sub presiune inainte de a o depozita. Nu depozitati oala intr-un spatiu fara ventilatie 
pentru a evita formarea mucezeala. 

Servire 

Atunci cand pregatiti sau serviti preparatele in oala sub presiune aveti grija ca ustensilele de bucatarie sa nu loveasca 
marginea vasului intrucat aceasta se poate deforma.  

1. Indepartati consola de capacul oalei scotand surubul de pe partea interioara a capacului. 

CUM SA SCHIMBATI DOPUL METALIC DE SIGURANTA 

2. Scoateti dopul de siguranta din interiorul capacului. 

3. Inlocuiti dopul si insurubati-l in capac. 

4. Strangeti cu ajutorul unei monede sau a unei surubelnite. 



5. Asezati consola la locul ei si insurubati-o. 

Oala sub presiune Vitesse Eureka vine cu capac, oala, manerele auxiliare si consola. Daca doriti sa fixati manerele, 
aliniati manerul pe orificiile existente si fixati surubul. 

In cazul in care aveti orice problema in legatura cu partile componente ale oalei sub presiune va rugam sa va 
adresati celui mai apropiat centru autorizat. 

 

Amintiti-va sa spalati oala inainte de prima utilizare. 

SFATURI 

Asigurati-va ca aveti la indemana toate ingredientele inainte de a pune pe sursa de caldura oala sub presiune. 

Adaugati ingredientele dorite impreuna cu cantitatea necesara de apa. 

Inchideti oala in conformitate cu instructiunile retetei. 

La inceput setati intensitatea sursei de caldura la mare. 

Atunci cand aburii incep sa iasa prin supara de ventilare, plasati valva de greutate pe supara de ventilare. Dupa ce 
sigilati oala veti observa aburi iesind pe la maner intrucat poate dura putin timp pana ce dopul va etansa oala.  
Daca observati ca incontinuare aburii ies, verificati daca butonul QRS este tras in spate complet. Daca aburii 
continua sa iasa, adresati-va un service autorizat. 

Incepeti sa cronometrati timpii de preparare in momentul in care auziti primul suierat. In acest moment scadeti 
intensitatea sursei de caldura la mediu sau mic dupa cum va recomanda reteta. Daca aveti intrebari legate de 
timpii de gatire mai bine gatiti ingredientele mai putin timp intrucat nu puteti reversa efectele gatirii prelungite. 

Inainte de a deschide oala reduceti presiunea impingand butonul QRS inainte. Nu fortati daca sesizati rezistenta. 
Indepartati valva de greutate si ulterior scoateti capacul. 

Goliti continutul vasului si spalati imediat. Capacul se spala sub jet de apa. 

  


