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KENWOOD
Robot de bucatarie
Model FP 220

MASURI DE PROTECTIE

®  Lamele si discurile sunt foarte ascutite, manuiti-le cu atentie.
Prindeti partea de sus a dispozitivului de taiere (a), departe de lamele taietoare, atit cAnd ménuiti cat si cind curitati cutitul.

®  Scoateti cutitele inainte de a goli continutul castronului.
®  Tineti mainile si accesoriile in afara vasului si a blenderului atita timp cét sunt conectate la priza.
®  Nu folositi degetele pentru a impinge alimentele in jos pe tubul de alimentare. Folositi accesoriul special pentru impingerea alimentelor.
®  inchideti butonul la pozitia “off” si scoateti din prizi:
- Tnainte de a monta sau scoate piesele;
- dupa folosire;
- inainte de curitare;
Acest aparat se poate defecta si poate produce accidente dacd asupra mecanismului de blocare se actioneaza cu presiune excesiva.
Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul sau persoanele infirme nesupravegheate.
Nu folositi un accesoriu neautorizat.
Nu opriti robotul prin deschiderea capacului. Folositi butonul deschis / inchis si de reglare a vitezei (butonul “on/off”).
Aparatul nu este destinat folosirii de catre copii si persoane infirme lasate fara supraveghere.
Nu folositi un aparat defect. Duceti-1 la verificat si/sau la reparat: vezi “service”.

Nu lasati corpul robotului, cordonul sau stecherul sa se ude.

Nu lésati surplusul de cordon sa atarne peste marginea mesei de lucru sau sa atinga suprafetele fierbinti.
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Nu folositi in alte scopuri robotul de bucitarie, ci numai in scopurile casnice pentru care este destinat.
Inainte da a se pune in priza

®  Asigurati-vid cd alimentarea cu electricitate este aceeasi cu cea indicatd pe baza aparatului;

®  Prezentul prijitor este conform Directivei 89/336/EEC a Comunitatii Economice Europene.
Tnainte de a-1 folosi pentru prima oari
1. Scoateti tot ambalajul inclusiv invelisul de plastic al lamelor. Atentie: lamele sunt foarte ascugite. Acest invelis de plastic are doar rolul de a
proteja lamele.
2. Spalati piesele: vezi “curatare”.
3. Infasurati excesul de cordon in spatele produsului.
Piese componete - robotul de bucatirie
1. Dispozitiv pentru impingerea alimentelor
2. Orificiu de alimentare
3. Capac
4. Vas
5. Ax detasabil
6. Buton viteza+puls
7. Corp motor
7. Mecanism de blocare
9. Depozitare furtun
Blender
10. Corp cutit
11. Garnitura etansare
12. Cana
13. Dop
14. Capac
Accesorii
15. Lama cutit
16. Unelte emulsionare / tel
17. Disc feliat/razuit in bucati mari
18. Storcator citrice
19. Spatula
Pentru a folosi robotul de bucitirie
1. Fixati axul pe corpul robotului @.
2. Apoi fixate vasul. . Pozitionati manerul spre spate si rotiti in sensul acelor de ceasornic pana se blocheazi @.
3. Adaugati un accesoriu pe ax.
Intotdeauna fixati vasul si accesoriul pe aparat inainte de a adauga ingredientele.
4.  Fixati capacul © - asigurati-va ca partea de deasupra a axului intra in centrul capacului.

e Nu folositi capacul pentru a opera procesorul, intotdeauna folositi butonul on/off.
5. Porniti si selectati o viteza.

. Robotul nu va functiona daci vasul si capacul nu sunt fixate corect.

e Folositi butonul pentru functia puls pentru declansari scurte. Impulsul va actiona atata timp cat maneta este apasata.
6. Procedura de mai sus se efectueaza in ordine inversa pentru a scoate capacul, accesoriile si vasul robotului.

. inchideti la pozitia “off” inainte de a scoate capacul.

e IMPORTANT !

Robotul nu se poate folosi pentru a transforma zaharul tos 1n zahar pudra.

Daca se adaugd esenta de migdale sau alte arome in vas, se poate pata plasticul.



Pentru a folosi blenderul

1.  Montati garnitura de etansare (11) pe corpul cutitului (10) — asigurandu-va ca garnitura este corect montata. Pot aparea scurgeri daca garnitura
nu este montata corect .
2. Tineti dedesubtul corpului cutit (10) si introduceti lamele in cana — rotiti in sensul acelor de ceasornic pentru blocare.
3. Puneti ingredientele in cana.
4.  Fixati capacul pe cana si rotiti in sensul acelor de ceasornic pentru a bloca @. Fixati dopul.
5. Puneti blenderul pe corpul robotului si rotiti pana se fixeaza ©.
6.  Alegeti o viteza sau folositi butonul pentru functia puls.
INDICATIIL
®  (Cand facefi maioneza puneti ingredientele in cand, mai pufin uleiul. Apoi cu aparatul in functiune, turnati uleiul prin dopul prevazut cu orificiu.
®  Amestecurile groase (ex. pateurile), trebuie razuite. Daca este dificil de amestecat, adaugati mai mult lichid.
®  (Cand spargeti gheatd, adaugati 15 ml (1 lingurd) de apa la 6 cuburi de gheatd. Folositi butonul pentru functia puls.
IMPORTANT
®  [isati lichidele calde si se riceascd inainte de a le amesteca in blender. Daci nu afi fixat capacul, acesta poate iesi i va poate stropi.
®  Pentru a asigura o durata mare de intrebuintare a blenderului nu-1 tineti in actiune mai mult de 60 secunde.
®  Aparatul nu va functiona daci blenderul nu este montat corect.
®  Nu puneti ingredientele uscate in blender inainte de a-1 comuta la pozitia deschis “on”. Daci este necesar, tiiati-le in buciti, scoateti dopul prevazut
cu orificiu, apoi, cu aparatul in functiune, lasati-le sa cada una céte una.
®  Nu folositi blenderul drept loc de depozitare. Tineti-1 gol inainte si dupa folosire.
®  Nu amestecati mai mult de 1,2 litri — chiar mai putin pentru lichide spumoase, cum sunt milk-shake-urile.
Alegerea vitezei pt. toate functiile
Accesoriu Functie Viteza
Cutitul - prepararea aluaturilor pentru prajituri 1-2

- inglobarea grasimii in faina 2

- adaugarea apei pt. a ingloba ingrediente pt. fursecuri

- tocaturi, piureuri, pate-uri 1-2

- aluaturi cu drojdie 2

- amestecuri dense (500ml lichid la 500 g ingrediente 2
uscate)

- amestecuri moi supe/lapte (max 600 mls) 1

1-2
Accesoriu emulsionare / Tel - albusuri de oud 2
- créme (max 250 mls) 1-2
Discuri pt. taiat / feliat / razuit - alimente tari cum ar fi morcovii, branzeturi tari 2
- alimente mai moi cum ar fi castravetii, rosiile 1
Storcator de citrice - citrice 1
Blender - toate amestecurile 2

Capacitati maxime

foaie placinta 2509
faina pt. aluaturi cu drojdie 3409
aluat pt. prajituri 1kg
carne tocata 400 g
amestecuri groase 1 litru
amestecuri moi 600 mls
albusuri ou 6
blender 1,2 litri

Folosirea accesoriilor

Vedeti descrierile de mai jos pentru viteza fiecarui accesoriu.

15. Cutitul

Cutitul este accesoriul utilizat cel mai des. Cu cét tocarea este mai de lunga duratd, cu atat consistenta alimentelor devine mai mica. Pentru o consistenta
mai mare, folositi butonul pentru functia puls.

Folositi cutitul pt. prepararea aluaturilor pentru prajituri, fursecuri, i pentru a toca carnea cruda sau semipreparata, legumele, nucile, pentru a face supe
pasate si de asemenea pt. a face pesmet din paine sau biscuiti. Acesta se mai poate folosi si pentru aluaturi cu drojdie, daca nu se foloseste un accesoriu
special pentru aluat.

Folositi accesoriul pentru aluat la amestecurile cu drojdie.

INDICATII

Cutitul

®  Tiiati alimentele cum ar fi: carnea, painea, legumele in cuburi de aprox. 2 cm Tnainte de a le introduce Tn vasul robotului.
®  Biscuitii trebuie rupti si introdusi prin orificiu de alimentare in timp ce aparatul este in functiune.

®  (Cand se fac fursecuri cu aluat fraged se va folosi untura luati direct din frigider, tdiatd in cuburi de 2 cm.

[ ]

Aveti grija sa nu suprasolicitati robotul.

Accesoriul pentru aluat

Puneti ingredientele in vas si adaugati lichidul prin orificiu de alimentare in timp ce aparatul este in functiune. Amestecati pana se formeaza o bila
de aluat elestica si moale (aproximativ 60 — 90 de secunde).




®  Friamantati din nou, doar cu mana. Nu se recomanda s frimantati in vasul robotului, deoarece s-ar putea ca acesta s devind instabil.

16. Accesoriu emulsionare / Tel
Folsiti-1 doar pt. amestecuri usoare ca de ex.: albusuri de oud, crema.
INDICATII

®  (Ccle mai bune rezultate se obtin dacd ouale sunt la temperatura camerei.

®  Aveti grija cd vasul si telurile sa fie curate, fara grasime inainte de a bate amestecul.

17. Discuri de tdiat/rizuit

Discuri reversibile de tiiat / rizuit — tiiere groasa

Folositi partea pentru razuire pentru branza, morcovi, cartofi i alte alimente avand consistenta similara.
Folositi partea pentru feliere pt. branza, morcovi, cartofi, varza, castraveti, dovlecei, sfecla si ceapa.
Maiisuri de protectie

®  Nu scoateti capacul pani cAnd discul nu s-a oprit complet.

®  Manevrati cu atentie discurile de tiiere — ele sunt extrem de ascutite.

Pentru a folosi discurile

1. Montati axul de actionare pe corpul motor.

2. Tinandu-l de dispozitivul de angrenare din plastic, pozitionati discul pe axul de actionare cu partea corespunzatoare deasupra.
3. Montati capacul.

4.  Introduceti alimentele in tub.

5. Deschideti la pozitia “on” si apasati usor cu dispozitivul de impingere— nu bagati degetele in tubul de alimentare.
INDICATII

®  Folositi ingrediente proaspete;

®  Nu tiia{i alimentele prea mici. Umpleti tubul mare de alimentare pe aproape toatd inalfimea acestuia. Aceasta face ca alimentele sd nu alunece pe
laturi in timpul prepararii. Alternativ, folositi tubul mic de alimentare.

®  (Cand taiati felii sau maruntiti, alimentele pozitionate vertical ies mai scurte decat cele pozifionate orizontal.

®  intotdeauna va fi o cantitate mica de rebuturi pe farfurie sau in vas la sfarsitul operatiunii.

18. Strocatorul de citrice

Folositi storcatorul de citrice pentru a obtine sucul din citrice (de ex: portocale, lamai galbene si verzi, grapefruit).
1. Con

2. Sita.

Pentru a folosi storcitorul de citrice

1. Montati axul de actionare si vasul pe corpul electric.

2. Montati sita in vas avand grija ca manerul sitei sa fie fixat in pozitia corecta, direct deasupra manerului vasului.
3. Pozitionati conul deasupra axului de actionare rotindu-1 pana se fixeaza.

4.  Taiati fructul in jumatate. Apoi deschideti la pozitia “on” si apasati fructul pe con.

Storcatorul de citrice nu va functiona daca sita nu este fixati corect.

CURATARE

®  inchideti la pozitia “off” si scoateti din prizi inainte de a curita robotul.
®  Manipulati cu multi atentie cutitele si discurile tiietoare — ele sunt extrem de ascutite;

®  Unele alimente pot decolora plasticul. Acest lucru este perfect normal. Plasticul nu se va deteriora iar gustul alimentului nu va fi afectat. Stergeti cu
carpa inmuiata in ulei vegetal pentru a scoate decolorarea.
Corp motor:

®  Stergeti cu o cArpd umeda, apoi uscati. Aveti grija ca suprafata de blocare si fie curdtatd de resturi alimentare.

®  Surplusul de cordon trebuie depus Tn locul special de la spatele aparatului (9).

Blender

1. Goliti cana inainte de a o desuruba de pe corpul cu lame;

2. Spalati manual cana;

3. Scoateti si spalati garnitura de etansare;

4. Nu atingeti cutitele — curatati-le cu o perie folosind apa calda si detergent, apoi clatiti totul. Nu scufundati corpul cu cutite in apa.
5. Puneti-le la uscat.

Tel dublu - sistem cu mecanism cu roti dintate

®  Scoateti telurile din capul de actionare trigind usor de acestea. Spilati-le in apa caldi si detergent.

®  Stergeti capul de actionare cu carpd umeda, apoi uscai. Nu scufundati capul de actionare in api.
Vas/capac si accesorii

®  Spilati-le manual, apoi uscati-le;

®  Alternativ pot fi spalate pe primul gratar al masinii de spalat vase. Este recomandat un program scurt cu temperatura joasa.
Service
Daci este defect cordonul trebuie inlocuit, din motive de siguranta, de catre un service autorizat KENWOOD.

®  Daci aveti nevoie de ajutor la:
- folosirea aparatului
- service si reparatii
Contactati reteaua autorizatd de service KENWOOD.
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