
 
 

 
 
 

Robot de bucatarie 
Cod produs:  FP270 

 
 

Inainte de utilizarea aparatelor Kenwood: 
• Cititi cu atentie instructiunile si pastrati-le pentru o verificare ulterioara. 
• Indepartati ambalajele in totalitate. 

MĂSURI DE PROTECŢIE 

• Lamele si discurile sunt foarte ascuţite, mânuiţi-le cu atenţie. Prindeţi partea de sus a dispozitivului de tăiere , departe de lamele tăietoare, atăt când 
mănuiţi cât şi când curăţaţi cuţitul. 

• Scoateţi cuţitele înainte de a goli conţinutul bolului. 

• Ţineţi mâinile şi accesoriile în afara vasului şi a blenderului atâta timp cât sunt conectate la priză. 

• Închideţi butonul la poziţia “off” şi scoateţi din priză: 
- înainte de a monta sau scoate piesele; 
- după folosire; 
- înainte de curăţare; 

• Nu folosiţi degetele pentru a împinge alimentele în jos pe tubul de alimentare. Folosiţi accesoriul special pentru împingerea alimentelor. 
• Inainte de indepartarea capacului de pe bol sau blender/rasnita de pe unitatea de putere: 

- opriti; 
- asteptati pana cand accesoriile/cutitel s-au oprit complet; 
- aveti grija sa nu desurubati cana blender-ului sau a rasnitei de pe unitatea cu lame. 

• Lichidele trebuiesc racite la temperature camerei inainte de mixare. 
• Nu utilizati capacul pentru a opera procesorul, intotdeauna utilizati butonul on/off. 

 

Acest aparat se poate defecta şi poate produce accidente dacă asupra mecanismului de blocare se acţioneaza cu presiune excesivă. 

• Nu folosiţi un accesoriu neautorizat. 

• Nu lasati aparatul nesupravegheat in timp ce functioneaza. 

• Nu folosiţi un aparat defect. Duceţi-l la verificat şi/sau la reparat: vezi “service”. 

• Nu lăsaţi corpul robotului, cordonul sau ştecherul să se ude. 

• Nu lăsaţi surplusul de cordon să atârne peste marginea mesei de lucru sau să atingă suprafeţele fierbinţi. 

• Nu depasiti capacitatile maxime recomandate. 

• Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoan (inclusiv copii) cu capacitati psihice reduse sau fara experienta fara a fi supravegheate de catre o 
persoana responsabila de siguranta lor. 

• Copiii trebuiesc supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul. 

• Nu folosiţi în alte scopuri robotul de bucătărie, ci numai în scopurile casnice pentru care este destinat. 

• Utilizarea incorecta a robotului/blender-ului poate cauza raniri. Referire la sectiunea ‘utilizarea accesoriilor’ pentru masuri de siguranta aditionale pentru 
fiecare accesoriu individual. 

Înainte da a se conecta la priză 

• Asiguraţi-vă că alimentarea cu electricitate este aceeaşi cu cea indicată pe baza aparatului; 

• Prezentul aparat este conform Directivei 2004/3108/EC a Comunitatii Europene. 
Înainte de a-l folosi pentru prima oară 
1. Scoateţi tot ambalajul inclusiv învelişul de plastic al lamelor. Atenţie: lamele sunt foarte ascuţite. Acest înveliş de plastic are doar rolul de a 

proteja lamele. 
2. Spălati piesele: vezi “curăţare”. 
3. Infasurati excesul de cordon in spatele produsului. 
 

1 

Pentru a folosi robotul de bucătărie 
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1. Fixaţi axul pe corpul robotului n. 
2. Apoi fixate vasul. Poziţionaţi mânerul spre spate şi rotiţi în sensul acelor de ceasornic până se blochează o. 
3. Adaugati un accesoriu pe ax. 
Intotdeauna fixaţi vasul şi accesoriul pe aparat înainte de a adauga ingredientele. 
4. Fixaţi capacul p - asigurati-va ca partea de deasupra a axului intra in centrul capacului. 

• Nu folositi capacul pentru a opera procesorul, intotdeauna folositi butonul on/off. 
5. Porniti si selectati o viteza. 

• Robotul nu va funcţiona dacă vasul şi capacul nu sunt fixate corect. Verificati daca tubul de alimentare si vasul sunt situate in partea 
dreapta a mainii. 

• Folosiţi butonul pentru funcţia puls pentru declanşări scurte. Impulsul va acţiona atâta timp cât maneta este apăsată. 
6. Procedura de mai sus se efectuează în ordine inversă pentru a scoate capacul, accesoriile şi vasul robotului. 

• Închideţi la poziţia “off” înainte de a scoate capacul. 
• IMPORTANT ! 

• Robotul nu se poate folosi pentru a macina cafea sau pentru a transforma zahărul tos în zahăr pudră. 

• Dacă se adaugă esenţă de migdale sau alte arome în vas, se poate păta plasticul. 
Pentru a folosi blenderul 
1. Montaţi garnitura de etanşare pe corpul cuţitului – asigurandu-va ca garnitura este corect montata. Pot aparea scurgeri daca garnitura 

nu este montata corect . 
2. Insurubati cana pe corpul cu lame q. Blender-ul nu va functiona daca nu este montat corespunzator. 
3. Puneţi ingredientele în cană. 
4. Fixaţi capacul pe cană si apasati pentru a bloca r. Fixati dopul. 
5. Puneţi blenderul pe corpul robotului şi rotiţi in sensul acelor de ceasornic până se fixează. 
6. Alegeţi o viteză sau folosiţi butonul pentru funcţia puls. 
IMPORTANT 

• Lăsaţi lichidele calde să se răcească înainte de a le amesteca în blender. 

• Intotdeauna aveti grija cand manuiti corpul cu lame si evitati atingerea marginii taietoare a cutitului in timpul curatarii. 

• Operati blender-ul doar cu capacul montat. 

• Utilizati cana numai cu cutitul furnizat. 

• Nu utilizati blender-ul gol. 

• Pentru a asigura o durata mare de întrebuinţare a blenderului nu-l ţineţi în acţiune mai mult de 60 secunde. 

• Retete moi – nu mixati ingrediente congelate care au format o masa solida in timpul congelarii, spargeti-le inainte de a le adauga in cana. 
INDICAŢII 

• Când faceţi maioneză puneţi ingredientele în cană, mai puţin uleiul. Indepartati dopul. Apoi cu aparatul în funcţiune, turnaţi uleiul prin capacul 
prevăzut cu orificiu. 

• Amestecurile groase (ex. pateurile), trebuie rupte bucata cu bucata. Dacă este dificil de amestecat, adăugaţi mai mult lichid. 

• Când spargeţi gheaţă - folosiţi butonul pentru funcţia puls. 

• Procesarea mirodeniilor nu este recomandata deoarece pot deteriora plasticul. 

• Aparatul nu va functiona daca blender-ul nu este montat corespunzator. 

• Pentru ingrediente uscate – taiati in bucati, indepartati dopul, apoi cu aparatul in functiune puneti bucatile una cate una. Tineti mainile departe. 
Pentru rezultate bune goliti in mod regulat. 

• Nu utilizati blender-ul pentru a depozita alimente in el. Tineti-l gol dupa si inainte de utilizare. 

• Nu mixati mai mult de 1.2 litri – mai putin pentru lichide precum 

milkshake. 
 
Pentru a folosi rasnita 
Folositi rasnita pentru nuci si boabe de cafea. 

1. Puneti ingredientele in borcan. 
2. Montati garnitura de etansare pe corpul cu lame. 
3. Intoarceti corpul cu lame cu susul in jos. Coborati-l in borcan, cu lamele in jos. 
4. Insurubati corpul cu lame pe borcan pana cand este fixat. 
5. Puneti rasnita pe corpul motor si rotiti in sensul acelor de ceasornicpentru a o fixa. 
6. Porniti la viteza maxima sau folositi butonul pentru 

functia puls. SECURITATE 
• Nu montati corpul cu lame pe robot, daca nu este fixat borcanul. 
• Nu desurubati borcanul in timp ce rasnita este fixata la aparat. 
• Nu atingeti lamele ascutite. Nu lasati corpul cu lame la indemana copiilor. 
• Nu indepartati rasnita pana cand lamele nu s-au oprit complet. 
• Pentru a asigura o durata mare de intrebuintare nu tineti rasnita in actiune mai mult de 30 de secunde. Inchideti 

imediat ce a-ti obtinut consistenta potrivita. 
• Nu prelucrati condimente – ele pot decolora plasticul. 
• Aparatul nu va functiona daca baza nu este fixata corect. 
• Folositi numai pentru ingrediente uscate 

Sugestii 
• Verdeturile se rasnesc mai bine cand sunt uscate. 
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Alegerea vitezei pt. toate funcţiile 
Accesoriu Funcţie Viteza Capacitati maxime 

Cuţitul 
 

 
 
 
 
 

Accesoriu aluat 

-   prepararea aluaturilor pentru prăjituri 
-   înglobarea grăsimii în făina 
-   adaugarea apei pt. a îngloba ingrediente pt. fursecuri 
-  tocare & pasare 
-   amestecuri dense (500ml lichid la 500 g ingrediente 

uscate) 
-   amestecuri moi supe/lapte 
-   aluaturi cu drojdie 

1 - 2 
2 

1 - 2 
2 

1 - 2 
 

1 -  2
2 

1 kg greutate totala 
250 g greutate faina 

 
400 g carne tocata 
1 litru 

 
600 ml 
340 g faina 

Accesoriu emulsionare / Tel -   albuşuri de ouă 
-   crème (max 250 mls) 

2 
1 - 2 

4 
250 ml 

Discuri pt. tăiat / feliat 
 

Disc pentru raz it u

-   alimente tari cum ar fi morcovii, brânzeturi tari 
-   alimente mai moi um ar fi castraveţii, roşiile  c
-   parme an, cartofi z

2 
1 
2 

- 
- 
- 

Storcător de citrice -   citrice 1 - 
Blender 
Rasnita 

 
Storcator centrifugal 

-   toate amestecurile 
-   mirodenii 
-   nuci si boabe cafea 
-   fructe tari si legume precum morc vi si mere o
-   fructe moi precum rosii si struguri 

2 
2 
2 
2 
1 

1.2 litri 
10 g 
50 g 
800 g 
500 g 

Folosirea accesoriilor 
Vedeti descrierile de mai jos pentru viteza fiecarui accesoriu. 
18. Cuţitul / 19. Accesoriul pentru aluat 
Cuţitul este accesoriul utilizat cel mai des. Cu cât tocarea este mai de lungă durată, cu atât consistenţa alimentelor devine mai mică. Pentru o consistenţă 
mai mare, folosiţi butonul pentru funcţia puls. 
Folosiţi cuţitul pt. prepararea aluaturilor pentru prăjituri, fursecuri, şi pentru a toca carnea crudă sau semipreparată, legumele, nucile, pentru a 
face supe pasate şi de asemenea pt. a face pesmet din pâine sau biscuiţi. Acesta se mai poate folosi si pentru aluaturi cu drojdie, dacă nu se 
foloseşte un accesoriu 
special pentru aluat. 
Folosiţi accesoriul pentru aluat la amestecurile cu drojdie. 
INDICAŢI
I Cuţitul 

• Tăiaţi alimentele cum ar fi: carnea, pâinea, legumele în cuburi de aprox. 2 cm înainte de a le introduce în vasul robotului. 

• Biscuiţii trebuie rupţi şi introduşi prin orificiu de alimentare în timp ce aparatul este în funcţiune. 

• Când se fac fursecuri cu aluat fraged se va folosi untura luată direct din frigider, tăiată în cuburi de 2 cm. 

• Aveţi grijă să nu suprasolicitaţi robotul. 
Accesoriul pentru aluat 

• Puneţi ingredientele în vas şi adaugaţi lichidul prin orificiu de alimentare în timp ce aparatul este în funcţiune. Amestecaţi până se formează o bilă 
de aluat elestică şi moale (aproximativ 60 – 90 de secunde). 

• Frământaţi din nou, doar cu mâna. Nu se recomandă să frămantaţi în vasul robotului, deoarece s-ar putea ca acesta să devină instabil. 
 

20. Tel dublu 
Folsiţi-l doar pt. amestecuri uşoare ca de ex.: albuşuri de ouă, cremă, lapte, ouă cu zahăr pentru aluat de pandişpan. Amestecurile mai 
grele cum sunt făina cu grăsime pot defecta aparatul. 
Folosirea telului 
1. Montaţi axul de acţionare şi vasul la corpul motor. 
2. Împingeţi fiecare bătător în capul de acţionare. 
3. Montaţi telul cu atenţie rotind până se fixează pe axul de acţionare. 
4. Adăugaţi ingredientele. 

5. Montaţi capacul, având grijă să poziţionaţi capătul axului în orificiul din centrul capacului. 
6. Deschideţi la poziţia “on”. 
Important 

• Telul nu este recomandat pentru creme mai groase deoarece pot dauna aparatului. 
INDICAŢII 

• Cele mai bune rezultate se obţin dacă ouale sunt la temperatura camerei. 

• Aveţi grijă că vasul şi telurile să fie curate, fără grăsime înainte de a bate amestecul. 
 

17. Discuri de tăiat/tocat 
Discuri reversibile de tăiat / t0cat –gros, subtire 
Folosiţi partea pentru tocare pentru brânză, morcovi, cartofi şi alte alimente având consistenţa similară. 
Folosiţi partea pentru feliere pt. brânză, morcovi, cartofi, varză, castraveţi, dovlecei, sfeclă şi ceapă. 
Disc pentru razuit 
Rade parmezan, cartofi si alte legume. 
Măsuri de protecţie 

• Nu scoateţi capacul până când discul nu s-a oprit complet. 

• Manevraţi cu atenţie discurile de tăiere – ele sunt extrem de ascuţite. 
Pentru a folosi discurile 
1. Montaţi axul de acţionare si vasul pe corpul motor. 
2. Ţinându-l de dispozitivul de angrenare din plastic, poziţionaţi discul pe axul de acţionare cu partea corespunzatoare deasupra. 
3. Montaţi capacul. 
4. Introduceţi alimentele în tub. 
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5. Deschideţi la poziţia “on” şi apăsaţi uşor cu dispozitivul de împingere– nu băgaţi degetele în tubul de alimentare. 
 

INDICAŢII 

• Folosiţi ingrediente proaspete; 

• Nu tăiaţi alimentele prea mici. Umpleţi tubul mare de alimentare pe aproape toată înalţimea acestuia. Aceasta face ca alimentele să 
nu alunece pe laturi în timpul preparării. 

• Când tăiaţi felii sau mărunţiţi, alimentele poziţionate vertical ies mai scurte decât cele poziţionate orizontal. 

• Întotdeauna va fi o cantitate mică de rebuturi pe farfurie sau în vas la sfârşitul operaţiunii. 
24. Strocătorul de citrice 
Folosiţi storcătorul de citrice pentru a obţine sucul din citrice (de ex: portocale, lămâi galbene şi verzi, grapefruit). 

a) Con 
b) Sită. 

Pentru a folosi storcătorul de citrice 
1. Montaţi axul de acţionare şi vasul pe corpul electric. 
2. Montaţi sita în vas având grijă ca mânerul sitei să fie fixat în poziţia corectă, direct deasupra mânerului vasului. 
3. Poziţionaţi conul deasupra axului de acţionare rotindu-l până se fixează. 
4. Tăiaţi fructul în jumătate. Apoi deschideţi la poziţia “on” şi apăsaţi fructul pe con. 
Storcătorul de citrice nu va funcţiona dacă sita nu este fixată corect. 
(25) Storcator centrifugal 
Folositi storcatorul de fructe pentru a face suc din fructe si legume. 

a) Dispozitiv pentru impingere a alimentelor 
b) Capac 
c) Dispozitiv indepartare pulpa 
d) Filtru 
e) Vas interior 
f) Orificiu scurgere 

Pentru a folosi storcatorul de fructe 
1. Fixati vasul cu orificiul de scurgere (f) in partea stanga a unitatii motor si rotiti in sensul acelor de ceasornic pana se fixeaza. 
2. Puneti dispozitivul de indepartare a pulpei in filtru – asigurati-va ca a-ti aliniat sloturile din fundul filtrului. 
3. Fixati filtrul . 
4. Puneti capacul pe vas si rotiti pana se fixeaza. Storcatorul nu va functiona daca vasul sau capacul nu sunt montate 

corespunzator. 
5. Puneti un pahar sau o cana sub orificiul de scurgere. 
6. Taiati alimentele astfel incat sa incapa in tubul de alimentare. 
7. Porniti si apasati cu dispozitivul de impingere – nu introduceti degetele in tubul de alimentare. Prelucrati total alimentele 

introduse inainte de a adauga altele. 
• Dupa ce a-ti adaugat ultima bucata, lasati aparatul sa mearga inca 30 de secunde pentru a extrage tot sucul din filtru. 

Siguranta 
• Nu utilizati storcatorul daca filtrul este deteriorat. 
• Cutitele de pe baza filtrului sunt foarte ascutite, aveti grija cand manuiti si curatati filtrul. 
• Folositi doar dispozitivul de impingere furnizat. Nu bagati degetele in tubul de alimentare. Deconectati de la priza inainte de a 

debloca tubul. 
• Inainte de a indeparta capacul, opriti si asteptati ca filtrul sa se opreasca. 

Important 
• Daca aparatul vibreaza, inchideti si goliti sita (Aparatul vibreaza daca pulpa devine distribuita neuniform). 
• Cantitatea maxima care poate fi procesata in acelasi timp este de 800g fructe si legume. 
 

  



 

 
 
 

Sugestii 

• Anumite alimente tari pot face storcatorul sa mearga incet sau sa se opreasca. Daca acest lucru se intampla opriti sau 
deblocati filtrul. 

• Opriti si curatati colectorul de pulpa in mod regulat in timpul utilizarii. 

• Inainte de prelucrare, scoateti samburii (prune, pepene, ardei) si cojile tari (pepene, ananas). Nu este nevoie sa cojiti sau sa scoateti 
samburii la mere si pere. 

• Folositi fructe si legume proaspete. 
• Sucul de citrice va fi mai amar si spumos deoarece sunt prelucrate si coaja si miezul alb. Se recomanda folosirea unui storcator de 

citrice. 
CURĂŢARE 

• Închideţi la poziţia “off” şi scoateţi din priză înainte de a curăţa robotul. 

• Manipulaţi cu multă atenţie cuţitele şi discurile tăietoare – ele sunt extrem de ascuţite; 

• Unele alimente pot decolora plasticul. Acest lucru este perfect normal. Plasticul nu se va deteriora iar gustul alimentului nu va fi afectat. Ştergeţi cu 
cârpa înmuiată în ulei vegetal pentru a scoate decolorarea. 

Corp motor: 

• Ştergeţi cu o cârpă umedă, apoi uscaţi. Aveţi grijă ca suprafaţa de blocare să fie curăţată de resturi alimentare. 

• Surplusul de cordon trebuie depus în locul special de la spatele aparatului (9). 
Blender / rasnita 
1. Goliţi cana/borcanul înainte de a o deşuruba de pe corpul cu lame; 
2. Spălaţi manual cana/borcanul; 
3. Scoateţi şi spălaţi garnitura de etanşare; 
4. Nu atingeţi cuţitele – curăţaţi-le cu o perie folosind apă caldă şi detergent, apoi clătiţi totul. Nu scufundati corpul cu cuţite în apă. 
5. Puneţi-le la uscat. 
Tel dublu 

• Scoateţi telurile din capul de acţionare trăgând uşor de acestea. Spălaţi-le în apă caldă şi detergent. 

• Ştergeţi capul de acţionare cu cârpă umedă, apoi uscaţi. Nu scufundaţi capul de acţionare în apă. 
Vas/capac si accesorii 

• Spălaţi-le manual, apoi uscaţi-le; 

• Alternativ pot fi spalate pe primul gratar al masinii de spalat vase. Este recomandat un program scurt cu temperatura joasa. 
Service 
Dacă este defect cordonul trebuie înlocuit, din motive de siguranţă, de către un service autorizat KENWOOD. 

• Dacă aveţi nevoie de ajutor la: 
- folosirea aparatului 
- service şi reparaţii 

Contactaţi reţeaua autorizată de service KENWOOD. 
 

 

INFORMATII IMPORTANTE PENTRU DEPOZITAREA CORECTA A PRODUSULUI, IN CONFORMITATE CU DIRECTIVA CE 2002/96/EC. 

La sfarsitul perioadei de valabilitate, produsul nu trebuie aruncat asemeni deseurilor menajere. 
Trebuie dus la un centru de colectare a deseurilor cu regim special sau unui dealer care se ocupa de astfel de servicii speciale de salubrizare. Depozitarea 
separata a aparatelor electrocasnice evita riscul aparitiei unor consecinte negative asupra mediului inconjurator si sanatatii, ce pot decurge 
din aruncarea necorespunzatoare a acestora si face posibila recuperarea materialelor reciclabile astfel incat sa duca la economisirea energiei si resurselor. 
Pentru atentionarea mentiunilor de mai sus, produsul este marcat cu o lada de gunoi incercuita. 
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