Robot multifunctional
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1. INTRODUCERE

C e e . . e - e . .. ®
Felicitari pentru achizitionarea robotului profesional de bucatarie, de ultima generatie, Cuisinart .
Cercetarea gi inovarea constanta precum si atentia acordata credrii acestui produs va garanteaza un aparat cu performante ridicate care va

va ajuta sa creati rapid si cu usurinta tot felul de preparate.
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2. CARACTERISTICILE PRODUSULUI

. Impingitor cu gaura pentru picaturi
. Impingitor in forma de semiluna

. Tub de alimentare foarte larg

. Capac bol cu etangare

. Bol mic de preparare rapida (1.1 1)
. Bol XL (3.11)

. Bol XXL (3.81)

. Panou de comanda

© 0 N O U A W o~

. Baza cu carcasa motorului

10. Disc reglabil de feliere (1 la 6mm)
11. Disc razatoare reversibil (4 si 6mm)
12. Disc taiere pt. cartofi prajiti

13. Disc pentru parmezan

14. Disc Julienne

15. Ansamblu cu 2 batatoare + adaptor
16. Lama de inox pentru framantat

17. Lama pentru taiat/amestecat pentru preparare
rapida

18. Lama mare pentru preparare rapida
19. Tija adaptor

20. Spatula (nu este prezentata in imagini)
21. Carcasa depozitare

25



3. UTILIZARE

A. Montarea bolurilor de lucru
Spalati toate accesoriile si bolul, cu grija, Inainte de prima utilizare.

ATENTIE: fiti extrem de atenti cand manuiti accesorii ascutite.

NAOTA:A S-'a'r putea sa gasifi bolurile greu de manuit prima data NOTA: Pentru a folosi bolul XL, trebuie si il introduceti in bolul
cand manuifi robotul. XXL. Pentru a folosi bolul de preparare rapidd, acesta trebuie
) introdus 1n bolul XL care la randul lui trebuie asezat in bolul XXL.
* Asezati robotul pe o suprafata plana.

* Asezati bolul XXL peste axul motorului, asigurdndu-vd ca
ménerul este pozitionat corect la stinga fatd de centru. Rotiti bolul B, Scoaterea bolurilor din aparat

pand se blocheaza in carcasa bazei.

* Pentru a scoate bolul XL si bolul de preparare rapida, folositi
spatiul pentru degete aflat pe cele doud parti ale bolului si
trageti in sus.

* Pentru a folosi bolul XL, puneti-vd degetele in spatiile pentru

degete pentru a-1 fixa in bolul XXL, buza de golire trebuie
intoarsa catre partea din spate a unitdtii. Cele doud iesituri ar
trebui sa intre 1n santurile de pe bolul XXL.

* Pentru a scoate bolul XXL, prindeti bine carcasa bazei cu ména
stangd, prindeti manerul bolului cu mana dreapta si rdsuciti In sens
orar pentru a debloca ansamblul bolului.

Nota: Bolurile se fixeaza automat unul in celalalt si vor
ramane blocate cand turnati preparatele.

* Pentru a folosi bolul de preparare rapida, puneti-vd degetele in
spatiile pentru degete pentru a-l fixa Tn bolul XL cu buza de golire
intoarsa cdtre partea din spate a unitatii. Cele doud iesituri ar
trebui sa intre in santurile de pe bolul XL.
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* Puneti capacul si impingatoarele dupa cum s-a descris in sectiunile

C. Montarea si scoaterea lamelor
3F 5i 3G.

* Acest robot de bucatdrie are un sistem unic de blocare a lamelor. 9 C e e .
. <o L e s . Nota: Asteptati pand cand lama s-a oprit Thainte de a scoate capacul.
Este proiectat sa tind lama pe loc in timpul utilizarii si atunci cand
preparatul este tumat din bol. Manuiti lamele cu atentie. * Pentru a scoate lama, prindeti butucul de plastic si ridicati lama de
« Introduceti aparatul in priza si asezati bolul(rile) asa cum s-a pe axul motorului.
descris in sectiunea 3A.

* Tinnd lama de butucul central din plastic, ridicati cu atentie lama

tocat/amestecat si asezati- axul central. Tineti lama mar . .

de toc ./ estecat 3 ?e t © pe axul cel Tinet . © A Atentie: lama este extrem de ascutita.
de sectiunea superioar, aliniati ghidajul din partea superioarad a

lamei cu axul motorului si impingeti lama in jos pana auziti un
click ce confirma ca lama s-a fixat.

Lams D. Montarea si scoaterea discurilor
Apésé N 'N ama mare
in jos =~ Noti: Discurile pot fi folosite numai cu boluri XL si XXL.

* Introduceti aparatul in priza si fixati bolul(rile) dupd cum s-a descris in
sectiunea 3A.

* Pentru a folosi bolurile XL sau XXL, puneti adaptorul pe axul
motorului si apasati in jos pentru a-l bloca.

* Pentru a folosi bolul de preparare rapida, cu cele 3 boluri

asamblate, puneti adaptorul pe axul motorului si apdsati in jos.

Ridicati cu grija lama mica de taiat/amestecat, montati-0 pe

adaptor si aliniati marcajele de ghidare. Apoi apdsati in jos pand =
cand auziti un click care confirma ca lama este la locul ei.

% Lama mica

]

1
Apasa —_
injos "

Adaptor ~
E\‘ : J ] ‘
-Hﬁ' B | v

* Discul de feliere se poate regla in 16 pozitii. Reglati butucul
rotativ al discului conform semnelor de ghidaj la grosimea de
feliere dorita.

Nota: Montati lama inainte de a adauga ingredientele.
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Butuc rotativ

Nota: Folositi gaurile pentru degete pentru a introduce sau a
scoate discurile fara risc.

Gauri pt. degete

* Discul razatoare este reversibil (4mm pe o parte si 6mm pe
cealaltd). Alegeti partea doritd si montati discul folosind gaurile
pentru degete create pentru a manui discul.

Mediu sau
subtire

* Blocati capacul si montati impingatoarele dupa cum s-a descris in
sectiunile 3F si 3G de mai sus.

Noti: Asteptati intotdeauna pana cand discul s-a oprit Thainte de a
scoate capacul.

E. Montarea ansamblului de batatoare

NE=)

* Pentru a monta cele doud batatoare, tineti unitatea electrica intr-0
mand, cu partea inferioara spre dvs.. Apasati batatoarele In timp ce
rotiti usor pana cand auziti un ‘click’ care va confirma ca acestea
sunt fixate corespunzator.

* Odata bolul de preparare pozitionat corespunzator, introduceti in
canelura si blocati adaptorul pe axul motorului.

Adaptor

Axul motorului

* Puneti ansamblul de batatoare cu cele doud batatoare in adaptor
Rotindu-1 usor pana cand este fixat.

* Blocati capacul pe bolul de preparare, asigurandu-va ci unitatea

de alimentare a batatorului nu intra in contact cu capacul.

Sfat: Scoateti impingatorul cu picurdtor din capac astfel incat
preparatele sa se aeriseasca corespunzator.

Batatorul poate fi acum folosit. Apésati@ pentru a activa rotatia
batatoarelor in bol. Cu ansamblul de batitoare puteti crea
urmatoarele preparate, cu usurinta:

* Albusuri de oua batute

* Frigca (chantilly, creme montée, tiramisu...)

» Maioneza (béarnaise, rouille, créme mousseline...)

 Meringue

* Vinegreta

* Crema de unt
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F. Montarea si scoaterea capacului G. Montarea si scoaterea ansamblului de
, _ _ . impingatoare

+ Odata ce accesoriul de tdiat (lama, disc) a fost montat, puneti
capacul direct pe bol (boluri). Apasati partea frontald si cea

. . . Tmpingitorul in forma de semiluna
posterioara a bolului pentru a-l fixa.

 Introduceti impingatorul in formd de semiluna in tubul de
alimentare asigurandu-va ca vergeaua de metal atinge sistemul de

o blocare al capacului bolului de lucru. Dacd acestea nu se ating,
l Apasati aici motorul nu va functiona.
T o

Vergea de metal

* Pentru a debloca capacul, apasati butoanele de deblocare de pe

partile capacului. Ridicati pentru a scoate capacul. Sistemul de blocare

* Pentru a scoate Impingdtorul, pur si simplu ridicati si scoateti.

« Sistemul de blocare a impingatorului In forma de semiluna, aflat
pe maner, asigurd blocarea sistemului de catre dvs. cand trageti
elementul de blocare. Apasidnd elementul de blocare 1l veti
debloca.

Trageti sa blocati,

Nota: Capacul bolului se regleazi, se asigura si se blocheaza pe .
Impingeti sa deblocati

bolul XXL cu sau fara bolul XL si/sau bolul de pregitire
montate.

fmpingitor mic cu gauri pt. picuritor

Multumita unui sistem bine realizat, impingatorul cu picurator intrd
in Tmpingétorul in formd de semiluna. Acesta are un sistem de
alimentare prin picurare care va permite sa adadugati lichide in
timpul prepararii (de ex.: ulei pentru maioneza).
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H. Lista de Comenzi

Cand accesoriile, bolurile, capacele si impingatoarele sunt corect
montate, turnati ingredientele Tn bol si selectati unul din
urmatoarele butoane de comanda pentru a porni motorul.

ON si OFF @ @

Aceste functii pornesc si opresc motorul. Turnati ingredientele fie
direct in bol sau prin tubul de alimentare. Apasati @

Becul indicator albastru de pe buton se va aprinde si motorul va porni.

Apasati apoi @cémd ati terminat de preparat. Motorul se va opri.

Nota: Robotul nu va porni dacd impingdtorul mare nu este
pozitionat corect (vezi sectiunea 3G). Robotul de bucatarie
se va opri automat cand scoateti Impingétorul mare.

Puls

Aceasta functie va permite sd operati aparatul cu pulsatii scurte.
Cand folositi aceasta functie, motorul masinii functioneaza atat
timp cat butonul este apasat. Becul albastru indicator al butonului
se va aprinde de fiecare data cand acest buton este apasat.

Aceasta functie vd permite sa controlati rezultatul prepararii
permitdndu-va sa actionati cu mai multe acuratete la consistenta
dorita.

Frimantatul (pate) | b

Aceasta functie este folositd cu lama de framantat. Aparatul va
functiona la o turatie optimd pentru framantare. Folosind aceastd
functie, turatia motorului se va regla in functie de consistenta
framantarii. Veti avea foarte repede rezultate perfecte!

Apasati [yy7( Becul albastru indicator se va aprinde. Aparatul este
gata si frimante. Apasati @cémd framantatul este gata.

Noti: Folositi numai lama de framéantat pentru a frimanta aluat.
Folositi numai bolul XXL pentru framantatul aluatului.

I. Diagrame generale
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4. SFATURIPENTRU UTILIZARE
A. Tocare sau pasare

Lama mare pentru tocare/amestecare

Lama pentru tocare/amestecare
pentru vasul de preparare rapida

* Pentru a marunti

tocare/amestecare.

sectiunea 3C.

* Asigurati-vd cd ingredientele sunt pretdiate inainte sa le

adaugati in gaura de alimentare.

» Apasati si eliberati de cateva ori, asigurandu-va de

fiecare data ca alimentele cad pe fundul bolului.

» Asteptati pana cdnd motorul s-a oprit si folositi spatula sa

curatati partile laterale ale bolului daca e cazul.

* Procesand astfel, alimentele vor fi maruntite fin.

* Verificati des textura pentru a evita maruntirea excesiva.

* Pentru piure, maruntiti grosier apoi apasati @;;i tineti apasat
pana cand ati ajuns la textura dorita.

alimentele, folositi lamele de
Introduceti-le asa cum este descris n

Nota: Nu utilizati aceasta functie pentru ca sa pasati cartofi fierti.

A Important

» Asigurati-vd ca nu depasiti cantitafile recomandate in aceasta

brosura.

* Asteptati pana cand lama s-a oprit inainte sa scoateti capacul.

* Nu atingeti partile ascutite i intotdeauna tineti lamele de butuc.

* Pentru a marunti alimentele dure, scoateti Tmpingatorul mic,
apasati si apoi introduceti alimentele prin deschizatura.
Bucitile mici de alimente pot fi introduse intregi. Celelalte
alimente trebuiesc taiate in bucati de 3 cm.

* Pentru a marunti zarzavat §i ierburi aromatice, bolul si lama
trebuie s fie perfect curate si uscate. Tédiati cozile si folositi
numai frunzele.

Puneti zarzavatul 1n bol si apasati de cateva ori, pana
cand zarzavatul este tocat suficient. Dacd sunt bine uscate
inainte de a fi maruntite, ierburile aromatice pot fi tinute in
frigider 4 pana la 5 zile.

* Pentru a toca pui, carne, peste si fructe de mare, alimentele
trebuie sa fie foarte reci dar nu inghetate. Taiati-le in cuburi de 3
cm. Apdsati pentru a toca grosier. Asigurati-va ca nu depasiti
cantitdtile recomandate in acest brosura. Pentru o tocare fina,

apasati @ si lasati motorul sa functioneze cateva secunde. Daca

este cazul, folositi spatula pentru a lua alimentele de pe marginea

bolului.

* Pentru a toca nucd, asteptati pand se opreste motorul, puneti nuca
in bol si apoi apdsati de cateva ori. Verificati frecvent ca
nucile sa nu se lipeasca una de alta in bol. Folositi spatula pentru a
le distribui pe toatd suprafata bolului.

B. Feliatul si razuirea

L]
AN =g RS

s elrasnnn)
. v

%

Disc de razuit

Disc reglabil de feliere

* Pentru a felia legume si fructe rotunde de dimensiuni medii, cum
sunt merele sau ceapa, tdiafi capetele astfel incat fructul sau
leguma sa stea drept pe disc.

* Selectati fructe sau legume care sunt tari §i nu prea coapte.

* Scoateti miezul si semintele Tnainte de tdiere.

» Umpleti tubul in forma de semiluna conform rezultatului dorit.

* Pentru felii sau fasii lungi, taiati alimentul pe lungime egald cu
lungimea tubului de alimentare si puneti bucatile orizontal in tub.

* Nu depasiti nivelul MAX indicat pe capac. Pentru a taia rondele
(morcov, castraveti si alte legume lungi), taiati alimentele la
lungimea tubului si introduceti-le Tn tub vertical.
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A Important

Asigurati-vd ca nu umpleti tubul prea tare pentru a nu bloca

impingatorul. Nu apasati impingatorul prea tare ca sid nu

deteriorati aparatul. Pentru a rade sau felia fructe sau legume
moi, cum ar fi bananele, ciupercile, capsunele sau rosiile, apasati
foarte usor ca sa nu le striviti.

Folositi intotdeauna impingatorul pentru a toca sau felia

alimentele.

Nu introduceti degetele sau spatula in tubul de alimentare.

* Pentru a felia carne cruda sau carne de pasare, tdiati alimentele
la dimensiunea gaurii. Puneti bucatile in congelator pana cand
sunt tari la atingere dar inca usor de intepat cu varful unui cutit.
Puneti alimentele in deschizdtura, cu partea platd in jos, si
apasati pe Impingator pentru a felia.

* Pentru a felia carne sau pasare fiartd, aceasta trebuie sa fie

rece, si daca este posibil, tdiata in buciti de marimea deschiderii.

e Pentru a felia carnati, folositi deschiderea cea mai mica.
Asigurati-va ca puneti bucatile vertical, destul de strans ca sa
nu cada cand porneste discul.

* Pentru a felia brénzi: nu toate branzeturile pot fi feliate. In
general, branzeturile moi nu se feliazd ugor iar branza foarte
tare poate deteriora discul sau chiar aparatul. Nu incercati sa
feliati branza care este prea tare pentru a fi tdiatd cu cutitul.
Vezi tabelul si notele de la sectiunea 5 (‘Sfaturi de la bucitari’)
din aceasta brosura.

C. Taierea Julienne sau tiierea in fasii inguste

'\_. N
O Disc Julienne

Disc de feliere

* Aceste discuri pot fi folosite, de exemplu, pentru cartofi, napi,
dovlecei sau morcovi. Taiati fructele si legumele in lungime (de
la un capat la celalalt) si puneti-le In tubul de alimentare.

* Pentru aceastd tehnica, folositi discul julienne sau pentru cartofi

prajiti.

* Apasati odatd Impingatorul si butonul pand cand alimentele
au fost taiate. Aceasta va crea fasii julienne sau cartofi pai.

D. Framantatul aluatului

Lama de framantat
pentru bolul XXL

Acest aparat a fost proiectat pentru a va permite prepararea

aluatului in timp foarte scurt. in general exista doua tipuri de aluat:

* Aluat dospit: contine drojdie si un amestec de fdind. Acesta se
prepara, in general, cu apa si este neted, maleabil si se lipeste usor
de degete. Cand a fost framantat corect, acesta formeaza o bila.

* Aluat fraged: pentru produse dulci sau aperitive, contine o
cantitate mai mare de zahar, unt si/sau oud. Se prepara adesea cu
lapte. Este un aluat bogat si lipicios care nu formeaza o bila dupa
fraimantare. Cele doua tipuri de aluat se pregitesc folosind

butonul [/,

* Apasati ) si se va aprinde un bec indicator, care aratd ca se
foloseste functia ‘Framantare’. Folositi numai bolul XXL pentru
functia ‘Framantare’.
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E. Batere sau amestecare

F. Cantitatea maxim recomandata pentru

diferite boluri

Ansamblul de batatoare Bol de preparare
| dient BOL SOL rapidg
ngrediente XL XL p
Aluat de paine 1kg -- --
 Ansamblul de batitoare poate fi folosit pentru a bate albusuri Aluat de prajiturd 1kg 800g =
de ou. Puneti albusurile in bol. Apisati pe @ si tineti apdsat Nuci (alune de padure,
pana cand albusurile au consistenta dorita. migdale, castane) 1,2kg 900g 2259
Sfat: adaugati un varf de cutit de sare sau citeva de picaturi de Fructe,.levgu me svau b{ﬁnzﬁ
e ; feliata sau razuita 3 kg 2 kg --
suc de lamaie pentru rezultate mai bune.
Ansamblul de batitoare vd permite si realizati preparate cum ar Supe, piureuri, cocktailuri,
fi: aluat de clatite 2,5L 2L 700ml
* Frisca (chantilly, sabayon, tiramisu...)
» Maioneza (béarnaise, rouille, créme mousseline...) Piure de legume
* Meringue (cu exceptia cartofilor) 2kg 1,5kg 3009
* Vinegreta & :
arne sau peste,
thiate 1kg 1kg 220g
Piure de fructe 2,5kg 2kg 5009
Legume razuite/
3k 2k 500
bt g g g
Cartofi prajiti 2,5kg 2kg --
Branza razuita 2,5kg 2kg --
Parmezan razuit,
disc special 2,5kg 2kg o
Frisca 1,5L 1L --
Albus de oua 12p 10p --
Maioneza 2,5L 2L 500ml
Sos de salata, sosuri reci 251 oL 500ml

Important: Asigurati-va ca nu ati depasit cantitdtile recomandate
in acest brosurd. Supraincarcarea poate deteriora accesoriile si/sau
aparatul.
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5. SFATURI DE LA BUCATARI:

« Deschiderea pentru alimente foarte mari va permite sa creati diferite
felii permitandu-va sd puneti, in sigurantd, alimentele, pe toatd
suprafata deschizaturii.

* Cu impingdtorul, puteti alimenta robotul de bucatirie in moduri
diferite. Fie prin tubul mic pentru alimente solide mici sau lichide,
sau chiar cu impingdtorul pentru lichide (pregatirea aluaturilor de
paine sau supe). Acesta permite o mai buna distributie a lichidului.

* Téiati alimentele in bucati de 3 cm inainte de a le marunti, veti avea
un rezultat mai bun. Cu cat bucitile sunt mai mari, cu atat pregatirea
dureaza mai mult.

« Pentru a felia perfect ardei intregi, scoateti coada si semintele prin
capat. Nu taiati celalalt capat al ardeiului astfel incat sa ramana rigid.

* Folositi @ pentru a toca. Aceasta va permite alimentelor sa cada
pe fundul bolului dupa fiecare impuls si astfel alimentele vor fi
tocate perfect. Verificati des textura ca sa nu tocati prea fin. Acest
principiu se aplica si pentru gheata zdrobitd. Pentru a toca
zarzavatul, bolurile si lamele trebuie sd fie uscate. Cu cat este mai
mare cantitatea de zarzavat, cu atat mai fina va fi tocarea.
Zarzavaturile pot fi congelate intr-un recipient etans.

* Pentru a face piure de cartofi, folositi discul de tocare (4mm).

Piureul va avea consistenta perfecta.

* Discul de tocare poate fi folosit si pentru gheata. El creeaza gheata

zdrobita foarte fin pentru cocktailuri.

* Ansamblul de batatoare (mai putin zahdr in meringue) va permite sa
creati preparate mai usoare. Oricum, batatoarele nu pot fi folosite
pentru a face aluaturi grele, pentru a zdrobi gheatd sau pentru a taia
alimente solide.

* Pentru a face maioneza, folositi lama de tocare. Este mult mai rapida
si rezultatul este perfect.

« Pentru preparate groase cum ar fi ‘crema de unt’, muiati untul pentru

a preveni taierea.

* Folositi apa rece pentru a face aluat de paine. Aluatul va avea o
texturd mai buna iar rezultatul va fi de mare calitate. Aluatul de paine
este gata cand formeaza o bild si nu se lipeste de marginile bolului.
Cantitatea de apa poate varia in functie de calitatea fainii.

* Un aluat de paine gustos trebuie sa fie frimantat corect, trebuie sa fie
maleabil, usor de impaturit si putin lipicios. In bolul de lucru nu
trebuie sd ramana resturi cand scoateti aluatul.

» Cénd aluatul a format o bild care nu lasa reziduuri pe bol, framantati
aluatul timp de 30 secunde. Opriti robotul si asigurati-va ca aluatul a
fost fraimantat corespunzator. Daca aluatul este tare, sfardmicios sau
nu este amestecat uniform, continuati sa framantati pana cand devine
maleabil si se impatureste usor. Inainte de a friméanta aluatul din nou,
asigurati-vd cd robotul este asamblat corect. Pentru un aluat mai
elaborat, puteti adduga ingrediente ca: branza, alune de padure sau
stafide Tn ultimele cinci minute de framantare.

» Un aluat dulce (care contine o cantitate mai mare de zahar, unt si/sau
oud) necesitd un timp de framantare mai scurt dupd ce au fost
amestecate ingredientele.

* Pentru cantitati mici de aluat (cand s-au folosit mai putin de 500g de
faind), folositi mai degraba lama de tocat decat lama de framantat.
Lama de framantat nu ajunge suficient de departe in bol si deci nu
poate amesteca toatd fdina cand procesati cantitati mici.

« fnainte de a frimanta aluatul, asigurati-vi ci drojdia este activa

(respectati instructiunile producétorului).

* Pentru a framanta cantitati mai mari de aluat, cantitai ce depdsesc
valorile recomandate (vezi sectiunea 4F), impartiti aluatul si
prelucrati-1 in cantitati egale.

« Nu toate branzeturile pot fi feliate. Tn general, branzeturile moi nu pot
fi feliate iar branzeturile foarte tari pot deteriora discul sau chiar si
robotul. Este posibil s razuiti majoritatea branzeturilor, cu exceptia
branzeturilor moi. Singura exceptie de la aceastd reguld este
mozzarella care poate fi razuitd daca este pusd in congelator pana se
intareste. Branzeturile tari, cum ar fi Parmezan-ul pot fi razuite numai
la temperatura camerei.

Lichidele trebuiesc adaugate prin deschiderea tubului mic de
alimentare in timpul functionarii robotului. Adaugati lichide lent,
continuu §i constant la viteza cu care ingredientele le absorb. Daca
lichidul se revarsa din bol sau stropeste, nu mai turnati dar nu opriti
robotul. Asteptati pand cand ingredientele sunt amestecate si apoi
adaugati usor restul lichidului.

Adaugati intotdeauna lichide in aluat prin tubul de alimentare, nu
turnati niciodata direct in bol.
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6. INTREBARI SI RASPUNSURI:

CE FACEM DACA:

RASPUNSURI

Motorul nu porneste?

Este posibil ca un mecanism de siguranta sa impiedice motorul sa porneascé daca robotul nu a
fost asamblat corect. Asigurati-va ca bolul (bolurile) si capacul sunt asamblate corect.

Daca robotul este asamblat corect, asigurati-va ca alimentele taiate puse in tubul de alimentare
nu depasesc semnul de limita maxima de umplere, astfel incét tija sa poata porni motorul.
Daca motorul nu porneste, verificati tija si priza.

Robotul de bucitarie se opreste singur in
timpul functionarii?

Capacul a fost dislocat. Asigurati-va ca este blocat corespunzator. Un mecanism de siguranta
impiedica motorul sa se supraincalzeasca in cazul unei suprasolicitari.

Apasati | o si asteptati 10-15 minute pentru ca robotul de bucatarie sa se raceasca,
fnainte de a iciricepe.

Alimentele sunt tocate sau
amestecate inegal?

Ingredientele trebuie taiate in bucati egale (aprox. 2,5 cm) inainte de a le adauga in bol. Preparati
mai multe serii pentru a evita supraincarcarea aparatului.

Feliile sunt neuniforme sau inegale ca
grosime?

Puneti in tubul de alimentare alimente de marime egald. Apasarea pe impingator trebuie sa fie
uniforma.

Ingredientele cad in tubul de alimentare?

Pentru rezultate mai bune, tubul mare de alimentare trebuie sa fie complet plin. Pentru cantitati
mici, folositi tubul mic de alimentare.

Mai sunt alimente n partea
superioara a discului?

Este normal ca ingredientele mici sa se lipeasca. Taiati manual aceste ingrediente pentru a le
adauga celorlalte ingrediente procesate.

Scade turatia motorului?

Se poate sa fie prea mult aluat pentru robotul dvs. de bucatarie. Scoateti jumatate din aluat si
procesati-1 in serii. Este de asemenea posibil ca aluatul si fie prea umed. Dacad turatia
motorului creste, lasati robotul sa functioneze. Daca motorul nu se accelereaza, adaugati faina
(1 lingura o data) pana cand motorul se accelereaza. Continuati pana cand toatd faina a fost
incorporata in aluat si ingredientele se lipesc de marginile bolului.

Lichidul nu se amesteca cu ingredientele
solide?

Intotdeauna porniti robotul inainte de a adauga lichidele. Adaugati lichidul incet si in flux
continuu astfel incat ingredientele uscate sa aiba timp sa le absoarba. Daca se adauga prea mult
lichid asteptati pana cand acesta se amesteca cu ingredientele din bol si apoi adaugati restul de
lichid (fara a opri robotul). Turnati lichidul in aluat prin tubul de alimentare si nu direct in bol.

Impingitorul mare se misca in
timpul framantarii aluatului sau altor
ingrediente grele?

Mecanismul de blocare al impingatorului (aflat in partea superioara a manerului) trebuie
tras in afara. Este normal sa se produca vibratii.




Lama nu sta pe axul motorului?

Este posibil ca lama sa nu fi fost fixata corect inainte de a porni robotul. Un aluat care este
prea lipicios poate cauza si el acest lucru. In acest caz, remontati lama si adaugati imediat doua
linguri de faina prin tubul de alimentare in timp ce functioneaza robotul.

Aluatul preparat nu a absorbit toate
ingredientele?

Cantitatea de aluat poate sa depdseasca cantitatea maxim recomandatad pentru robotul dvs. de
bucatarie. Scoateti jumatate din aluat si procesati in serii.

Aluatul poate fi prea uscat.

Este de asemenea posibil ca aluatul sa fie prea umed.

In partea superioara a lamei se
formeaza o bila de aluat si aceasta nu
este framantat uniform?

Opriti robotul, scoateti usor aluatul. Tmprtiti aluatul in trei parti si distribuiti-le uniform in bol.

Aluatul ramane tare dupa ce a fost
framantat?

Impartiti aluatul in 2 sau 3 portii si distribuiti-le uniform in bol. Procesati aluatul timp de 10
secunde sau pana cand este uniform, maleabil si poate fi usor modelat.

Aluatul este prea uscat?

In timp ce robotul functioneazi, addugati niste apa (o lingura o data) pana cand este frimantat.

Aluatul este prea umed?

In timp ce robotul functioneazi, adaugati niste apa (o lingurd o data) pana cand este framantat.

Capacul se deschide in spate si/sau face
mult zgomot?

Deschiderea capacului in partea din spate si zgomotul nu impiedica aparatul sa
functioneze. Inchideti la loc capacul si blocati-I.

Turatia motorului scade in timpul
procesarii?

Cantitatea maxim recomandata, este posibil sa fi fost depasita. Scoateti o parte din
ingrediente si continuati procesarea.

Este dificil sa scoti lama de tocat/amestecat
din bol?

Lamele au fost proiectate sa se blocheze in bol si sa nu sara cand bolul este golit. Aveti grija sa
nu va raniti. Deblocati lama tragand usor de ea.

Robotul vibreazad/se misca in timpul
functionarii?

[Asigurati-va ca banda de cauciuc de pe baza aparatului este curata si uscata.
Asigurati-va ca nu a fost depasita cantitatea maxim recomandata.

Impingatorul mare cade cand este intors
bolul?

[Mecanismul de blocare al impingatorului (aflat deasupra manerului) trebuie activat.
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7. CURATARE SI DEPOZITARE

* Acest aparat poate fi lasat pe blatul din bucatarie. Scoateti-1 din
priza cand nu il folositi.

» Lamele si discurile trebuiesc depozitate departe de accesul copiilor.
» Toate componentele aparatului, cu exceptia bazei care contine
motorul si a unitatii de alimentare a batdtoarelor, pot fi spalate in
magina de spalat vase. Este recomandat s clatiti bolul de lucru,
capacul, Tmpingéatoarele, lamele, discurile si batatoarele imediat dupa
utilizare pentru a evita uscarea alimentelor pe ele.

* Procedati cu extrema atentie cand spalati lamele si discurile cu
mana. Nu le ldsati in apa cu detergent. Manuiti intotdeauna cu foarte
mare grija.

» Bolul de lucru nu poate fi folosit in cuptorul cu microunde
deoarece mecanismul de blocare al impingatorului este din metal.

* Pentru a curita carcasa bazei aparatului folositi un burete umed cu
un detergent moale. Nu folositi produse abrazive.

* Scoateti batatoarele din ansamblul de batitoare pentru a le curata.
Unitatea de alimentare a ansamblului de batatoare nu poate fi bagata
in apa sau in alt lichid. Curatati cu un burete sau o carpd umeda si
uscati imediat.

« Inainte de a depozita ansamblul de batitoare, asigurati-vd ci toate
piesele sunt perfect curate §i cd nu existd nici o urma de ulei sau
vaselina pe ele.

8. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

Ca orice aparat electrocasnic, acest robot profesional de bucatirie
trebuie manipulat cu grija. Respectati aceste instructiuni privind
siguranta pentru a evita orice ranire.

(b’ ATENTIE: Sacii de plastic folositi pentru a acoperi

unitatea sau la Tmpachetare pot fi periculosi. Pentru a evita orice
risc de sufocare, nu lasati acesti saci la indemana copiilor. Acesti
saci nu sunt jucarii.

» Montati intotdeauna lama inainte de a pune ingredientele.

* Nu puneti niciodata lama sau discul pe axul motorului inainte ca
bolul sa fie blocat pe pozitie.

inainte de a porni aparatul, asigurati-vi ci lama sau discul este
apasat pe axul motorului pana la capat si capacul este agezat corect.
Nu fortati sau blocati mecanismul capacului.

* Folositi spatula numai cand motorul s-a oprit. Evitati orice contact
cu partile in miscare.

» Folositi intotdeauna mpingatorul pentru a toca sau felia
alimentele. Nu Impingeti alimentele cu degetele sau alte obiecte.

* Asteptati pana cand lama sau discul s-a oprit, Tnainte de scoate
impingatoarele sau capacul.

* Scoateti aparatul din priza inainte de a-1 curata sau a-| atasa sau a
scoate accesorii.

* Scoateti bolul de pe baza inainte de a scoate lama.

* Folositi acest aparat numai cu accesoriile furnizate sau vandute de
Cuisinart®.

* Nu introduceti niciodatd baza aparatului in apa sau In orice alt
lichid.

» Scoateti aparatul din prizd dupa fiecare utilizare, inainte de
asamblare sau demontare, inainte de a scoate alimentele si inainte
de curdtare. Nu ldsati niciodatd aparatul nesupravegheat daca este in
priza. Pentru a-I scoate din priza, trageti de stecher, niciodata de fir.
» Nu lasati firul sa atarne peste marginea mesei de bucatdrie sau a
blatului si tineti-1 departe de suprafete fierbinti.

* Nu lasati lama pe axul motorului cdnd aparatul nu este in
functiune. Nu lasati lamele i discurile la indeméana copiilor.

» Cand cablul este deteriorat, acesta trebuie Inlocuit de producitor,
de personal calificat al serviciului port-vanzari profesionisti
calificati, pentru a evita orice pericol.

* Acest aparat nu trebuie sa fie folosit de catre adulti sau copii care
au o capacitate fizicd, senzoriald sau mentald redusa sau de catre
persoane fard experientd sau care nu cunosc acest aparat
electrocasnic, decdt daca sunt supravegheati iIn mod adecvat sau
dacd au fost instruiti inainte de catre o persoand responsabila pentru
siguranta lor. Copiii trebuie supravegheati pentru va asigura ca nu
se joacd cu aparatul.



* Nu folositi unitatea daca este deteriorat cablul sau daca aparatul a
cazut sau pare deteriorat.

* Reparatiile nu trebuiesc efectuate de utilizator.

* Acest aparat respect cerintele de bazd ale Directivelor
2004/108/CEE (Compatibilitate electromagnetica) si 2006/95/CEE
(Siguranta aparatelor electrice de uz casnic).

* Acest aparat trebuie folosit numai pentru prepararea alimentelor si
bauturilor, respectand instructiunile din aceasta brosura.

* A se folosi numai in interior.

» Acest aparat a fost conceput strict mai pentru utilizare in
gospodarie.

Echipamentul electric si electronic la sfarsitul duratei de
viata

in interesul tuturor si pentru a participa activ la
protectia mediului:

* Nu aruncati aceste produse impreuna cu gunoiul
menajer.

» Folositi sistemele de returnare si colectare
disponibile in tara dvs.

Unele materiale pot fi astfel reciclate si recuperate.





