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1. INTRODUCERE

Felicitari pentru achizitionarea robotului profesional de ultima generatie Cuisinart®.
Cercetarea constanta cu privire la inovatii si atentia acordata in crearea acestui produs va garanteaza un aparat de inalta

calitate care va va ajuta sa creati toate tipurile de preparate rapid si usor.




2. CARACTERISTICILE PRODUSULUI

. Dispozitiv de impingere cu orificiu de picurare

. Dispozitiv de impingere in forma de semicerc

. Tub de alimentare XL

. Capacul bolului de lucru cu garnitura

. Bol de lucru pentru preparate rapide mici (1,1 litri)
. Bol XL (2,6 litri)

. Bol XXL (3,3 litri)

. Panou de comanda

. Baza carcasei motorului

10. Disc de feliere ajustabil (1-6 mm)

11. Disc de maruntire reversibil (4 si 6 mm)

12. Ansamblu de batere cu 2 dispozitive de batere +
adaptor

13. Lama de framantat din otel inoxidabil

14. Lama de maruntire/amestecare pentru preparate
rapide

15. Lama de maruntire/amestecare mare

16. Adaptor abur

17. Spatula (nu este prezentata in imagine)

18. Cutie de depozitare

OooONOOTULTPS, WN -

Accesorii vandute separat

- Disc pentru cartofi prajiti

@ Disc Julienne

Disc parmezan




3. UTILIZARE

A. Montarea bolului de lucru

Spalati cu atentie toate accesoriile si bolul inainte de a le folosi
prima data.

Atentie: manevrati cu atentie accesoriile ascutite.

NOTA: Este posibil s3 v3 fie dificil s& manevrati bolurile prima

data cand folositi robotul.
! Nota: Pentru a folosi bolul XL, acesta trebuie introdus n bolul

XXL. Pentru a folosi bolul de lucru pentru preparate rapide,
acesta trebuie introdus in bolul XL care la randul sau trebuie
introdus Tn bolul XXL.

¢ Plasati unitatea pe o suprafata plana.
® Puneti bolul XXL pe axul bazei motorului, avand grija ca
manerul sa fie corect pozitionat in stanga centrului. Rotiti bolul

catre dreapta pana cand se fixeaza pe baza carcasei. ] ]
B. Scoaterea bolurilor din robot

* Pentru a scoate bolul XL si bolul pentru preparate rapide,
folositi nisele pentru degete de pe lateralele bolului si trageti in
sus.

¢ Pentru a folosi bolul XL, puneti degetele mari in nisele pentru
degete pentru a-l introduce in bolul XXL, palnia ar trebui sa fie
intoarsa catre partea posterioara a unitatii. Cele doua crevase ar
trebui sa intre in canelurile bolului XXL.

e Pentru a folosi bolul de lucru pentru preparate rapide, puneti

degetele mari n nisele pentru degete pentru a-l fixa Tn bolul XL

cu palnia intoarsa catre partea posterioara a unitatii. Cele doua 5
crevase ar trebui sa intre in canelurile bolului XL.



C. Montarea/demontarea lamelor . o . o .
¢ Montati capacul si dispozitivele de impingere in

conformitate cu descrierile din sectiunile 3F si 3G.

Nota: Asteptati pana cand se opreste lama fnainte sa
scoateti capacul.

* Pentru a scoate lama, prindeti partea superioara si ridicati
lama eliberand-o de pe axul motorului.

¢ Acest robot are un sistem unic de blocare a lamelor. Acesta

este menit a fixa lama in timpul utilizarii si cand turnati

preparatele. Manipulati lamele cu grija.

¢ Conectati unitatea si pozitionati bolul (bolurile) conform

descrierii din sectiunea 3A.

¢ Tindnd lama de axul central din nailon, ridicati usor . .
. . . . S Atentie: lama este extrem de ascutita

lama de maruntire/amestecare si puneti-o pe axul central. Tineti

lama de sectiunea superioara, aliniati dispozitivul de ghidare A

deasupra lamei cu axul motorului si impingeti lama in jos pana

cand auziti un clic care confirma ca lama este fixata. . .
D. Montarea/demontarea discurilor

NES)

k.{\(ﬁﬁh Lama mare Nota: Discurile pot fi folosite doar cu bolurile XL si XXL.

\”:,//_ i

Apasali ¢ Conectati unitatea si atasati bolul (bolurile) conform
descrierii din sectiunea 3A.
¢ Pentru a folosi bolul XL sau XXL, plasati adaptorul pe axul
motorului si apasati pentru a-I fixa.
¢ Pentru a folosi bolul pentru preparate rapide, cu cele 3 boluri [ [l

asamblate, puneti adaptorul pe axul motorului si apasati in jos.
Ridicati-l cu atentie si puneti lama mica de
maruntire/amestecare pe adaptor si aliniati marcajele de
ghidare. Apoi apasati pana cand auziti

un clic care confirma ca lama este fixata.

@ Lama mica

Adaptor

¢ Discul de feliere este complet ajustabil din 16 pozitii. Ajustati

Nota: Pozitionati lama inainte de ad3dugarea ingredientelor axul rotativ al discului in functie de marcajele de ghidare
pentru a selecta grosimea de feliere dorita. 6



E. Montarea ansamblului de batere

Ax rotativ

Nota: Folositi nisele pentru degete pentru a introduce sau
scoate discurile fara risc.

¢ Pentru a atasa doua dispozitive de batere, tineti unitatea intr-
’fN 0 Mana cu partea inferioara catre dumneavoastra. Apasati
Nisele pentru degete tijele in timp ce rotiti usor pana cand auziti un clic care
confirma ca dispozitivele de batere sunt fixate.
= ¢ Dupa ce bolul de lucru este pozitionat corect, fixati adaptorul
pe axul motorului.

e Discul de maruntire este reversibil (4 mm pe o parte si 6 mm
pe cealalta parte). Selectati partea dorita si plasati discul Adapt
folosind nisele pentru degete pentru manevrarea discului. aptor

e

/: e _ / KT— Axul
kﬂ‘ Mediu sau 'x . t |
- § subtire \\ ‘x —/ /} motorului
¢ Plasati ansamblul de batere cu cele doua dispozitive de
batere pe adaptor rotindu-l usor pana se fixeaza.
* Blocati capacul si atasati dispozitivele de impingere in * Blocati capacul pe bolul de preparare, asigurandu-va ca
conformitate cu descrierile din sectiunile 3F si 3G. unitatea de batere nu intrd in contact cu capacul.
Nota: * Asteptati intotdeauna pana cand discul s-a oprit
inainte sd deblocati capacul. RECOMANDARE: Scoateti dispozitivul de impingere mic cu

functia de picurare de pe capac pentru ca preparatele sa se
aeriseasca bine.

Unitatea de batere poate fi folosita. Apasati ‘._ 1\ pentrua
activa rotirea dispozitivului de batere din bol. Cu ansamblul de
batere, puteti crea usor urmatoarele preparate:

¢ Albusuri batute

e Friscd batuta (chantilly, creme montée, tiramisu...)

¢ Maioneza (béarnaise, rouille, creme mousseline...)

e Meringue

¢ Vinaigrette 7

e Crema de unt



F. Montarea/demontarea capacului

¢ Dupa ce ati montat accesoriul de taiere (lama, disc),
puneti capacul direct pe bol(uri). Apasati pe partile din fata

si din spate ale bolului pentru a fixa capacul.

e Pentru a elibera capacul, apasati butoanele de eliberare
de pe fiecare parte a mecanismului de blocare a capacului.

Ridicati pentru a scoate capacul.

Nota: Capacul bolului se potriveste, prinde si se fixeaza de
bolul XXL cu sau fara bolul XL si/sau bolul de preparare.

Apasati aici

G. Montarea/demontarea dispozitivului de impingere
Dispozitivul de impingere in forma de semicerc

¢ Introduceti dispozitivul de Tmpingere in forma de semicerc
in tubul de alimentare asigurandu-va ca tija metalica atinge
sistemul de blocare al capacului bolului de lucru. Daca
acestea nu se ating, motorul nu va functiona.

T

——= Tija metalica

Sistem de blocare

¢ Pentru a scoate dispozitivul de impingere, ridicati-l si
scoateti-I.

e Sistemul de blocare al dispozitivului de impingere in forma de
semicerc, situat pe maner, asigura blocarea sistemului cand
trageti de elementul de fixare. Daca apasati elementul de
fixare 1l veti debloca.

A —
|
f'r —
l.i) e __j:;"____ Trageti pentru a bloca,
||' ,ﬁ;'-———_‘L‘__:"—_—- - impingeti pentru a debloca
||| |II |II e — Ii‘-u
i I {
o /

Dispozitiv de impingere mic cu orificiu de picurare

Datorita unui sistem bine conceput, dispozitivul de impingere
cu orificiu de picurare intra in dispozitivul de impingere in
forma de semicerc. Acesta are un sistem de picurare care va
permite sa adaugati lichide in timpul prepararii (de exemplu:
ulei pentru maioneza).




H. Lista de comenzi

Dupa ce accesoriile, bolurile, capacele si dispozitivele de
impingere sunt pozitionate corect, turnati ingredientele in bol si
selectati urmatoarele butoane pentru a porni motorul.

PORNIT si OPRIT \ ! }{ 0]

Aceste functii pornesc si opresc motorul. Turnati ingredientele

fie direct in bol, fie prin tubul de alimentare. Ap&sati R
ledul indicator albastru se va aprinde si motorul va

porni. Apasati '.: 0_] cand ati terminat de gatit. Motorul se

va opri. o

\_ _;'-

Nota: Robotul nu se va opri daca dispozitivul de impingere nu

este corect pozitionat (a se vedea sectiunea 3G). Robotul

se va opri automat cand scoateti dispozitivul de impingere mare.
[ g—

Impuls (™)

Aceasta functie va permite sa operati unitatea tn impulsuri scurte.

Cand este folosita aceasta functie, motorul unitatii functioneaza

in perioada in care este apasat butonul. Ledul indicator albastru

pentru buton se va aprinde de fiecare data cand este apasat acest

buton.

Aceasta functie va permite sa controlati rezultatul preparatului,

ceea ce va va permite sa reactionati mai precis la consistenta

dorita.

Pétrir (pate) |r§b|'

Aceasta functie este folosita cu lama de fradmantare. Unitatea va

functiona la viteza optima pentru framantare. Folosind aceasta

functie, viteza motorului se va adapta la consistenta aluatului.

Veti avea rezultate perfecte foarte repede!

Apasati |r‘:5)j;‘.§ | Ledul indicator albastru se va aprinde. Unitatea este
e v A TN .

pregatita sa framante aluatul. Apasati | © | cand ati preparat

aluatul.

Nota: Folositi doar lama pentru aluat pentru a
framanta aluatul.

Folositi doar bolul XXL pentru a framanta aluatul.

i. Diagrame rezumative



4. RECOMANDARI DE UTILIZARE

A. Maruntire sau obtinerea piureului

| Lama de maruntire/amestecare mare

] f—
Jj: v v .
—— Lama de maruntire/amestecare
— _ pentru preparate rapide

¢ Pentru a marunti alimentele, folositi lamele de maruntire
/amestecare. Montati-le conform descrierii din sectiunea 3C.
¢ Asigurati-va ca ingredientele sunt pretaiate inainte

sa le adaugati.
¢ Apasati scurt butonul '_HPEJ’ de cateva ori, asigurandu-va ca
alimentele cad la baza bolului de fiecare data.

¢ Asteptati pana cand motorul s-a oprit si folositi spatula pentru a
curata peretii laterali ai bolului daca este necesar.

* Procesarea alimentelor in aceasta maniera va asigura maruntirea
lor fina.

¢ Verificati frecvent textura pentru a evita procesarea excesiva.

f )

* Pentru a prepara piure, tdiati alimentele in bucati mari, apoi apasati
prelung ' ! ' pand cand obtineti textura dorit3.

Nota: Nu folositi aceasta metoda pentru a face piure din cartofi gatiti.

IMPORTANT —

e Cantitatile folosite nu trebuie sa fie mai mari decat cantitatile
recomandate in aceasta brosura.

¢ Asteptati intotdeauna pana cand lama s-a oprit inainte sa scoateti
capacul.

¢ Nu atingeti niciodata elementele ascutite si tineti lama intotdeauna
de ax.

* Pentru a mérunti alimente dure, scoateti dispozitivul de impingere
mic, apasati \, _j si introduceti alimentele prin deschizatura. Bucati
mici de allmenté pot fi addugate intregi. Taiati alte alimente in bucati
de 3 cm.

¢ Pentru a taia ierburi proaspete si aromate, bolul si lama

trebuie sa fie perfect curate si uscate. Taiati tulpinile si folositi

doar frunzele. -~

* Punetiierburile Tn bol si apasati { M_/ de mai multe ori, pana
cand ierburile sunt maruntite suficient. Dac3 sunt uscate bine inainte
de maruntire,

lerburile aromate pot fi pastrate 4-5 zile in frigider.
¢ Pentru a marunti carne rosie, carne de pasare, peste si
fructe de mare, alimentele trebuie sa fie foarte reci dar nu
?(thP‘rate Taiati alimentele in bucati de 3 cm. Apasati

( PUSE / pentru a taia in bucati mari. Cantitatile nu trebuie sa
Ie depaseasca pe cele recomandate Tn aceasta brosura. Pentru
a tdia fin, apasat’, _U si lasati motorul sa functioneze cateva
secunde. Daca este necesar, folositi spatula pentru a
indeparta alimentele de pe peretii laterali.
e Pentru a marunti nuci, asteptati pana ﬁ:ﬂj se opreste
motorul, puneti nucile in bol si apdsati | Rﬂfjj de mai multe
ori. Verificati frecvent daca nucile nu se lipesc intre ele in bol.
Folositi spatula pentru a le rasfira in bol.

B.| (Ctimlo
AEG

Disc de maruntire

Disc de feliere ajustabil

e Pentru a felia fructe si legume rotunde de dimensiuni medii
precum mere sau ceapa, tdiati capetele pentru ca fructul sau
leguma sa stea in plan drept pe disc.

e Alegeti fructe sau legume tari, nu prea coapte.

e Scoateti cotorul si semintele Thainte sa incepeti felierea.

e Umpleti tubul de alimentare in forma de semicerc in functie
de rezultatul dorit.

¢ Pentru felii sau portiuni lungi, taiati alimentele cu o lungime
egala cu lungimea tubului de alimentare si introduceti
bucatile in tub pe orizontala.

¢ Nu depasiti nivelul MAX indicat pe capac. Pentru a tdia
rondele (morcovi, castraveti si alte legume lungi), taiati
alimentele la Thaltimea tubului si puneti bucatile vertical.

IMPORTANT
Nu umpleti prea mult tubul de alimentare pentru a nu bloca
dispozitivul de Tmpingere. Nu apasati dispozitivul de

impingere prea ferm pentru a nu deteriora aparatul. Pentru a

marunti sau felia fructe sau legume, precum banane, ciuperci,
capsuni sau rosii, apasati foarte usor pentru a nu le strivi.
Folositi intotdeauna dispozitivul de impingere cand razuiti sau
feliati alimentele.

Nu puneti niciodata degetele sau o spatula in tubul de

alimentare.
10



Pentru a felia carne rosie sau de pasare, taiati-o in bucati
care sa intre in deschizatura. Puneti bucatile in congelator
pana sunt tari la atingere dar inca usor de patruns cu varful
unui cutit. Puneti carnea in deschizatura, cu suprafata plata
in jos, si apasati dispozitivul de Tmpingere.

¢ Pentru a felia carne rosie sau de pasare, alimentele trebuie
sa fie reci si daca este posibil taiate Tn bucati egale de
dimensiunea deschizaturii.

® Pentru a felia carnati, folositi cea mai mica deschizatura.
Puneti bucatile vertical, suficient de aproape pentru a nu
cadea cand este pornit discul.

¢ Pentru a felia branza: nu toate tipurile de branza pot fi
feliate. In general, branzeturile moi nu se feliaza usor, iar
cele foarte dure pot deteriora robotul. Nu incercati niciodata
sa feliati o branza care este prea dura pentru a fi taiata cu
cutitul. Consultati tabelul rezumativ si notele din sectiunea 5
("Recomandari de la maestri bucatari") din aceasta brosura.

C. Framantarea aluatului

Lama pentru aluat
—_ pentru bolul XXL

Aceasta unitate a fost proiectata pentru a va permite sa
preparati aluat in foarte scurt timp.

n general existd doud tipuri de aluat:

e Aluat cu drojdie si un amestec de fiind. In general acestea
sunt preparate cu apa si sunt uniforme, pliabile si adera usor de
degete. Cand au fost framantate corect, formeaza o bila.

e Aluaturile pentru preparate dulci sau aromate contin

mai mult zahar, unt si/sau oud. Acestea sunt deseori preparate
cu lapte. Acestea sunt dense si lipicioase si nu formeaza
intotdeauna o bila dupa framantare. Cele doua tipuri de aluat
sunt preparate folosind butonul

e Apasati L@—J si un led indicator se va aprinde, indicand
faptul ca s-a selectat optiunea de framantare. Folositi doar
bolul XXL pentru a framanta aluatul.

D. Batere

-
Ansamblul de batere

e Ansamblul de batere poate fi folosit pentru a se bate
albusuri. Puneti albusurile n bolul de lucru. Apasati prelung
butonul % !} pand cand albusurile ajung la consistenta
dorita.

Recomandare: adaugati putina sare sau cateva picaturi de suc
de lamaie pentru a obtine rezultate mai bune.

Ansamblul de batere va permite sa preparati:

e Frisca (Chantilly, sabayon, tiramisu etc.)

* Maioneza (béarnaise, rouille, creme mousseline...)

e Meringue

e Vinaigrette 11



E. Cantitati maxime recomandate pentru

diferitele boluri

reci

| diont BOL BOL | BOL de preparare
ngrediente XxL | XL rapida
Aluat de paine 875¢g - - - -
Aluat de tort 875g | 700g --
Nuci (alune,
1k 800 200
migdale, nuci) 9 g g
Supe, shake-uri,
cocktail-uri, aluat de 291 1.8L 700ml
clatite
Piure vegetal (cu
1,5k 1ki 0
exceptia cartofilor) kg . 300g
Carne rosie sau
’ 1k 900 220
peste, maruntite g g g
Piure de fructe 2kg 1,6kg 500g
Legume, razuite /
feliate / taiate in 2kg 1,5kg 500g
bucati
Cartofi prajiti 2kg 1,5kg - -
Branza razuita 2kg 1,5kg --
Parmezan razuit
’ 2k 1,5k --
disc special 9 9
Frisca batuta 1L 80cl - -
Albusuri 10p 8p --
Maioneza 2L 1,5L 500ml
Vinaigrette, sosuri oL 150 500m|

IMPORTANT: Cantitatile nu trebuie sa le depdseasca pe cele

recomandate in aceasta brosura. Supraincarcarea poate
deteriora accesoriile si/sau aparatul.

5 RECOMANDARI DE LA MAESTRI BUCATARI:

¢ Deschizatura mare pentru alimente va permite sa creati diverse
tdieturi si sa puneti alimentele in siguranta pe lungimea
deschizaturii si pe orizontala.

e Cu dispozitivul de impingere, puteti alimenta robotul in mai
multe feluri. Fie prin tubul mic pentru alimente mici sau lichide,
fie prin dispozitivul de Tmpingere pentru lichide (pentru péaine sau
supe). Aceasta setare permite distribuirea mai uniforma a
lichidului.

e Taiati alimentele in bucati mari de 3 cm nainte de maruntire,
veti obtine un rezultat mai bun. Cu cat piesele sunt mai mari, cu
atat va dura mai mult sa le preparati.

* Pentru a felia perfect ardei intregi, scoateti cotoarele si
semintele pe deasupra. Nu taiati celalalt capat al ardeiului
pentru a ramane rigii .

* Folositi butonul | MESE / pentru mdruntire. Aceasta va permite
alimentelor s3 cad3 la baza bolului dup3 fiecare impuls si astfel
alimentele vor fi perfect maruntite. Verificati frecvent textura
pentru a nu procesa excesiv. Acest lucru este valabil si pentru
gheata zdrobita. Pentru a marunti ierburi, bolurile si lamele
trebuie sa fie uscate. Cu cat cantitatea de ierburi este mai mare,
cu atat acestea vor fi maruntite mai fin. Acestea pot fi
inghetate intr-un recipient etans.

e Pentru a face piure de cartofi, folositi discul de maruntire (4
mm). Piureul va avea o consistenta perfecta.

¢ Discul de maruntire poate fi folosit si pentru gheata. Acesta
creeaza gheata zdrobita foarte fin pentru cocktail-uri.

¢ Ansamblul de batere (mai putin zaharul din meringue) va
permite sa creati preparate mai usoare. Unitatea de batere nu
poate fi folosita pentru produse de patiserie dense, pentnu

zdrobit gheata sau pentru a taia cubulete alimentele
<nlide



¢ Pentru a prepara maioneza, folositi lama de maruntire. Este mult mai
rapid si rezultatul este perfect.

¢ Pentru preparate mai groase precum "crema de unt", inmuiati untul
pentru a nu face cocoloase.

¢ Folositi apa rece pentru aluatul de paine. Aluatul va avea

o textura mai buna, iar rezultatul va fi de inalta calitate. Aluatul

de paine este pregatit cand formeaza o bila si nu se mai lipeste pe
peretii laterali ai bolului de lucru. Cantitatea de apa poate varia in
functie de calitatea fainii.

¢ Un aluat de péine savuros ar trebui framantat corect,

ar trebui sa fie pliabil, usor de pliat si usor lipicios. Nu ar trebui sa
existe reziduuri in interiorul bolului de lucru cand scoateti aluatul.

¢ Dupa ce aluatul a format o bila care nu lasa reziduuri

in bol, framantati aluatul 30 de secunde. Opriti aparatul

si verificati ca a fost framantat corect.

Daca aluatul este dur, faramicios sau nu este amestecat uniform,
continuati sa framantati pana cand este pliabil si este usor de
manevrat. inainte de a incepe s3 framantati aluatul din nou, asigurati-
va ca aparatul este asamblat corect.

Pentru un aluat mai elaborat, puteti adauga ingrediente precum
branza, alunele sau stafidele in ultimele 5 minute de framantare.

¢ Un aluat dulce (care contine mai mult zahar, unt

si/sau ouad), necesita un timp mai mic de framantare dupa
amestecarea ingredientelor.

¢ Pentru cantitati mici de aluat (cand folositi mai putin de 500g de
faina), folositi lama de maruntire si nu cea de framantare. Lama pentru
framantare nu ajunge suficient de departe in bol si astfel

nu poate amesteca toatad faina din bol cand procesat;i

cantitati mai mici.

« Tnainte de a framanta aluatul, asigurati-va c& drojdia este activa
(urmati instructiunile producatorului).

¢ Pentru a framanta cantitati mai mari de aluat care depasesc
cantitatile recomandate (a se vedea sectiunea 4E), impartiti aluatul si
procesati in loturi egale.

* Nu toate tipurile de branza pot fi feliate. in general, branzeturile moi
nu pot fi feliate, iar cele foarte dure pot deteriora discul sau

aparatul. Este posibil sa razuiti majoritatea branzeturilor cu exceptia
celor moi. Singura exceptie de la aceasta reguld este mozzarella, care
poate fi razuita daca este pusa in congelator pana se intareste. Branza
durd precum parmezanul poate fi razuita doar la temperatura camerei.
¢ Lichidele trebuie addugate prin deschizatura micului

tub de alimentare in timpul functionarii unitatii. Adaugati lichide lent si
uniform, la viteza la care sunt absorbite de ingrediente. Daca lichidele
se varsa peste bol sau stropesc peretii laterali, opriti turnarea dar nu si
unitatea. Asteptati pana cand ingredientele sunt amestecate si apoi
adaugati lent restul lichidului.

¢ Ad3dugati intotdeauna lichidul la aluat prin tubul de
alimentare, niciodata nu turnati direct in bol.
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6. INTREBARI/RASPUNSURI:

CE FAC DACA:

RASPUNSURI

Motorul nu porneste?

Un mecanism de siguranta poate impiedica motorul sa porneasca daca aparatul nu a fost corect
asamblat. Asigurati-va ca bolul (bolurile) este (sunt) corect asamblat(e).

Daca unitatea este corect asamblata, asigurati-va ca alimentele plasate in tubul de alimentare nu
depasesc semnul de umplere maxima, pentru ca axul sa activeze motorul.

Daca motorul nu porneste, verificati cablul si priza.

Robotul se opreste in timpul
functionarii?

[ o

Este posibil ca unitatea sa aiba capacul deblocat. Verificati daca este in pozitia corecta.

Un mecanism de siguranta impiedica supraincalzirea motorului in caz de suprasolicitare. Apasati

.~} siasteptati 10-15 minute pentru ca robotul sa se raceasca inainte de a-l porni din nou.

Alimentele sunt maruntite
sau amestecate neuniform?

Ingredientele ar trebui taiate in bucati egale (aproximativ 2,5 cm) inainte de a le adduga in bol.
Procesati in transe pentru a nu suprasolicita aparatul.

Feliile sunt inegale sau au
grosimi inegale?

Puneti alimente de dimensiuni egale Tn tubul de alimentare.
Aplicati presiune egala pe dispozitivul de Tmpingere.

Ingredientele cad in tubul de
alimentare?

Pentru rezultate mai bune, tubul de alimentare mare ar trebui sa fie complet plin. Pentru cantitati
mici, folositi tubul de alimentare mic.

Exista inca alimente
deasupra discului?

Este normal ca unele ingrediente mici sa se lipeasca. Taiati manual aceste ingrediente si adaugati-
le la celelalte ingrediente procesate.

Viteza motorului
incetineste?

Este posibil sa existe prea mult aluat in robot. Scoateti jumatate de aluat si procesati in transe. De
asemenea, este posibil ca aluatul sa fie prea umed. Daca motorul accelereaza, lasati aparatul sa
functioneze. Daca motorul nu accelereaza, adaugati mai multa faina (1 lingura odata) pana cand
motorul accelereaza. Continuati pana cand toata faina a fost amestecata in aluat si ingredientele se
lipesc de peretii laterali ai bolului.

Lichidul nu se amesteca in
ingredientele solide?

Porniti intotdeauna robotul inainte de a adauga lichid. Adaugati lent si uniform lichidul pentru ca
ingredientele uscate sa aiba timp sa le absoarba. Daca este adaugat prea mult lichid, asteptati
pana cand ingredientele din bol sunt amestecate si apoi adaugati restul lichidului (fara a opri
aparatul). Turnati lichidul pe aluat prin tubul de alimentare si nu direct in bol.

Dispozitivul de Tmpingere
mare se deplaseaza cand
procesez aluat sau alte
ingrediente dure?

Mecanismul de blocare al dispozitivului de impingere (in partea de sus a manerului) ar trebui scos.
Este normal sa apara vibratii.




Lama nu sta pe axul motorului?

Este posibil ca lama sa nu fi fost atasata corect Tnainte de a porni unitatea.

Este posibil si ca un aluat prea lipicios sé fi cauzat aceasta situatie. In acest caz,
reatasati lama si imediat adaugati 2 linguri de faina prin tubul de alimentare cand
unitatea functioneaza.

Aluatul preparat nu a absorbit toate
ingredientele?

Cantitatea de aluat este posibil sa fi depasit cantitatea maxima recomandata a
robotului. Scoateti jumatate din aluat si procesati in transe.

Aluatul poate fi prea uscat.

De asemenea, este posibil ca aluatul sa fie prea umed.

O bila de aluat se formeaza deasupra
lamei si aluatul nu este framantat
uniform?

Opriti unitatea, scoateti usor aluatul. Impartiti aluatul in trei parti si distribuiti-le in
mod egal in bol.

Aluatul ramane tare dupa ce a fost
framantat?

Impartiti aluatul in 2-3 portii si distribuiti-le egal in bol. Procesati aluatul timp de 10
secunde sau pana cand este pliabil in mod uniform si poate fi perfect impaturit.

Aluatul este prea uscat?

In timpul functiondrii unit&tii, ad&ugati apa (1 linguré odatd) pana cand aluatul a
absorbit toate ingredientele din bol

Aluatul este prea umed?

In timpul functiondrii unitatii, adaugati faina (1 lingurad odata) pana cand aluatul a
absorbit toate ingredientele din bol.

Capacul se deschide in partea din
spate si/sau face mult zgomot?

Deschizatura capacului din spate si zgomotul care poate rezulta nu impiedica
functionarea unitatii. Inchideti capacul din nou pentru a-| fixa.

Motorul incetineste in timpul
procesarii?

Este posibil sa se fi depasit cantitatea maxima recomandata. Scoatefi o parte din
ingrediente si continuati procesarea.

Este dificil sa scot lama de
maruntire/amestecare din bol?

Lamele au fost proiectate sa se blocheze in bol si sa iasa atunci cand goliti bolul.
Avand grija sa nu va raniti, scoateti usor lama tragand de ea.

Robotul vibreaza/se deplaseaza in
timpul functionarii?

Asigurati-va ca banda de cauciuc de la baza unitatii este curata si uscata. Aveti grija
sa nu fi depasit cantitatea maxima recomandata.

Dispozitivul de impingere mare cade
cand este intors bolul?

Dispozitivul de impingere care blocheaza mecanismul (situat deasupra manerului)
ar trebui conectat.




7. CURATARE §| DEPOZITARE

¢ Aparatul poate fi lasat pe blatul din bucatarie. Scoateti unitatea
din priza cand nu este folosita.

¢ Lamele si discurile trebuie stocate in afara zonei de acces a
copiilor.

* Toate piesele, cu exceptia bazei carcasei motorului si unitatii de
batere, pot fi spalate in masina de spalat vase. Este

recomandat sa clatiti bolul de lucru, capacul, dispozitivele de
impingere, lamele, discurile si lamele de batere imediat dupa
folosire pentru a nu se usca ingredientele pe aceste piese.

* Fiti foarte atent(a) cand spalati lamele si discurile

manual. Nu le lasati Tn apa cu sapun. Manevrati-le intotdeauna cu
atentie sporita.

¢ Bolul de lucru nu poate fi folosit in cuptoare cu microunde,
deoarece mecanismul de blocare a dispozitivului de impingere
este metalic.

¢ Pentru a curata baza carcasei, folositi un burete

umezit cu detergent diluat. NU folositi produse abrazive.

¢ Scoateti lamele de batere din ansamblul de batere pentru a le
curata. Unitatea de actionare a ansamblului de batere nu poate fi
scufundata Tn apa sau in orice alt lichid. Curatati cu o carpa sau un
burete umed si uscati imediat.

« Tnainte de a depozita ansamblul de batere, asigurati-va ca toate
piesele sunt perfect curate si ca nu exista nicio urma de ulei sau
grasime pe acestea.

8. PRECAUTII DE SIGURANTA

Ca orice alte aparate electrocasnice, acest robot profesional
trebuie manevrat cu atentie. Urmati aceste precautii de siguranta
pentru a evita ranirile.
ATENTIE: Pungile de plastic care acopera acest produs sau
%Q ambalajul sau pot fi periculoase. Pentru a evita riscul de
sufocare, impiedicati accesul bebelusilor si copiilor. Aceste
pungi nu sunt jucarii.
¢ Montati intotdeauna lama Thainte sa addugati ingredientele.
¢ Nu puneti niciodata lama sau discul pe axul motorului
fnainte ca bolul sa fie fixat.
« Tnainte de a porni aparatul, asigurati-va c lama sau
discul sunt presate pe axul motorului cat de departe pot ajunge si
ca are capacul bine strans. Nu fortati sau blocati mecanismului
capacului
e Folositi o spatula doar cand motorul este oprit. Evitati
sa atingeti piese Tn miscare.
e Folositi intotdeauna dispozitivul de impingere cand razuiti sau
feliati alimentele. Nu impingeti alimentele cu degetele si nu
folositi alte ustensile.
¢ Asteptati intotdeauna pana cand lama sau discul s-a oprit
fnainte sa scoateti dispozitivele de impingere sau capacul.
¢ Scoateti unitatea din priza Thainte de a o curata sau de a atasa
sau scoate accesorii.
¢ Scoateti bolul de pe baza inainte de a scoate lama.
¢ Folositi aceasta unitate doar cu accesorii furnizate sau vandute
de Cuisinart®.
¢ Nu scufundati niciodata baza carcasei in apa sau orice alt lichid.
¢ Scoateti aparatul din priza dupa fiecare utilizare, Thainte de
asamblare sau demontare, Tnainte de a scoate alimentele sau
inainte de curatare. Nu l3sati niciodata unitatea nesupravegheata
n priza.
Pentru a o scoate din priza, trageti de stecher, nu de cablu.
¢ Nu lasati niciodata cablul sa atarne peste marginea blatului sau
mesei si nu permiteti contactul cu suprafete fierbinti.
¢ Nu lasati niciodata lama pe axul motorului cand nu folositi
aparatul. Stocati lamele si discurile pentru a nu putea fi gasite
copiilor.
¢ Acest aparat nu trebuie folosit de adulti sau copii cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau de persoane carora la
lipsesc cunostintele sau experienta in folosirea unitatii,
decat sub supraveghere adecvata sau daca au primit in prealabil
instructiuni din partea unei persoane responsabile pentru
siguranta lor. Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca
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¢ Nu folositi aparatul daca are cablul deteriorat sau daca a cazut
sau are urme de deteriorare.

* in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, trebuie
inlocuit de producator, departamentul sdu post-vanzare sau

profesionisti cu calificari similare pentru a evita pericolele asociate.

e Nicio reparatie nu poate fi efectuata de catre utilizator.

¢ Acest aparat respecta cerintele Directivelor

2004/108/EEC (compatibilitate electromagnetica) si 2006/95/EEC
(siguranta echipamentelor electrice folosite casnic).

e Acest aparat ar trebui folosit pentru prepararea alimentelor si
bauturilor doar urmand instructiunile din aceasta brosura.

e Numai pentru utilizare in interior.

¢ Acest aparat este proiectat a fi folosit doar casnic.

Aparatele electrice si electronice la sfarsitul duratei de
functionare.

n interesul tuturor persoanelor si in vederea
participarii active la protectia mediului:
L ¢ Nu aruncati aceste produse odata cu gunoiul
menajer.
¢ Folositi sistemele de returnare si colectare

disponibile in tara dumneavoastra.
Unele materiale pot fi reciclate sau recuperate astfel.
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