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INSTRUCŢIUNI PRIVIND SIGURANŢA 
 

CITIŢI CU ATENŢIE ACESTE INSTRUCŢIUNI PRIVIND SIGURANŢA ÎNAINTE DE A FOLOSI UNITATEA! 
 
 
• Atenţie: Sacii de polietilenă ce acoperă produsul sau pentru împachetare pot fi periculoşi. 

Pentru a evita pericolul de sufocare, nu-i lăsaţi la îndemâna copilor. Aceşti saci nu sunt jucării. 
•  Avertisment: Suprafeţe fierbinţi. 
•  Nu atingeţi suprafeţele fierbinţi. 
•  Lăsaţi aparatul să se răcească înainte de depozitare. 

• Temperatura suprafeţelor accesibile poate fi ridicată când aparatul este în funcţiune. 
• Nu atingeţi aparatul în timpul funcţionării, folosiţi mănuşi de protecţie. 
• Nu puneţi aparatul pe sau lângă alte aparate fierbinţi. Nu-l folosiţi pe suprafeţe sensibile la căldură sau 
în apropierea materialelor inflamabile. 

• Nu puneţi nimic pe aparat când acesta este în funcţiune. 
• Lăsaţi spaţiu suficient între aparat şi mobilier sau perete. Nu puneţi aparatul sub elementele montate 
pe perete. 
• Nu lăsaţi cablul să atârne peste marginea suprafeţei de lucru şi nu-l lăsaţi să atingă suprafeţe fierbinţi. 
• Nu scufundaţi aparatul în apă sau alte lichide. 
• Scoateţi întotdeauna aparatul din priză după utilizare şi înainte de a-l curăţa. Nu lăsaţi niciodată 
aparatul nesupravegheat când este în priză. Pentru deconectare, trageţi de ştecher, niciodată de fir. 
• Acest aparat nu a fost construit pentru a fi utilizat cu un temporizator extern sau cu o telecomandă. 
• Nu băgaţi mâinile în aparat. Alimentele prea mari, ambalajele de metal sau ustensilele nu trebuie 
introduse în prăjitor. 
• Nu încercaţi să scoateţi alimentele din prăjitor când acesta este băgat în priză. 
• Pentru că pâinea se poate arde, nu folosiţi prăjitorul lângă sau sub materiale combustibile cum sunt 
perdelele sau sub dulapurile de bucătărie. 
• Nu utilizaţi aparatul dacă a căzut sau pare deteriorat. 
• Opriţi imediat folosirea aparatului daca observaţi cablul deteriorat. 
• În cazul în care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie înlocuit de către producător, de 
personalul serviciului post-vânzare sau de o persoană calificată pentru a evita orice pericol. 
• Nu încercaţi să reparaţi singuri aparatul. 
• Folosirea oricăror accesorii care nu sunt recomandate sau vândute de Cuisinart® poate cauza incendii, 
electrocutare şi risc de rănire. 

 
 
 
 
 
 
10 



• Acest aparat poate fi folosit de copii în vârstă de peste 8 ani şi de persoane cu capacitate fizică, 
senzorială sau mentală redusă sau lipsite de experienţă şi cunoştinţe dacă sunt supravegheate sau 
instruite referitor la folosirea în siguranţă a aparatului şi înţeleg pericolele implicate. Copiii nu au voie sa 
se joace cu aparatul. Curăţarea şi întreţinerea efectuate de utilizator nu vor fi efectuate de copii 
nesupravegheaţi. 

• Ţineţi aparatul şi cablul său departe de accesul copiilor în vârstă de mai puţin de 8 ani. 
• Utilizaţi acest aparat numai pentru gătit şi respectaţi instrucţiunile din acest manual. 
• A nu se folosi în exterior. 
• A se folosi numai în casă.  

 
Îndepărtarea echipamentului electric şi electronic la sfârşitul duratei de utilizare. 

În interesul tuturor şi pentru a participa activ la protecţia mediului: 
 Nu aruncaţi aceste produse la un loc cu deşeurile menajere 
 Folosiţi sistemul de returnare şi colectare disponibil în ţara dvs. 

 Unele materiale pot fi, în acest fel, reciclate sau recuperate. 
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1. INTRODUCERE 
 

Felicitări pentru achiziţia făcută! 
De peste 30 de ani, Cuisinart® dezvoltă o întreagă gamă de 
aparate de bucătărie care îi lasă pe amatorii pasionaţi şi pe 
marii bucătari să-şi exprime din plin creativitatea.  
Toate aparatele Cuisinart® sunt rezultatul strânsei colaborări 
dintre ingineri şi nume mari din arta culinară, ca Paul Bocuse, 
carismaticul ambasador al mărcii. Fiecare produs combină 
robusteţea, inovarea, performanţa şi ergonomia. 
Realizate din materiale profesioniste cum ar fi oţelul inoxidabil 
şlefuit, produsele noastre se vor potrivi cu uşurinţă în orice 
bucătărie datorită design-ului simplu şi elegant. 

 
2. CARACTERISTICI 
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1a. Panoul de comandă: Panoul de comandă vă permite să 
acţionaţi şi să reglaţi cele două fante. 

1b. Panoul de control dual: Două seturi independente de 
comenzi vă permit să prăjiţi feliile de pâine separat. Panoul de 
comandă din stânga comandă fantele 1 şi 2; panoul din dreapta 
comandă fantele 3 şi 4. 

2.  Fantele extra largi: Acestea vă permit să introduceţi o mare 
varietate de alimente. 

3. Butoanele de control al culorii: Selectaţi culoarea dorită:  
şapte setări, de la deschis la închis. 

4. Butonul:        Această setare activează ciclul de prăjire. 
5. Butonul:   Această setare vă permite să prăjiţi doar o faţă 

a feliei de pâine. Un indicator LED se aprinde când a fost 
selectată această caracteristică. 

6. Butonul:     Această caracteristică vă permite să decongelaţi 
şi apoi să prăjiţi pâinea îngheţată. Un indicator LED se aprinde 
când a fost selectată această caracteristică. 

7. Butonul:     Acest  buton  vă permite să reîncălziţi fără să 
ardeţi sau să prăjiţi. Un indicator LED se aprinde când a fost 
selectată această caracteristică. 

 
8. Butonul:        Acest buton întrerupe ciclul de prăjire. 
9. Afişaj LCD: Ecranul LCD luminat din spate afişează nivelul de 

rumenire selectat şi o numărătoare inversă a timpului de prăjire 
rămas. 

10. Accesoriu paste: Vă permite să reîncălziţi aluaturile care nu 
se potrivesc în fantele prăjitorului. 

 

 

 

 



 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

3. UTILIZARE 

A. Utilizarea aparatului  
Desfăşuraţi cablul de alimentare. Verificaţi dacă tava de firmituri 
este aşezată corect şi ca nu este nimic în fantele prăjitorului. 
Băgaţi aparatul în priză. 
N.B. Spaţiul pentru cablul electric este folosit pentru 
depozitarea cablului în exces şi vă păstreaza suprafeţele libere. 

 
1. Introduceţi una sau mai multe felii de pâine. 
 
2. Alegeţi nivelul de rumenire dorit din butonul     sau  

 
Nivel rumenire Culoare 

1-2 Uşor 
3-5 Mediu 
6-7 Închis 

 
3. Începeţi ciclul de prăjire apăsând . Pâinea va intra 

automat în fantă. 
4. Când ciclul este complet, prăjitorul va ridica felia automat. 

Dacă vreţi să încheiaţi ciclul înainte de sfârşit, apăsaţi 
pe . 

Sugestii:  

• Nu forţaţi niciodată alimentele în fantele prăjitorului. Ele trebuie 
să intre iber printre ghidaje. 
• Nu puneţi pâine cu unt, umplută sau îngheţată în prăjitor 
deoarece acestea prezintă pericol de incendiu. 
• Dacă feliile de pâine sunt inegale, prăjirea se poate face inegal. 
• După utilizare, scoateţi prăjitorul din priză. 

 
B. Utilizarea caracteristicilor speciale 

 
I.     Funcţia dezgheţare 
Această caracteristică decongelează şi apoi prăjeşte pâinea. 
Ciclul de prăjire este deci puţin mai lung. 
1. Introduceţi una sau mai multe felii de pâine. 
2. Alegeţi nivelul de rumenire dorit în funcţie de tempertura iniţială 

şi/sau grosimea pâinii 
3. Apăsaţi     . Un LED albastru indică activarea procesului. 
4. Apăsaţi     pentru a începe ciclul de dezgheţare. 
5. La încheierea ciclului de dezgheţare, prăjitorul va ridica pâinea 
automat. 

Dacă vreţi să opriţi ciclul înainte de încheiere, apăsaţi        . 
 
II.      Funcţia reîncălzire 
Această caracteristică vă permite să reîncălziţi pâinea fără rumenire 
sau prăjire. 
1 . Introduceţi una sau mai multe felii de pâine. 
2 . Apăsaţi . Un LED albastru indică activarea procesului. 

3 . Apăsaţi     pentru a începe procesul de reîncălzire. 
4 . Când ciclul este complet, pâinea se va ridica automat. 

Dacă vreţi să opriţi ciclul înainte de încheiere, apăsaţi         . 
 

 
III.     Prăjire pe o parte 
Această caracteristică reduce căldura pe o parte a fiecărei fante 
de prăjire, aşa că numai o parte a feliei de pâine va fi prăjită. 
O iconiţă ştanţată, deasupra panoului de comandă, 
vă arată modul corect de a introduce chiflele. 
Părţile de prăjit trebuie să fie cu faţa spre centrul 
perechii de fante de prăjire. 
1. Introduceţi una sau mai multe felii de pâine sau jumătăţi de chiflă. 
 
2. Apăsaţi       . Un LED albastru indică activarea procesului. 
3. Apăsaţi     pentru a începe ciclul. 
4. Când ciclul este complet, prăjitorul va ridica automat pâinea 

sau jumătatea de chiflă. Dacă vreţi să încheiaţi ciclul înainte de 
sfârşit, apăsaţi         . 

 
C. Utilizarea accesoriului pentru aluat 
 

 

 
 
Acest accesoriu vă permite să reîncălziţi produsele de patiserie 
sau pâinea care este prea mare pentru fantele prăjitorului. 
1 . Puneţi accesoriul(ile) peste fiecare din fantele folosite. 

 

 

 

 

 

 

 

 



2. Puneţi produsul de patiserie pe suport. 
3. Selectaţi setarea pt. prăjirea cea mai uşoară (setarea 1). 
4. Începeţi încălzirea apăsând  . 
5. Dacă vreţi să opriţi ciclul înainte de încheiere, apăsaţi 

 . 
 

4. SFATURI DE LA BUCĂTARI 
 

 
 
• Prăjirea pâinii implică uscarea şi prăjirea acesteia. Acesta este 
motivul pentru care pâinea cu diferite grade de umezeală va 
necesita timpi de prăjire diferiţi. 
• O felie subţire va necesita o setare mai mică decât normal. 
• Pentru pâinea foarte proaspătă sau integral din grâu, se va utiliza o 
setare mai mare decât de obicei. 
• Feliile cu suprafeţe inegale (de ex. brioşele) vor necesita o setare 
mai mare. 

• Feliile groase de pâine (inclusiv chiflele) vor avea nevoie de mai 
mult timp, uneori mult mai mult, deoarece trebuie să se evapore mai 
multă umezeală din pâine înainte ca aceasta să se prăjească. 
Pentru feliile foarte groase pot fi necesare două cicluri. 

• Dacă prăjiţi pâine cu stafide sau cu orice alte fructe, scoateţi 
stafidele care se desprind de pe suprafaţa pâinii înainte de a o 
introduce în prăjitor. Aceasta va preveni căderea bucăţilor de fructe 
în prăjitor sau lipirea acestora de ghidajele fantei. 

• Înainte să prăjiţi chifle, tăiaţi fiecare chiflă în două jumătăţi egale. 
• Dacă vreţi să prăjiţi o singură jumătate de felie, alegeţi o setare mai 
mică decât cea obişnuită. Prăjitorul este proiectat să încălzească 
întreaga cameră de prăjire pentru două felii. Selectând o setare mai 
mică pentru o singură felie nu veţi arde pâinea. 
• Aveţi grijă la prăjirea produselor de patiserie din cauza umpluturii 

care se poate înfierbânta înainte ca suprafaţa să se bruneze. Nu 
lăsaţi aparatul nesupravegheat când prăjeşte sau încălzeşte 
produse de patiserie. 

 
5. CURĂŢARE ŞI ÎNTREŢINERE 
 
• Lăsaţi prăjitorul să se răcească înainte de curăţare. 
• Înainte de curăţare scoateţi aparatul din priză. 
• Nu folosiţi produse de curăţare abrazive. Ştergeţi prăjitorul la 
exterior cu o cârpă umedă şi uscaţi bine. Dacă folosiţi un 
produs de curăţare, puneţi un pic pe cârpă şi nu direct pe 
prăjitor înainte de curăţare. 

• Pentru a îndepărta firmiturile, scoateţi tava de firmituri din 
aparat şi aruncaţi firmiturile. Curăţaţi-o şi puneţi-o la loc în 
prăjitor. Nu porniţi prăjitorul înainte de a pune la loc tava de 
firmituri. 

• Pentru a îndepărta bucăţile de pâine rămase în prăjitor, 
întoarceţi aparatul cu fantele în jos şi scuturaţi uşor. Nu 
introduceţi instrumente dure sau ascuţite în fante deoarece 
puteţi deteriora prăjitorul şi siguranţa aparatului nu mai poate fi 
garantată. 

• Nu înfăşuraţi niciodată cablul de alimentare în jurul aparatului. 
Folosiţi spaţiul de depozitare de sub prăjitor. 

 




