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INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

CITITI CU ATENTIE ACESTE INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA INAINTE DE A FOLOSI UNITATEA!

» Atentie: Sacii de polietilena ce acopera produsul sau pentru impachetare pot fi periculosi.
Pentru a evita pericolul de sufocare, nu-i lasati la indeméana copilor. Acesti saci nu sunt jucarii.

» Avertisment: Suprafete fierbinti.
& * Nu atingeti suprafetele fierbinti.
e Lasati aparatul sa se raceasca inainte de depozitare.
» Temperatura suprafetelor accesibile poate fi ridicata cand aparatul este in functiune.
* Nu atingeti aparatul in timpul functionarii, folositi manusi de proteciie.
* Nu puneti aparatul pe sau langa alte aparate fierbinti. Nu-I folositi pe suprafete sensibile la caldura sau
n apropierea materialelor inflamabile.
* Nu puneti nimic pe aparat cand acesta este in functiune.
 Lasati spatiu suficient intre aparat si mobilier sau perete. Nu puneti aparatul sub elementele montate
pe perete.
* Nu Iasati cablul sa atérne peste marginea suprafetei de lucru si nu-I Iasati sa atinga suprafete fierbinti.
» Nu scufundati aparatul in apa sau alte lichide.
e Scoateti intotdeauna aparatul din priza dupa utilizare si Tnainte de a-l curata. Nu lasati niciodata
aparatul nesupravegheat cand este in priza. Pentru deconectare, trageti de stecher, niciodata de fir.
» Acest aparat nu a fost construit pentru a fi utilizat cu un temporizator extern sau cu o telecomanda.
e Nu bagati mainile in aparat. Alimentele prea mari, ambalajele de metal sau ustensilele nu trebuie
introduse in prajitor.
* Nu incercati sa scoateti alimentele din prajitor cand acesta este bagat in priza.
» Pentru ca painea se poate arde, nu folositi prajitorul langa sau sub materiale combustibile cum sunt
perdelele sau sub dulapurile de bucatarie.
* Nu utilizati aparatul daca a cazut sau pare deteriorat.
» Opriti imediat folosirea aparatului daca observati cablul deteriorat.
« In cazul In care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie Tnlocuit de catre producator, de
personalul serviciului post-vanzare sau de o persoana calificata pentru a evita orice pericol.
» Nu incercati sa reparati singuri aparatul.
« Folosirea oric&ror accesorii care nu sunt recomandate sau vandute de Cuisinart® poate cauza incendii,
electrocutare si risc de ranire.




* Acest aparat poate fi folosit de copii in varsta de peste 8 ani si de persoane cu capacitate fizica,
senzoriala sau mentala redusa sau lipsite de experienta si cunostinie daca sunt supravegheate sau
instruite referitor la folosirea in siguranta a aparatului si inteleg pericolele implicate. Copiii nu au voie sa
se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea efectuate de utilizator nu vor fi efectuate de copii
nesupravegheati.

« Tineti aparatul si cablul sau departe de accesul copiilor in varsta de mai putin de 8 ani.

« Utilizati acest aparat numai pentru gatit si respectati instructiunile din acest manual.

e A nu se folosi in exterior.

* A se folosi numai in casa.

Indepartarea echipamentului electric si electronic la sfarsitul duratei de utilizare.
Tn interesul tuturor si pentru a participa activ la protectia mediului:
= Nu aruncati aceste produse la un loc cu deseurile menajere
= Folositi sistemul de returnare si colectare disponibil in tara dvs.
Unele materiale pot fi, in acest fel, reciclate sau recuperate.
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1. INTRODUCERE

Felicitari pentru achizitia facuta!

De peste 30 de ani, Cuisinart® dezvoltd o intreaga gama de
aparate de bucatarie care ii lasa pe amatorii pasionati si pe
marii bucatari sa-si exprime din plin creativitatea.

Toate aparatele Cuisinart® sunt rezultatul stransei colaborari
dintre ingineri si nume mari din arta culinara, ca Paul Bocuse,
carismaticul ambasador al marcii. Fiecare produs combina
robustetea, inovarea, performanta si ergonomia.

Realizate din materiale profesioniste cum ar fi otelul inoxidabil
slefuit, produsele noastre se vor potrivi cu usurinta Tn orice
bucatarie datorita design-ului simplu si elegant.

2. CARACTERISTICI

la. Panoul de comanda: Panoul de comanda va permite sa
actionati si sa reglaii cele doua fante.

1b. Panoul de control dual: Doua seturi independente de
comenzi va permit sa prajiti feliile de paine separat. Panoul de
comanda din stanga comanda fantele 1 si 2; panoul din dreapta
comanda fantele 3 si 4.

2. Fantele extra largi: Acestea va permit sa introduceti o mare
varietate de alimente.

3. Butoanele de control al culorii: Selectafi culoarea dorita:
sapte setari, de la deschis la inchis.

4. Butonul: Aceasté setare activeaza ciclul de prajire.

5. Butonul: @ Aceasta setare va permite sa prajiti doar o fata

a feliei de paine. Un indicator LED se aprinde cand a fost
selectata aceasta caracteristica.

6. Butonul: Aceasta caracteristica va permite sa decongelati
si apoi sa prajiti painea inghetata. Un indicator LED se aprinde
cand a fost selectata aceasta caracteristica.

7. Butonul: Acest buton va permite sa reincalziti fara sa
ardeti sau Sa prajiti. Un indicator LED se aprinde cand a fost
selectata aceasta caracteristica.

8. Butonul: Acest buton Tntrerupe ciclul de prajire.

9. Afisaj LCD: Ecranul LCD luminat din spate afiseaza nivelul de
rumenire selectat si 0 numaratoare inversa a timpului de prajire
ramas.

10. Accesoriu paste: Va permite sa reincalziti aluaturile care nu
se potrivesc n fantele prajitorului.



3. UTILIZARE

A. Utilizarea aparatului

Desfasurati cablul de alimentare. Verificati daca tava de firmituri
este asezata corect si ca nu este nimic in fantele prajitorului.
Bagati aparatul in priza.

N.B. Spatiul pentru cablul electric este folosit pentru
depozitarea cablului in exces si va pastreaza suprafetele libere.

1. Introduceti una sau mai multe felii de paine.

2. Alegeti nivelul de rumenire dorit din butonuﬂ sau

Nivel rumenire Culoare
1-2 Usor
3-5 Mediu
6-7 inchis

3. Incepeti ciclul de préjire apasand . Péainea va intra
automat in fanta.

4. Cand ciclul este complet, prajitorul va ridica felia automat.
Daca vreti sa incheiati ciclul Thainte de sfarsit, apasati

Pe I -

Sugestii:

« Nu fortati niciodata alimentele in fantele prajitorului. Ele trebuie
sa intre iber printre ghidaje.

* Nu puneti paine cu unt, umpluta sau inghetata in prajitor
deoarece acestea prezinta pericol de incendiu.

» Daca feliile de paine sunt inegale, prajirea se poate face inegal.
 Dupa utilizare, scoateti prajitorul din priza.

B. Utilizarea caracteristicilor speciale

. @ Functia dezghetare

Aceasta caracteristica decongeleaza si apoi prajeste painea.

Ciclul de prajire este deci putin mai lung.

1. Introduceti una sau mai multe felii de paine.

2. Alegeti nivelul de rumenire dorit in functie de tempertura initiala
si/sau grosimea painii

3. Apasati @ Un LED albastru indica activarea procesului.

4. Apasaii gEy=R pentru a incepe ciclul de dezghetare.

5. La inchelerea ciclului de dezghetare, prajitorul va ridica painea
automat.

Daca vreti sa opriti ciclul inainte de incheiere, apasati .

1. Functia reincalzire

Aceasta caracteristica va permite sa reincalziti painea fara rumenire
sau prajire.

1. Introduceti una sau mai multe felii de paine.

2 . Apasati . Un LED albastru indica activarea procesului.

3. Apasati pentru a incepe procesul de reincalzire.
4 . Cand ciclul este complet, painea se va ridica automat.
Daca vreti sa opriti ciclul Thainte de incheiere, apasati .

1. @ Pradjire pe o parte

Aceasta caracteristica reduce caldura pe o parte a fiecarei fante
de prajire, asa ca numai o parte a feliei de paine va fi prajita.

O iconita stantata, deasupra panoului de comanda,

va aratd modul corect de a introduce chiflele. "“"-
Partile de prajit trebuie sa fie cu fata spre centrul -
perechii de fante de prajire.

1. Introduceti una sau mai multe felii de paine sau jumatati de chifla.

2. Apasati @ . Un LED albastru indica activarea procesului.

3. Apasati pentru a incepe ciclul.

4. Cand ciclul este complet, prajitorul va ridica automat péainea
sau jumatatea de chifla. Daca vreti sa incheiati ciclul inainte de

sfarsit, apasatj

C. Utilizarea accesoriului pentru aluat

Acest accesoriu va permite sa reincalziti produsele de patiserie
sau painea care este prea mare pentru fantele prajitorului.
1. Puneti accesoriul(ile) peste fiecare din fantele folosite.



2. Puneti produsul de patiserie pe suport.

3. Selectati setarea pt. prajirea cea mai usoara (setarea 1).
4. Incepeti incalzirea apasand .

5. Daca vrefi sa opriti ciclul inainte de incheiere, apasati

CANCEL .

4. SFATURI DE LA BUCATARI

* Prajirea painii implica uscarea si prajirea acesteia. Acesta este
motivul pentru care péinea cu diferite grade de umezeald va

necesita timpi de prajire diferiti.
« O felie subtire va necesita o setare mai mica decat normal.

« Pentru painea foarte proaspata sau integral din grau, se va utiliza o

setare mai mare decéat de obicei.

« Feliile cu suprafete inegale (de ex. briosele) vor necesita o setare

mai mare.

« Feliile groase de paine (inclusiv chiflele) vor avea nevoie de mai
mult timp, uneori mult mai mult, deoarece trebuie sa se evapore mai
multd umezeald din paine fnainte ca aceasta sa se prajeasca.

Pentru feliile foarte groase pot fi necesare doua cicluri.

e Daca prajiti paine cu stafide sau cu orice alte fructe, scoatefi
stafidele care se desprind de pe suprafata painii Tnainte de a o
introduce n prajitor. Aceasta va preveni caderea bucatilor de fructe

n prajitor sau lipirea acestora de ghidajele fantei.
« Inainte sa prajiti chifle, téiati fiecare chifla in doud jumatéti egale.

« Daca vreti sa prajiti o singura jumatate de felie, alegeti o setare mai
mica decat cea obignuita. Prajitorul este proiectat sa Tncalzeasca
intreaga camera de prajire pentru doua felii. Selectand o setare mai

mica pentru o singura felie nu veti arde painea.
* Aveti grija la prajirea produselor de patiserie din cauza umpluturii

care se poate infierbanta nainte ca suprafata sa se bruneze. Nu
lasati aparatul nesupravegheat cand prajeste sau incalzeste
produse de patiserie.

5. CURATARE SI INTRETINERE

« Lasati prajitorul sa se raceasca inainte de curatare.

« Inainte de curatare scoateti aparatul din priza.

« Nu folositi produse de curatare abrazive. Stergeti prajitorul la
exterior cu o carpa umeda si uscati bine. Daca folositi un
produs de curatare, puneti un pic pe carpa si nu direct pe
prajitor Thainte de curatare.

¢ Pentru a indeparta firmiturile, scoateti tava de firmituri din
aparat si aruncati firmiturile. Curatati-o si puneti-o la loc n
prajitor. Nu porniti prajitorul Tnainte de a pune la loc tava de
firmituri.

e Pentru a indeparta bucatile de péaine ramase in prajitor,
intoarceti aparatul cu fantele in jos si scuturati usor. Nu
introduceti instrumente dure sau ascufite In fante deoarece
puteti deteriora prajitorul si siguranta aparatului nu mai poate fi
garantata.

e Nu infasurati niciodata cablul de alimentare in jurul aparatului.
Folositi spatiul de depozitare de sub prajitor.





