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1. INTRODUCERE

Felicitari pentru achizitia mini-robotului Cuisinart®.

Acest aparat este partenerul perfect care va poate ajuta sa
preparati toate tipurile de alimente rapid si eficient.

Taie cuburi, marunteste, emulsifica si amesteca alimentele in
cateva secunde. Lama are o margine ascutita pentru maruntire,
amestecare sau prepararea piureului si are o margine mai groasa,
neascutita, pentru maruntirea alimentelor dure precum boabele
de cafea sau

nucile. Cu un motor puternic, reversibil, va realiza operatiunile
respective Tn cateva secunde.

2. CARACTERISTICI

1. Motor reversibil (rotatie bidirectionald)

2. Butoane cu doud conT and =

3. Bol de lucru de 0,9 litri.

4, Spatula (nu apare in imagine).

5. Capac de siguranta pentru bol cu doua deschizaturi (5a)
pentru addugarea lichidelor in timpul prepararii.

6. Lama de precizie cu teaca pentru manevrare.

n functie de directia de rotatie, lama v permite

sa amestecati sau maruntiti alimente.

ATENTIE! LAMA ESTE EXTREM DE

ASCUTITA.

Pentru a evita riscurile de ranire cand despachetati

aparatul, manevratilama cu

atentie sporita. Nu atingeti niciodata partile metalice si tineti
lama intotdeauna

de manerul din partea de deasupra tecii.




3. ASAMBLARE

A. ASAMBLAREA APARATULUI

1. Puneti baza mini-robotului pe o suprafata plana,
uscata, stabila.

2. Puneti bolul de lucru pe axul central cu

manerul intors catre coltul din stanga al aparatului.

3. Rotiti bolul in sens invers acelor de ceasornic blocandu-I
pe baza motorului.

4. Tinand ansamblul lamei de teaca, puneti-|

cu atentie pe axul central din bolul de lucru. impingeti

lama n jos. Cand veti auzi un clic veti sti ca s-a fixat in pozitie.

5. Pentru a scoate lama, trageti de ansamblu ferm
n sus.

ATENTIE! Tineti intotdeauna ansamblul lamei de
teaca.

Nu atingeti niciodata lama, este extrem de ascutita.

ATENTIE! Nu puneti niciodata lama direct pe axul motorului
fnainte ca bolul sa fie fixat.

ATENTIE! Introduceti intotdeauna lama in bolul de lucru
fnainte de a adduga ingredientele.

6. Puneti in bol alimentele pe care doriti sa le procesati.

A=k
7. Puneti capacul pe bol. Urechea — __%%
capacului ar trebui pozitionata in I". '
dreapta coloanei posterioare. Intoarcet; ”\Q___q.' |
capacul in sens invers acelor de ceasornic r\\:'z_‘- |
pentru a-l fixa in pozitie. AN | [

Nota: Tn cazul in care capacul nu este fixat, motorul
nu va porni.

ATENTIE! Asigurati-va ca motorul s-a oprit
complet si lama nu se mai misca inainte
sa scoateti capacul.@

8. Conectati aparatul la sursa de electricitate. Acum este pregatit
pentru utilizare.

B. DEMONTAREA APARATULUI

9. Pentru a scoate capacul, tineti baza aparatului cu
mana stanga, prindeti capacul si intoarceti in sensul
acelor de ceasornic.

10. Pentru a scoate lama, trageti de ansamblu ferm
n sus.

11. Pentru a scoate bolul, tineti baza unitatii cu
mana stanga, prindeti manerul bolului cu

mana dreapta si rotiti in sensul acelor de ceasornic
in timp ce ridicati bolul de pe baza.



4. UTILIZAREA APARATULUI

Tot ceea ce trebuie sa faceti pentru a incepe procesul

este sa apasati butonul dorit dupa ce ati plasat ingredientele in
bolul de lucru. De indata ce eliberati butonul,

motorul se va opri. Lama se va roti automat in

directia dorita, in functie de butonul

apasat.

A. Amestecare / maruntire / emulsificare

Functia , =7~ - foloseste muchia ascutitd

a cutitului.

B. Maruntire ="

Functia 5= foloseste muchia neascutita a cutitului.

5. RECOMANDARI PENTRU O UTILIZARE MAI BUNA

A. Prepararea alimentelor

e Taiati alimentele in bucati de 1,5 cm. Cu cat bucatile sunt mai
mari, cu atat va dura mai mult maruntirea lor.

* Pentru a evita rezultatele inconsecvente si suprasolicitarea
motorului, nu incircati excesiv bolul de lucru. Tn general,
alimentele nu ar trebui sa depaseasca nivelul de 2/3 al

axului de plastic al ansamblului lamei.

IMPORTANT

* Recomandam sa tineti bine aparatul

cu o mana in timpul functionarii pentru ca acesta
sa nu se miste.

* Nu operati niciodata robotul in continuu

mai mult de 1 minut odata.

» Asteptati intotdeauna pana cand lama s-a oprit
Tnainte sa scoateti capacul.

* Nu ncercati niciodata sa scoateti capacul si bolul in acelasi
timp.

e Capacul ar trebui scos hainte de a scoate bolul.
Goliti bolul, apoi scoateti ansamblul lamei.

¢ Datorita sistemului BladeLock, care tine

lama fixata, este posibil sa turnati preparate lichide
din bol in siguranta, fara a scoate mai intai

lamele.



B

B. Amestecare / maruntire / piure T~

Taiati alimentele in bucati de 1,5 cm. Cu cat bucatile sunt
mai mari, cu atat va dura mai mult maruntirea lor.

Pentru a evita rezultatele inconsecvente si
suprasolicitarea motorului,

nu incércati excesiv bolul de lucru. Tn general, alimentele
nu ar trebui sa depaseasca nivelul de 2/3 al

axului de plastic al ansamblului lamei.

Apasati scurt de cateva ori S~ , asigurandu-va ca
alimentele cad la baza bolului de fiecare

data cand apasati. Folositi spatula pentru a razui
peretii laterali ai bolului daca este necesar. Verificati
regulat textura alimentelor pentru a evita maruntirea
prea fina a acestora.

Maruntirea ierburilor
proaspete:

lerburile aromatice, bolul si lama trebuie

curatate si uscate bine. Scoateti tulpinile

ierburilor, pastrand doar partile moi ale

acestora. Puneti ierburile in bolul de lucru si apasati
scurt = de mai multe ori pana cand ierburile sunt
maruntite la consistenta dorita. Cu cat maruntiti mai
mult timp ierburile,

cu atat mai fin vor fi tdiate.

Daca ierburile au fost uscate corect inainte de a fi
maruntite, pot fi stocate intr-o punga etansa in frigider
timp de 4-5 zile. Acestea pot fi si congelate.

Maruntirea carnii rosii, carnii de pui, pestelui si
crustaceelor.

Alimentele trebuie sa fie foarte reci, dar nu inghetate.
Tiiati alimentele in bucdti de 1,5 cm. Ap&sati ~i=~
pentru a taia in bucati mari, apoi mai tineti apasat cateva
secunde n plus pentru a tdia fin.

Daca este necesar, folositi spatula pentru a indeparta
alimentele prinse de peretii laterali ai bolului.

Prepararea unui piure:

Taiati in bucati mari folosind functia Impuls, apoi apasati prelung
T~ pana cand obtineti textura dorita.

(Nota: aceasta functie nu este potrivita pentru

a prepara piure de cartofi)

Adaugarea lichidelor:

Puteti adauga lichide precum ap3, ulei si condimente

in timpul functionarii. Turnati lichidul prin una din deschizaturile
din capac. Lasati cealalta deschizatura libera pentru

a permite circulatia libera a aerului.

C. Maruntire 7

Aceasta functie poate fi folosita pentru alimente dure precum
nuci, alune, migdale, boabe de cafea, etc.

Folositi aceeasi procedurd pentru alimentele dure: ap3sati =
folosind functia Impuls, avand grija ca alimentele sa cada

la baza bolului de fiecare data cand va opriti. Pentru a obtine o
textura mai fina, apasati prelung = timp de cateva secunde.



6. TEHNICI DE OPERARE $I CANTITATI RECOMANDATE

INGREDIENTE iy — OBSERVATII
Usturoi / Ceapa / Salota v
Ansoa v
Unt v Nu prea tare si tdiat in bucati mici
Boabe de cafea v Max. 50g odata
Legume proaspete v Taiate Tn bucdti mici
Ciocolata v Max. 30g odata si tdiata in bucati mici
Branza dura v Max. 60g odata si tdiatd in bucati de 1,5 cm
Branza ferma v
Branza semi-moale v Ar trebui sa fie foarte rece
Branza moale v Ar trebui sa fie foarte rece
Seminte (chimion, mac, etc.) v
lerburi proaspete v Trebuie sa fie bine uscate
Legume gatite v Ar trebui sa fie gatite pana cand sunt moi
Nuci, alune, migdale v
Masline v Fara samburi
Boabe de piper v
Carne rosie, carne de pui, v Ar trebui sa fie foarte rece (dar nu inghetata) si
peste taiata Tn bucati egale. Max. 150g
Frisca v Aproximativ 45 sec. impulsul
Lichide v
Maioneza v Adaugati ulei prin orificiul din capac

Cuburi de gheata v n cantitéti mici




7. RECOMANDARI DE LA MAESTRI BUCATARI

* Mini robotul va permite sa creati piureuri vegetale
delicioase pentru copji in timp foarte scurt.

e Folosind modul "=Zf= pentru legume si carne sau

legume si amestecuri proaspete. Folosind modu ';ﬁ pentru
emulsii cu unt topit, ulei de masline sau frisca.

8. INTREBARI / RASPUNSURI

CE FAC DACA: RASPUNSURI

Ingredientele nu sunt Asigurati-va ca nu incarcati
maruntite suficient, au ramas | excesiv bolul de lucru.
bucati?

Nu umpeti complet bolul de lucru al mini robotului pentru a evita
rezultate inconsecvente si suprasolicitarea motorului. in general,
alimentele nu ar trebui sd depaseasca 2/3 din axul central de plastic
al ansamblului lamei.

e Uscati bine ierburile aromatice inainte de maruntire

pentru a rezista mai mult timp. Puneti-le intr-o pungad etansa,

apasand in mod alternativ

butoanele de TAIERE

si MARUNTIRE.

Aceasta va distribui
alimentele in mod egal in
bol.

peretii laterali?

astfel vor rezista la frigider 4-5 zile.

* Pentru a emulsifica un sos (topping-uri, maionezd, Bearnaise,

etc.), mai inti apasati butonul T~ pentru a combina

ingredientele, apoi apasati prelung butonul 'J-'=7‘Jo

pentru a emulsifica amestecul amestecand in timp ce adaugati treptat
lichid prin orificiul din capac.

e Cand cumparati condimente, cumparati condimente intregi si

Ingredientele lichide nu sunt | Acestea ar trebui adaugate
amestecate corect? doar cand aparatul
functioneaza

pentru a se amesteca

mai bine.

maruntiti-le proaspete cand aveti nevoie de ele in mini

robot pentru a extrage savoarea si aroma.

Nota: Nu maruntiti scortisoara sau nucsoara in robot.

e Pentru a pastra savoarea condimentelor intregi, folositi borcane cu
dispozitiv de etansare din cauciuc.

* Pentru a bate frisca repede, turnati putina frisca racita

si capacul sunt fixate

corect in pozitie.

in bolul de lucru al robotului si ap&sati butonul .. & ... folosind functia
Impuls timp de 40 de secunde. Rezultatul este perfect. Adaugati putin
zahar la sfarsitul procesului pentru a obtine Creme Chantilly.



9. CURATARE Sl STOCARE

e Scoateti aparatul din priza cand nu este folosit.
IMPORTANT: Nu lasati lamain

zone in care nu au acces copiii.

* Toate piesele, cu exceptia bazei carcasei, pot fi spalate

in masina de spalat vase. Recomandam sa le spalati pe raftul
superior al masinii de spalat vase. Daca acestea sunt plasate
pe raftul inferior, cantitatea de apa calda, in timp,

va deteriora bolul, capacul si accesoriile. Puneti

bolul invers.

¢ Daca spalati lama manual, aveti grija,

lama este foarte ascutita. Nu o Idsati in apa cu sdapun
deoarece este posibil sa nu o mai vedeti.

¢ Fiti foarte atent(a) atunci cand puneti

si scoateti lama in/din masina de spalat vase.

e Pentru a facilita curatarea, clatiti bolul de lucru, capacul si
lama imediat dupa utilizare pentru ca alimentele sa nu se
usuce pe ele.

e Maruntirea anumitor alimente (de exemplu condimente si
zahar) poate zgaria, pata sau decolora bolul de lucru.

¢ Nu folositi agenti de curatare abrazivi pe baza carcasei.
Pur si simplu stergeti-o cu o carpa umeda si apoi uscati-o.

¢ Aplicati agenti de curatare pe panza, nu pe

baza carcasei.

10. PRECAUTII DE SIGURANTA

La fel ca orice aparat electric, mini robotul
trebuie manevrat cu atentie. Urmati indicatiile
pentru a evita ranirea.

o ATENTIE: Pungile de plastic in care

este ambalata unitatea sau care sunt folosite
pentru ambalare pot fi periculoase. Pentru a evita
riscul de sufocare, nu lasati bebelusii sau copiii

sa aiba acces la aceste pungi. Pungile nu sunt
jucarii.

Manevrati lama cu mare grija. Evitati sa atingeti

piesele metalice ascutite.

¢ Montati intotdeauna lama inainte sa adaugati

ingredientele.

e Nu montati niciodata lama pe axul motorului pana cand

bolul de lucru nu este fixat.

« nainte de pornirea aparatului, asigurati-va c3

lama este fixata bine pe axul motorului si ca

are capacul bine strans. Nu fortati sau blocati mecanismul
capacului.

¢ Folositi spatula doar cand motorul este oprit.

Evitati contactul cu piesele aflate in miscare.

* Asteptati intotdeauna pana cand lama s-a oprit

fnainte sa scoateti capacul.

¢ Scoateti intotdeauna aparatul din priza inainte de a-l curata,
monta, sau scoate sau schimba accesoriile.

e Scoateti bolul de lucru din baza carcasei inainte

de a scoate lama.

* Folositi doar accesoriile furnizate sau recomandate

de Cuisinart® pentru acest aparat.

¢ Nu scufundati baza carcasei aparatului in

apa sau orice alt lichid.

» Scoateti aparatul din priza dupa utilizare, inainte de asamblare
sau demontare, inhainte de a scoate alimentele sau thainte de
curatare. Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat

cand este in priza. Pentru a-l scoate din priza, trageti de stecher, nu
trageti niciodata de cablu.

* Nu l3sati niciodata cablul sa atarne peste marginea

mesei sau blatului.

* Nu lasati niciodata lama pe axul motorului cand

aparatul nu este folosit. Stocati lama in

zone n care nu au acces copiii.

¢ Pentru a evita deteriorarea mecanismului, nu stocati

aparatul cu capacul inchis complet.

¢ Fiti deosebit de atent(d) cand aparatul este folosit in apropierea
copiilor. Stocati aparatul astfel incat copiii s nu aiba acces la el. Nu
Iasati copiii sa foloseasca robotul.

* Nu folositi acest aparat daca a cazut sau prezinta



semne de deteriorare.

e in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, trebuie inlocuit de
producator, departamentul sau de service post-vanzare

sau profesionisti cu calificare similara pentru a se evita riscurile asociate.
¢ Acest aparat nu trebuie folosit de adulti sau

reduse, sau de persoane neexperimentate

sau care nu cunosc produsul,

decat sub supraveghere sau daca au primit in prealabil instructiuni
din partea unei persoane responsabile

pentru siguranta lor. Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura
ca nu folosesc unitatea ca jucarie.

e Acest aparat respecta cerintele Directivelor

04/108/EEC (compatibilitate electromagnetica) si

06/95/EEC (siguranta echipamentelor electrice casnice).

¢ Folositi acest aparat doar pentru gatit si urmand instructiunile

din acest manual.

¢ Numai pentru utilizare in interior.

» Acest aparat este proiectat pentru a fi folosit casnic si

pentru intrebuintari precum:

- bucatarii pentru angajati din magazine, birouri si

medii profesionale;

- ferme;

- camere de hotel si motel si medii similare

de natura rezidential3;

- pensiuni

Echipamentele electrice si electronice la

sfarsitul duratei de functionare.

n interesul tuturor persoanelor si in vederea participarii active
la protectia mediului:

¢ Nu aruncati aceste produse impreuna

cu gunoiul menajer.

Folositi sistemele de returnare si colectare disponibile in tara
dumneavoastra.

Unele materiale pot fi reciclate sau recuperate astfel.



	Slide Number 1
	Slide Number 2
	Slide Number 3
	Slide Number 4
	Slide Number 5
	Slide Number 6
	Slide Number 7
	Slide Number 8
	Slide Number 9
	Slide Number 10

