GRATAR ELECTRIC

Instructiuni de utilizare
Model 8555



INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE MODEL 8555

SPECIFICATII TEHNICE

Putere nominala:

2.100 W, 220-240 V~, 50/60 Hz

C€

RoHSV

Gratare: Aluminiu turnat sub presiune, acoperit cu
teflon, inclinabile, rezistente la spalare in
masina de spalat vase

Manere: Plastic termorezistent, izolat

Dimensiuni: Aprox. 38,5 x 32,3 x 14,0 cm

Greutate: Aprox. 4,1 kg

Cablu: Aprox. 1,3 m

Caracteristici 2 indicatoare de control
Compartiment pentru depozitarea cablului
Tnaltime reglabila
Control separat al temperaturii

Accesorii: Instructiuni de utilizare

Caracteristicile, tehnologia, culorile si designul aparatului sunt supuse
modificarii fara notificare prealabila.

EXPLICAREA SIMBOLURILOR

A
A

deteriorarea aparatului.

moment acestui pericol.

Acest simbol indica pericole potentiale care pot avea ca rezultat vatamari corporale sau

Acest simbol indica un potential pericol de ardere. Acordati o deosebita atentie in orice

PENTRU SIGURANTA DUMNEAVOASTRA

Cititi

aceste instructiuni cu atentie si

pastrati-le intr-un loc sigur.

1.

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu
varste peste 8 ani si de persoane cu
capacitati fizice,

senzoriale si mintale reduse sau fara
experienta si cunostinte daca sunt
supravegheate sau au fost instruite cu
privire la modul de utilizare a aparatului in
sigurantd si daca inteleg pericolele pe
care le implica.

Copiii nu se vor juca cu aparatul.
Curatarea si intretinerea aparatului nu
trebuie efectuate de copii, cu exceptia
cazului in care au varste peste 8 ani si
sunt supravegheati. Nu |&sati aparatul si
cablul acestuia la indemana copiilor mai
mici de 8 ani.

2. Anu se lasa la indemana copiilor.



10.

1.

12.

Aceste aparate sunt destinate utilizarii in

scop domestic sau similar, cum ar fi:

. zone de tip bucatarie pentru
personalul din magazine, birouri si
alte medii de lucru;

. gospodarii;

*  de catre clienti in hoteluri, moteluri si
alte medii de tip rezidential;

. pensiuni.

Copiii trebuie supravegheati pentru a
garanta ca nu se joaca cu aparatul.
Conectati aparatul numai la curent
alternativ, conform placutei cu specificatii
nominale.

Aparatele nu sunt destinate utilizarii prin

intermediul unui temporizator extern sau

unui sistem separat de control la distanta.

Nu cufundati niciodata aparatul in apa

sau orice alt lichid. Riscati sa suferiti un

soc electric!

Nu atingeti niciodata aparatul sau cablul

de alimentare cu mainile ude.

Din motive de sigurantd, nu asezati

niciodata aparatul pe suprafete fierbinti,

tavi de metal sau suprafete ude.

In timpul functionarii, nu asezati aparatul
sau cablul de alimentare langa flacari
deschise.

Asigurati-va ca cordonul de alimentare nu

atarna peste marginea blatului sau mesei,

intrucat acest lucru poate cauza
accidente, de exemplu in cazul in care
copiii mici ar trage de cablu.

Daca utilizati un cablu prelungitor,

asigurati-va ca acesta este intact si

potrivit pentru puterea extrasa de catre
aparat; in caz contrar, exista posibilitatea
supraincalzirii.

13.

14.
15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

Intindeti cablul de alimentare si cablul
prelungitor astfel incat sa nu existe nicio
posibilitate ca cineva sa traga sau sa se
impiedice de acestea.

Utilizati aparatul numai in interior.
Desfasurati cablul nainte de a incalzi
gratarul, pentru a evita orice contact cu
componentele fierbinti.

Nu atingeti gratarele in timpul functionarii:
este posibil sa va ardeti pielea!

Atingeti unitatea fierbinte folosind doar
manerele.

Procesati cu atentie pentru ca unitatea sa
fie asezata avand suficient spatiu in jurul
acesteia si nu direct in apropierea unui
perete sau colt.

Pentru a curata gratarele, scoateti-le dupa
ce s-au racit si curatati-le manual sau in
masina de spalat vase. Unitatea trebuie
stearsd cu o lavetd umeda. Scoateti
intotdeauna stecherul din priza inainte de
a efectua operatiuni de curatare!

Pentru a preveni defectiunile, nu utilizati
aparatul cu accesorii de la alti producatori
sau alte marci.

Dupa utilizare, scoateti stecherul din priza
si lasati gratarul sa se raceasca inainte de
a-l depozita. Verificati cu regularitate
stecherul si cablul de alimentare pentru a
detecta semnele de uzura sau deteriorare.
n cazul unei defectiuni, trimiteti aparatul
pentru inspectie/reparatie la  serviciul
nostru post-vanzare. Reparare
necorespunzatoare poate constitui un risc
pentru utilizator si poate duce la anularea
garantiei.



ATENTIE:

n timpul functionarii aparatul devine foarte fierbinte!

Nu deschideti niciodata invelisul aparatului. Acest lucru poate avea ca rezultat

un soc electric.

Producatorul nu va putea fi tras la raspundere in cazul asamblarii incorecte, utilizarii necorespunzatoare
sau incorecte sau in cazul in care sunt efectuate reparatii de catre parti terte neautorizate.

PORNIRE

1. Tnaintea primei utilizari, stergeti gratarele
cu o laveta umeda si ungeti-le cu putin
ulei. Datorita laminarii, o ungere
suplimentara nu este necesara.

2. Asezati unitatea inchisa pe o suprafata
termorezistenta.

3. Reglati temperatura necesara si
introduceti stecherul  fintr-o priza
impamantata de 220-240 V~.

4. In timpul primei utilizari, este posibil sa se
degajeze putin fum si miros, care dispar
in scurt timp.

5. In timpul prajirii, asezati o ceascd sub
orificiul de evacuare al canalului care
colecteaza grasimea (A).

CONTROLUL TEMPERATURII

1. Puteti alege temperaturi diferite pentru
gratarele superior si inferior sau puteti
incalzi doar unul dintre acestea. Procedati
conform instructiunilor de mai jos:

Daca unitatea va fi mutata in timpul
utilizarii,  folositi numai manerele
suportului inferior.

* Nivel redus de caldura: carnati

= Nivel mediu de caldura: friptura, oua,
sandvisuri)

= Nivel mare de caldura: prajire, toast



SFATURI PENTRU UTILIZARE

1. Asezati aparatul in pozitia doritd, pe o
suprafata termorezistenta.

2. Daca utilizati un singur gratar, aduceti
partea superioara in pozitie verticala.

3. Daca folositi ambele gratare, ridicati
capacul superior in pozitie verticala, apoi
potriviti barele transversale laterale in
bordurile articulatiilor laterale.

Daca aveti nevoie de o suprafatda mai
mare de prajire sau coacere, sau daca

doriti sa prajiti pe suprafata ondulata ori
sa coaceti pe o suprafata neteda, inclinati
capacul complet in spate.

Gratarele inclinabile pot fi scoase aplicand
presiune pe arcurile de fixare.

Reglati temperatura dupa preferintad si
lasati unitatea sa se incalzeasca.

Cand indicatorul se stinge, temperatura
necesara a fost atinsa.

PRAJIREA S| COACEREA PE O PARTE/DOUA PARTI

1. Daca temperatura pentru prajirea pe o
parte este atinsa, asezati alimentele care
urmeaza a fi prajite pe gratarul inferior si
prajiti-le dupa gustul dvs.

2. Atunci cand prajiti cu contact pe ambele
parti, trebuie incalzite ambele gratare.
Asezati alimentele pe gréatarul inferior si
asezati capacul superior direct peste
fripturd, ridicand putin  capcul  si
coborandu-I.

CURATAREA S| INTRETINEREA

racit.
Nu cufundati niciodata unitatea in
apa!

inaintea curatarii sau intretinerii,
scoateti aparatul din priza si
asteptati pana cand unitatea s-a

N

Curatati gratarele dupa fiecare utilizare,
scotandu-le si stergandu-le cu o laveta
umeda. Pentru a evita deteriorarea
suprafetei acoperite cu teflon, nu utilizati
raclete sau unelte similare.

3.

Daca doriti sa gratinati, de exemplu péaine
prajita, sandvisuri, incélziti, de asemenea,
ambele gratare.

Pentru a gratina alimente pe un gratar,
incalziti numai gratarul superior. Procedati
cu atentie pentru ca gratarul sa fie plat si
sa nu poata aluneca din cel inferior.

n cazul unei murdarii persistente, lisati
gratarele la inmuiat Tn apa cu detergent.
De asemenea, este posibil ca gratarele sa
fie curatate in masina de spalat vase, dar
procedati cu atentie sa nu se zgarie din
cauza altor componente.

Nu utilizati agenti de degresare abrazivi,
bureti de sarma, obiecte metalice, agenti
de curatare fierbinti sau dezinfectanti,
intrucét acestia pot deteriora aparatul.



5. Tuburile de fincalzire si panourile de 7. Gratarul poate fi depozitat in pozitie
radiere aflate sub gratare si invelis pot fi verticala si, astfel, necesita mai putin
curatate cu o laveta umeda. spatiu.

6. Dupa curatare, cablul poate fi rulat prin
intermediul infasuratorului, iar unitatea
poate fi inchisa.

TIMPI RECOMANDATI PENTRU PRAJIRE

Aliment Setare Temp. | Min. Aliment Setare Temp. | Min.
Carnati Nivel mare 6-10 min. Sardine Nivel mare 5-8 min.
Filet Nivel mare 6-8 min. Hering Nivel mare 8-12 min.
Friptura Nivel mare 10-12 min, | Rosii in folie Nivel mediu | 4.7 min.
Piept de rata Nivel mare 8-12 min. Kebab cu legume | Nivel mediu 6-8 min.
Piept de pui Nivel mare 6-8 min. Felii de zucchini Nivel mediu 6-8 min.
Coaste Nivel mare 15-20 min| | Vanata Nivel mediu 6-8 min.
Cevapcici Nivel mare 8-10 min. Gratar superior

Alimente gratinate | Nivel mediu 20-35 min.
Kebab Nivel mare 7-9 min. Gratar plat (partea neteda)
Cotlet de miel Nivel mare 12-15 min. oua Hivel mare o min
Friptura de porc Nivel mare 8-12 min. ey Hivel mare &1 min.
Chiftele Nivel mare 3-4 min.
Pastrav in folie Nivel mare 10-12 min,






