APARAT DE PREPARAT PASTE

Instructiuni de utilizare
Model 68801



Putere: 200 Wati, 230-240 V~, 50-60 Hz
Dimensiuni: Aprox. 30,5 x 18,0 x 29,0 cm
Greutate: Aprox. 4,6 kg

Cablu de alimentare:

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE MODEL 6¢&

SPECIFICATII TEHNICE

Aprox. 150 cm

Intertek G
C€

RoHSV

Aparatul poate fi dezasamblat complet pentru o curatare usoara
Amestecarea si framantarea ingredientelor in mod automat

Caracteristici: Recipient de mixare pentru 500 g de aluat de paste
Actionare/motor puternic, robust
Distribuirea automata a aluatului de paste
Capac cu buton de siguranta
Recipiente gradate pentru faina si lichide,
Accesorii:

Detaliile tehnice sunt supuse schimbarii.

EXPLICAREA SIMBOLURILOR

7 discuri de extrudare a pastelor, 2 recipiente gradate, spatula, accesoriu
pentru umplerea carnatilor

Acest simbol indica un posibil pericol care ar putea cauza vatamari personale sau

deteriorarea aparatului.

PENTRU SIGURANTA DUMNEAVOASTRA

Informatii generale privind siguranta

1.

N

w

o~

o

N

©

Cititi urmatoarele informatii si pastrati-le pentru a
le putea consulta in viitor.

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre
persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice,
senzoriale sau mintale limitate sau care nu dispun
de experientd sau au cunostinte limitate, cu
exceptia cazului in care sunt supravegheate de o
persoana care este responsabila pentru siguranta
lor sau a cazului in care au fost instruite cu privire
la modul de utilizare a aparatului.

Copiii trebuie supravegheati pentru a garanta ca
nu se joaca cu aparatul.

A nu se lasa la indemana copiilor.

Conectati aparatul numai la o priza de alimentare
cu curent alternativ (CA) a carei tensiune
corespunde cu tensiunea de pe placuta cu
caracteristici nominale.

Nu utilizati acest aparat Tmpreuna cu un
temporizator extern sau un sistem de control la
distanta.

Nu scufundati niciodata aparatul sau cablul de
alimentare Tn apa sau alte lichide.

Aparatul este destinat exclusiv utilizarii domestice
sau pentru domenii similare de utilizare, cum ar fi:

10.

11.

. bucatariile din companii, birouri sau alte
medii de lucru,

- intreprinderi agricole,

. pentru utilizarea de catre oaspeti in
hoteluri, moteluri sau alte unitati de
cazare,

- n casele de oaspeti private sau casele de
vacanta.

Nu curéatati aparatul sau cablul de alimentare

n masina de spalat vase.

Scoateti aparatul din prizd finainte de a-l

dezasambla si curata, inainte de a scoate sau

atasa componentele individuale sau de a muta
aparatul in alt loc.

Atentie: Evitati orice contact cu partile n

miscare ale aparatului atunci cand acesta este

in functiune. Tineti mainile, parul sau alte
obiecte departe de melcul de framantare si
alimentare: Pericol de ranire!

Informatii privind instalarea si functionarea
aparatului

12.

13.

Aparatul este conceput numai pentru utilizare
n interior.

Nu atingeti niciodatad aparatul sau cablul de
alimentare cu mainile ude.



14.

15.

16.

17.

Din motive de siguranta, nu asezati niciodata
aparatul pe suprafete fierbinti, tavi de metal
sau suprafete ude. In timpul functionarii, nu
asezati aparatul sau cablul de alimentare
langa flacari deschise.

Utilizati intotdeauna aparatul de preparat paste
pe o suprafata orizontala si ordonata.
Asigurati-va ca cordonul de alimentare nu
atarna peste marginea blatului sau mesei,
intrucat acest lucru poate cauza accidente, de
exemplu in cazul in care copiii mici ar trage de
cablu.

Nu infasurati cablul de alimentare in jurul
aparatului si evitati indoirea cablului de
alimentare pentru a preveni deteriorarea
acestuia.

18.

19.

20

Intindeti cablul de alimentare astfel incat sa nu
existe nicio posibilitate ca cineva sa traga sau
sa se impiedice de acesta.

Nu miscati aparatul cat timp se afla in
functiune, pentru a preintdmpina ranirile.

. Nu folositi lichide fierbinti.
21.

Nu porniti aparatul fara capac.

Atentie: evitati orice contact cu
partile in migcare ale aparatului
atunci cand acesta este in functiune.

Producatorul nu va putea fi tras la raspundere in cazul asamblarii incorecte, utilizarii necorespunzatoare
sau incorecte sau in cazul in care sunt efectuate reparatii de catre parti terte neautorizate.
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1 Capac cu buton de siguranta 8 2 Recipiente gradate
2 Recipient pentru amestecare 9 Garnitura de etansare
3 Spatula 10 Cheie
4 Capac frontal 11 Accesoriu pentru carnati
5 Capacul dispozitivului de framantare
6 Melc de alimentare cu ax si capac

(nu este ilustrat)
7 Dispozitiv de framantare



1 2 3 4 5 6 7
1 Biscuiti/fursecuri 5 Spaghetti
2 Pappardelle 6 Tagliatelle
3 Linguine 7 Rigatoni
4 Fettuccine
B / Poz. EXT: extrudare paste
: ;:: . y Poz. OFF (Oprit): oprirea aparatului
uix Poz. MIX (Omogenizare): amestecarea ingredientelor
Inainte de a asambla aparatul, asigurati-vd ci nu este
5:;- 1 introdus n priza si ca ambele intrerupatoare sunt in pozitia
uix OFF (Oprit).

INAINTE DE A UTILIZA APARATUL PENTRU F

1. Indepértati toate ambalajele si dispozitivele de 2. Curatati toate componentele cu o laveta
siguranta utilizate pentru transport. umeda, conform descrierii din capitolul
,Curatare si ingrijire”, de la pagina 18.

ASAMBLARE

1. Inainte de a asambla aparatul, asigurati-va ca
acesta nu este conectat la priza electrica.
2. Asezati aparatul pe o suprafatd solida,

orizontala si uscata.
3. Apasati capacul melcului pe axul melcului de
alimentare. Asigurati-va ca adanciturile de pe &

axul melcului de alimentare se aliniaza cu

canelurile de pe capac. (Fig. 1) Fig. 1

4. Apasati axul melcului de alimentare prin
capacul frontal astfel incat melcul de ——
alimentare sa fie in capacul frontal (Fig. 2).

5. Fixati dispozitivul de framantare pe ax. Axul
melcului de alimentare este dotat cu o
canelurd, care trebuie sa se alinieze cu sina
de ghidare corespondenta din dispozitivul de
framantare. (Fig. 3)




6.

10.

11

12.

13.

Asezati capacul dispozitivului de framantare pe
ax. Si in acest caz, canelura trebuie sa se
alinieze cu sina de ghidare corespondenta.
Partea platd a capacului dispozitivului de
framantare trebuie sa fie indreptata catre
spate (Fig. 4).

Apasati intregul ansamblu format din axul
melcului de alimentare prin capacul frontal al
recipientului pentru amestecare. Filetele
trebuie sa fie indreptate catre exterior (Fig. 5).

Blocati capacul frontal al recipientului pentru
amestecare.

Simbolul ¢ trebuie sa se alinieze cu sageata
de pe recipientul pentru amestecare. Rotiti in
sens orar pana cand sageata se aliniaza cu
simbolul & (Fig. 6).

Important: Capacul frontal trebuie sa fie
blocat si incuiat corect inainte de a
continua asamblarea aparatului. in cazul in
care capacul este deja pe recipientul
pentru amestecare, capacul frontal nu
poate fi blocat.
Apoi apasati intreaga unitate frontala pe blocul
motor.

. Axul unitatii de amestecare trebuie introdus n

orificiul din partea frontala a blocului motor.
Cele doua adancituri si orificile din partea
inferioara a unitatii de amestecare trebuie sa
corespunda exact cu blocul motor (Fig. 7).

Tineti capacul vertical pe recipientul pentru
amestecare si asigurati-va ca cele doua
proeminente de pe capac se potrivesc in
adanciturile de pe partea frontald a blocului
motor. Apasati capacul in jos pana cand se
blocheaza in pozitie pe recipientul pentru
amestecare (Fig. 8).

Important: Capacul de etansare trebuie sa se
blocheze in pozitie prin emiterea unui sunet,
intrucat acest lucru activeaza butonul de
siguranta; in caz contrar, aparatul nu poate fi
pornit. Tn cazul in care capacul nu se
blocheaza in pozitie, verificati daca recipientul
pentru amestecare a fost introdus corect.
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Fig. 4

Fig. 6

Fig. 7

Fig. 8



14. Acum, introduceti discul dorit de extrudare a

pastelor, in garnitura de etansare. Rotiti
gamitura de etansare in sens orar pe filetele
capacului frontal pana cand este strans (Fig.
9). Strangeti garnitura de etansare numai cu
mana. Puteti utiliza cheia inclusa pentru a
desface garnitura.

15. Pentru a dezasambla aparatul, urmati pasii de

mai sus in ordine inversa.

Fig. 9

PREPARAREA PASTELOR

1.

Tnainte de a asambla aparatul, asigurati-va ca
nu este introdus in prizda si ca ambele
intrerupatoare sunt in pozitia OFF (Oprit).
Asezati aparatul pe o suprafatd solida,
orizontala si uscata.

Scoateti capacul de pe recipientul pentru
amestecare, trdgand usor cele doua
proeminente spre inainte si apoi in sus (Fig.
10).

Fig. 10

Introduceti faina n recipient.

Asezati la loc capacul pe recipientul pentru
amestecare si fixati-I.

Nota: Aparatul nu poate fi pornit daca acest
capac nu este asezat corect (consultati punctul
Asamblare).

Alegeti discul dorit de extrudare a pastelor si
asezati-l in apa fierbinte timp de 1 minut. Apoi,
introduceti discul de extrudare a pastelor in
garnitura de etansare si strangeti garnitura in
sens orar pe capacul frontal, pana cand este bine
stransa.
Introduceti cablul de alimentare in priza
electrica.

Important: Ambele intrerupatoare de pe aparat
trebuie setate in pozitia OFF (Oprit) inainte de a
introduce aparatul in priza.

Asigurati-va ca orificiile de aerisire din aparat nu
sunt blocate n timpul functionarii.

Setati ambele intrerupatoare la  MIX
(Omogenizare).
. Remarcati ca ambele intrerupatoare trebuie

intotdeauna setate Tn aceeasi pozitie.

. Bateti ouale intr-un recipient separat. Introduceti

oul intr-un recipient gradat, masurati cantitatea
necesara de apa sau alt lichid si addugati-i peste
ou. Turnati acest amestec incet prin orificiul din
capacul recipientului pentru amestecare.

13.

14.

17.

20.

21.

22,

Introduceti 1 lingura de ulei in recipientul gradat si
adaugati apa sau alt lichid pana la nivelul
necesar. Turnati si acest amestec prin orificiul din
capacul recipientului pentru amestecare.
IMPORTANT: Nu introduceti cutite, spatule
sau ustensile similare in orificiul din capac in
timp ce aparatul este in functiune. Orificiile
sunt destinate doar adaugarii de lichid, faina
suplimentara etc.

. Framantati aluatul timp de 4-5 minute pana cand a

ajuns la consistenta dorita. Imediat ce ati obtinut
consistenta dorita, setati ambele intrerupatoare in
pozitia OFF (Oprit).

. Este usor de stabilit daca aluatul de paste are

consistenta potrivitd. Aluatul trebuie amestecat
bine, nu trebuie sa fie lipicios si nu trebuie sa se
sfarame in bucati. Daca aluatul este inca prea
umed, adaugati o lingura de faina prin orificiul din
capacul recipientului pentru amestecare, in timp
ce aparatul amesteca aluatul. Daca este prea
uscat, adaugati o lingura de lichid prin orificiul din
capac.

Important: Nu treceti niciodata direct de la MIX
(Omogenizare) la EXT (Extrudare). Mai intai,
setati intotdeauna cele doua intrerupatoare la
OFF (Oprit), timp de 5 secunde.

. Asezati un recipient in fata aparatului, unde

urmeazd sa cada taiteii. Setati ambele
intrerupatoare la EXT (Extrudare). Aluatul de
paste este presat prin discul de extrudare.

. Taiati pastele cu un cutit bine ascutit, la lungimea

dorita.

Imediat ce tot aluatul a fost trecut prin discul de
extrudare, setati ambele intrerupdtoare la OFF
(Oprit) si scoateti aparatul din priza. Nu uitati ca,
din motive tehnice, o cantitate mica de aluat va
ramane in aparat si nu poate fi extrudata.
Important: scoateti intotdeauna aparatul din
priza inainte de a-l dezasambla sau curata.
Dupa ce ati terminat de preparat pastele,
dezasamblati aparatul imediat si curatati toate
componentele separate. Aluatul uscat poate
face dificila sau imposibila dezasamblarea
aparatului.



INFORMATII IMPORTANTE DESPRE PRE

Cantarirea ingredientelor este mai precisa decat
utilizarea unui recipient gradat.

Nu utilizati ingrediente cu o cantitate totala mai
mare de aprox. 500 g, mai exact 350 g de faina,
intrucat in acest caz aluatul nu va fi bine
amestecat.

Lasati aparatul de preparat paste sa framante
aluatul timp de aprox. 3-5 minute pentru a
omogeniza ingredientele suficient. Nu depasiti
acest timp, totusi, intrucat aluatul va deveni prea
cald si lipicios.

Dati pastele extrudate prin gris pentru a impiedica
lipirea acestora unele de altele.
Daca ingredientele pentru paste includ legume,
este posibil ca taiteii sa se lipeasca unii de altii in
timpul procesului de extrudare. Departati taiteii unii
de altii imediat si dati-i prin gris.

Dacéa adaugati verdeturi in aluat, nu uitati ca acest
lucru va avea in principal un efect vizual. Aroma
se va pierde in apa fiarta. Verdeturile cu un
continut mare de apa, cum ar fi chives si ceapa de
primavara, sunt in special nepotrivite din acest
punct de vedere.

Puteti utiliza diferite tipuri de faina pentru a
prepara paste; faina de grau si secara sunt ideale.

Grisul este, de asemenea, foarte bun pentru
prepararea pastelor. Pastele preparate din gris Tsi
pastreaza culoarea galbenad dupa gatire si nu se
gatesc excesiv cu usurinta. Aluatul cu continut
mare de proteine este, de asemenea, potrivit
datorita structurii sale speciale de gluten.

In plus, puteti adduga albusuri de ou si/sau
galbenusuri, apa sau piure de fructe ori legume.

Pastele pot fi uscate la aer prin rasfirarea acestora
pe un prosop curat sau le puteti introduce in cuptor
la o temperatura foarte mica, de 40 - 50 °C.

Suporturile speciale pentru uscarea pastelor sunt,
de asemenea, disponibile in magazine.

Important: varietatile de paste goale pe dinauntru
nu pot fi uscate, intrucat se vor rupe in timpul
uscarii din cauza tensiunii mecanice.

De asemenea, puteti utiliza aparatul de preparat
paste pentru a prepara gnochi, aluat de prajituri
sau aluat cu drojdie. In acest caz, nu extrudati
cantitatea maxima de 500 g pentru ingrediente.

Daca aluatul de paste se lipeste de capacul
aparatului, puteti impinge cu grija aluatul in jos cu
o spatula prin cele doua fante ale capacului.

Aluatul care nu este extrudat din aparat poate fi
format sub forma unei bile si taiat cu un cutit
pentru legume. Acesti taitei sunt foarte buni in
supa.

Gatirea corecta a pastelor

Puteti gati paste proaspete sau uscate.

Gatiti pastele in apa fiarta, sarata. Asigurati-va ca
in oala exista suficienta apa; trebuie sa utilizati 3
pana la 4 litri de apa pentru 500 g de paste.
Pastele pot fi gatite si in supa sau lapte.

Scurgeti pastele si serviti-le cu sos, daca doriti.
Timpul de gatire depinde de tipul de paste si de

CURATARE SI INGRJIRE

1. inainte de a-l curita, opriti aparatul setand
ambele intrerupatoare in pozitia OFF (Oprit) si
scoateti-l din priza.

2. Utilizati cheia pentru a slabi si scoate garnitura de
etansare. Daca garnitura de etansare este prea
stransa, porniti aparatul si lasati-l sa functioneze
pe MIX (Omogenizare) timp de aprox. 20 de
secunde. Acest lucru va reduce intrucatva
tensiunea de la nivelul garniturii de etansare.

3. Opriti aparatul si scoateti-l din priza. Apoi,
desurubati garnitura de etansare de pe aparat.

4. Atunci cand slabiti garnitura de etansare,
asigurati-va ca este finchis etans capacul,
intrucat, n caz contrar, capacul frontal al
recipientului pentru amestecare se va desprinde.

preferinta dvs. personala. Pastele proaspat

preparate sunt, de obicei, fierte atunci cand

plutesc la suprafata apei.

5. Scoateti capacul de pe recipientul pentru
amestecare.

6. Rotiti capacul frontal in sens antiorar si scoateti
unitatea de amestecare.

7. Scoateti capacul dispozitivului de framantare si
dispozitivul de framantare din axul melcului de
alimentare.

8. Scoateti melcul de alimentare din capacul frontal.

9. Introduceti toate componentele individuale in apa
calda sau rece, cu putin detergent de vase. Lasati
componentele la finmuiat, dupa care puteti
indeparta eventualul aluat ramas cu o perie
pentru vase.

10. Lasati discurile de extrudare a pastelor la uscat
pana cand aluatul se exfoliaza; apoi, indepartati



1.

12.

13.

14.

15.

16.

cu grija aluatul ramas cu o scobitoare sau un
cutit.

Componentele individuale nu trebuie spalate in
masina de spalat vase. Acestea se pot deteriora
daca sunt curatate in masina de spalat vase.
Atunci cand curatati aparatul, verificati
ocazional daca orificiul pentru butonul de
siguranta este astupat cu aluat. Scoateti
eventualele resturi de aluat cu ajutorul unei
scobitori, de exemplu.

Nu utilizati agenti de degresare abrazivi, bureti
de sarma, obiecte metalice, agenti de curatare
fierbinti sau dezinfectanti, intrucat acestia pot
deteriora aparatul.

Nu cufundati blocul motor in apa sau alte
lichide.

Aparatul trebuie sa fie complet uscat inainte de
a-| utiliza din nou.

Atunci cand este complet uscat, depozitati
aparatul de preparat paste intr-un loc uscat si
sigur, astfel incéat sa fie protejat de praf, socuri,
caldura si umezeala.





