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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE MODEL 58746

SPECIFICATII TEHNICE

Putere nominala: 2.200 W, 230 V~, 50 Hz
Carcasa/Capac: Metal, argintiu, mat
Componente din plastic negru texturat
Recipient de ulei: Emailat, rezistent la masina de spalat vase,
aprobat pentru alimente

c € Intertek
RoHS

Cos: Metal, aprobat pentru alimente
Maner: Plastic, izolat

Volum 3,0 litri

Capacitate: Aprox. 750 g de cartofi prajiti

Dimensiuni: Aprox. 54,0 x 20,5 x 27,5 cm (lungime/latime/inaltime)
Greutate: Aprox. 2,8 kg
Cablu de alimentare: Aprox. 100 cm, conectat ferm

Caracteristici: ,Zona rece”, controlul temperaturii cu reglare variabila fina pana la
190°C, capac cu filtru permanent, compartiment pentru depozitarea
cablului, intrerupator cu protectie termorezistentd, intrerupator de
sigurantd, indicator pentru controlul functionarii

Caracteristicile, tehnologia, culorile si designul aparatului sunt supuse
modificarii fara notificare prealabila. Sunt exceptate erorile si omisiunile.

EXPLICAREA SIMBOLURILOR

Acest simbol indica un posibil pericol care ar putea cauza vatamari personale sau
deteriorarea aparatului.

Acest simbol indica un potential pericol de ardere. Acordati o deosebita atentie in orice
moment acestui pericol.

PRECAUTII IMPORTANTE

Cititi urmatoarele instructiuni si pastrati-le pericolele pe care le implica. Copiii nu se
la indeméana pentru a le putea consulta in vor juca cu aparatul.  Curatarea si
viitor. intretinerea de catre utilizator nu trebuie
1. Acest aparat poate fi utilizat de copii cu efectuate de catre copii nesupravegheati.

varste peste 8 ani si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale si mintale
reduse sau fara experienta si cunostinte
daca sunt supravegheate sau au fost
instruite cu privire la modul de utilizare a
aparatului in siguranta si dacé inteleg

Copiii cu varste mai mici de 3 ani trebuie
tinuti la distantd cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati in mod continuu.
Copiii cu varste intre 3 si 8 ani trebuie sa
porneasca si sa opreasca aparatul cu
conditia ca



10.

1.

12.

13.

14.

acesta sa fi fost asezat sau instalat in
pozitia normalda de functionare si cu
conditia sa fie supravegheati ori instruiti
cu privire la modul de utilizare a aparatului
in sigurantd si cu conditia sa inteleaga
pericolele implicate. Copiii cu varste intre
3 si 8 ani nu vor conecta aparatul la priza,
nu vor regla sau curata aparatul si nu vor
efectua operatiuni de intretinere.

Copiii trebuie supravegheati pentru a
garanta ca nu se joaca cu aparatul.

A nu se lasa la indeméana copiilor.
Conectati aparatul numai la curent
alternativ, conform placutei cu specificatii
nominale.

Aparatele nu sunt destinate utilizarii prin
intermediul unui temporizator extern sau
unui sistem separat de control la distanta.
Nu cufundati aparatul sau cablul de
alimentare in apa sau alte lichide.
Elementul de incalzire si cablul de
alimentare nu trebuie sa intre in contact
cu apa.

Nu atingeti aparatul sau
alimentare cu mainile ude.
Nu asezati aparatul pe suprafete fierbinti,
suprafete metalice sau suprafete ude.
Aparatul si cablul de alimentare trebuie
tinute la o distantd de siguranta fata de
flacari deschise.

cablul de

Acest aparat este destinat utilizarii
domestice si similare, cum ar fi:
. zone de tip bucatarie pentru

personalul din magazine, birouri si
alte medii de lucru;

. intreprinderi agricole;

= de catre clienti in hoteluri, moteluri si
alte unitati de cazare;

=  pensiuni si case de vacanta.

Asezati aparatul pe o suprafata orizontala,

solida si uscata.

15.

16.

18.
19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

Asigurati-va ca cordonul de alimentare nu
atarna peste marginea blatului de lucru,
intrucat ar putea fi tras cu usurintd, in
special de catre copii mici, cauzand
accidente grave.

Pentru a evita deteriorari, nu infasurati
cablul de alimentare in jurul aparatului.
Asigurati-va ca nu exista contact intre
cablul de alimentare si parti fierbinti ale
aparatului.

Nu folositi aparatul in aer liber.

Suprafetele aparatului devin fierbinti in
timpul  functionarii.  Utilizati  numai
manerele si elementele de control
termoizolate.

Lasati o distanta suficienta fata de obiecte
inflamabile, cum ar fi draperiile etc.

Nu mutati aparatul in timp ce este in
functiune sau atunci cand contine ulei
fierbinte.

Nu utilizati aparatul Tmpreuna cu alte
accesorii  decat cele care insotesc
aparatul, de ex. alte marci. Utilizarea altor
accesorii poate supune utilizatorul la
riscuri.

Scoateti aparatul din priza dupa utilizare,
atunci cand acesta nu este utilizat sau
inainte de a-l curata si lasati-l sa se
raceasca.

Nu lasati aparatul nesupravegheat cat
timp este conectat la priza.

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.
Toate componentele, in special recipientul
detasabil pentru ulei, trebuie sa fie uscate
fnainte de a fi reasamblate.

Verificati cu  regularitate  aparatele,
stecherul si cablul de alimentare pentru a
detecta semnele de uzura sau deteriorare.
Tn cazul unei defectiuni sau erori, trimiteti
aparatul pentru inspectie/reparatie la
serviciul nostru post-vanzare.

Reparatiile necorespunzatoare pot supune
utilizatorul la riscuri si pot avea ca rezultat
anularea garantiei.



ATENTIE:

in timpul functionarii aparatul devine foarte fierbinte!
Apa, in special apa inghetata, cauzeaza stropiri cu ulei fierbinte, atunci cand cele

doua intra in contact.

Coboréti foarte incet si cu atentie alimentele umede sau inghetate in ulei pentru a
evita stropirea cu ulei fierbinte sau formarea de spuma de ulei fierbinte.

Daca uleiul se inspumeaza puternic, scoateti alimentele din ulei si asteptati cateva
secunde inainte de a le introduce din nou in uleiul fierbinte de prajit.

A Nu deschideti niciodata invelisul aparatului. Acest lucru poate avea ca rezultat un

soc electric.

Producatorul nu va putea fi tras la raspundere in cazul asamblarii incorecte, utilizarii necorespunzatoare
sau incorecte sau in cazul in care sunt efectuate reparatii de catre parti terte neautorizate.

MASURI SPECIALE DE PROTECTIE PENTRU UTILIZAREA FRITEUZELOR

1. Tn timpul functionarii
friteuza devine foarte
fierbinte! Este posibil

ca uleiul sau grasimea

de prajit
sa ia foc atunci cand este supraincalzita.
Prin urmare, se impune o atentie speciala
in cazul oricarei utilizari de lunga durata.
Opriti aparatul prin intermediul
intrerupatorului  de  Pornire/Oprire  si
scoateti-l din priza atunci cand ati terminat
de prajit alimentele iar friteuza nu va mai
fi utilizata.

2. Utilizati aparatul numai pentru prajirea de
alimente conform acestor instructiuni.
Prajiti numai alimente adecvate.

3. Asigurati-va ca alimentele sunt uscate,
pentru a evita stropirea cu ulei fierbinte.

4.  Nu adaugati niciodata apa in uleiul de
prajit.

5. Nu porniti niciodatd aparatul daca in
rezervorul de ulei nu exista ulei.

6. Asigurati-va ca nivelul de ulei este intre
MIN si MAX. Nu umpleti rezervorul cu mai
mult ulei, intrucat acesta se va revarsa.
Risc de ranire!

REGULI GENERALE DE PRAJIRE

1. Va recomandam sa utilizati ulei lichid
rezistent la caldura. Daca uleiul sau
grasimea devin maronii dupa prajire,
inseamna ca nu sunt suficient de
rezistente la prajire. Tnlocuit,i uleiul cu un

7.

10.

11.

Tn timpul préjirii este posibil sa se formeze
abur. Stati cu fata si méinile la o distanta
suficient de mare si deschideti aparatul cu
deosebita atentie.

Asigurati o bun&d ventilatie Tn timpul
utilizarii.

Nu acoperiti aparatul in timpul utilizarii,
pentru a evita supraincalzirea acestuia.
Elementele de control si incalzire nu
trebuie sa intre In contact cu apa sau
orice alt lichid si nu trebuie cufundat in
acestea. Numai rezistenta de incalzire,
care intra in contact cu uleiul de prajit,
poate fi stearsa cu o lavetd umeda.

Apa sau apa inghetatd va cauza stropiri
periculoase daca intra in contact cu uleiul
fierbinte.  Coborati foarte incet si cu
atentie alimentele umede sau inghetate n
ulei pentru a evita stropirea cu ulei
fierbinte sau formarea de spuma de ulei
fierbinte.

12. Tn cazul formarii de spuma in exces, ridicati

2.

alimentele si asteptati un moment inainte
de a le reintroduce in ulei.

altul. Nu amestecati niciodata diferite
tipuri de ulei sau grasime, intrucat punctul
de fierbere a diferitelor tipuri de ulei
variaza.

Nu amestecati ulei utilizat cu ulei proaspat.



3.

4.

Respectati intotdeauna marcajul MIN/MAX

atunci cand umpleti rezervorul cu ulei.
Daca utilizati grasime solida pentru prajit,
reglati aparatul la aprox. 140°C. Taiati
grasimea in cuburi mici de aprox.

2 cm. Introduceti o cantitate suficienta de
cuburi de grasime pentru a acoperi
elementul de incalzire. Porniti aparatul.
Imediat ce aceste cuburi s-au topit,
adaugati mai multe cuburi de grasime,
pana cand atingeti nivelul necesar intre
marcajele MIN si MAX. Acest tip de
grasime se va solidifica dupa racire.

Nu supraincalziti uleiul, intrucat acest
lucru va determina formarea unei cruste
la suprafata alimentelor, iar acestea din
urma nu se vor praji bine in interior.

iNAINTEA PRIMEI UTILIZARI

Scoateti toate componentele, cum ar fi
capacul, cosul, manerul etc., din cutie.
Indepértati toate ambalajele.

Curatati capacul, rezervorul de ulei
interior, cosul, manerul si carcasa cu apa
calda cu sapun si stergeti toate
componentele cu atentie.

Asezati carcasa pe o suprafata orizontala,
solida si uscata.

Introduceti rezervorul de ulei pand cand
se aseaza pe marginea superioara a
carcasei.

Introduceti elementul de Tincalzire si
accesoriile. Glisati elementul de control

UTILIZARE

Asigurati-va ca aparatul este oprit.
Introduceti ulei pana la nivelul necesar
(intre marcajele MIN si MAX).

Rotiti butonul de selectare a temperaturii
in pozitia temperaturii necesare si porniti
aparatul. Indicatorul rosu se aprinde.
Daca utilizati grasime solida pentru prajit,
reglati aparatul la aprox. 140°C. Taiati
grasimea in cuburi mici de aprox.

2 cm. Introduceti o cantitate suficienta de
cuburi de grasime pentru a acoperi
elementul de incalzire. Porniti aparatul.
Imediat ce aceste cuburi s-au topit,

6.

6.

Alimentele trebuie sa inoate in ulei. Prin
urmare, nu prajiti prea multe alimente intr-
un singur ciclu. Daca respectiva cantitate
este prea mare, uleiul se raceste si
alimentele vor absorbi prea mult ulei.

Nu turnati uleiul utilizat Tn chiuveta, ci
introduceti-l intr-un recipient inchis si
aruncati-l conform reglementarilor locale.
Daca doriti sa utilizati uleiul de mai multe
ori, lasati-l s& se rdceascd si treceti-l
printr-o sita cu hartie de filtru in interior.
Uleiul poate fi depozitat intr-un recipient
inchis, intr-un loc racoros. Uleiul nefiltrat
se va altera repede.

si incalzire ferm in adanciturile din partea
din spate a carcasei. Elementul trebuie sa
fie bine fixat.

Inclinati manerul cosului de préjire spre
exterior pana cand se inclicheteaza in
pozitie.

Conectati aparatul la o priza conforma cu
specificatiile nominale.

OBSERVATIE:

Aparatul poate fi pornit numai daca
elementul de control este corect introdus.

adaugati mai multe cuburi de grasime,
pana cand atingeti nivelul necesar intre
marcajele MIN si MAX. Acest tip de
grasime se va solidifica dupa racire.

Imediat ce a fost atinsa temperatura
necesara, se aprinde indicatorul
verde. Aparatul este dotat cu un termostat
pentru reglarea temperaturii. Incalzirea
porneste si se opreste la anumite
intervale. Tn consecinta, indicatorul verde
se aprinde si se stinge. Pentru a obtine
rezultate optime, trebuie s& adaugati
alimentele numai atunci cand a fost atinsa



temperatura necesara si se aprinde
indicatorul verde.

6. Introduceti alimentele in cos si coboréti
cosul incet in wulei. Daca doriti ca
alimentele sa fie crocante, nu acoperiti
cosul cu capacul. Imediat ce temperatura
scade, iar indicatorul verse se stinge,
ridicati alimentele din grasime si asteptati
pana cand temperatura ajunge din nou la
nivelul necesar. Apoi, continuati prajirea
pana cand alimentele sunt preparate.

ATENTIE:
A Aveti grija la stropirea cu ulei!

7. Alimentele inghetate contin mai multa apa
decéat cele uscate si cauzeaza mai multe
stropiri!

8. Nu lasati alimentele prajite in pozitia de
scurgere prea mult timp deasupra
friteuzei. Aburul care iese poate inmuia
crusta acestora.

CURATAREA S| INTRETINEREA

Scoateti aparatul din priza inainte
de a-l curata.

Lasati aparatul sa se raceasca
complet. Nu atingeti elementul
de incalzire, intrucat dupa

utilizare ramane mult timp inca
fierbinte.

Scoateti elementul de control tragandu-I

cu atentie in sus.

Elementul de incalzire si control nu

trebuie cufundat in apa sau orice alt lichid

si nu trebuie sa intre Tn contact cu apa.

3. Scoateti rezervorul de ulei cu ambele
maini. Daca doriti sa utilizati uleiul din
nou, treceti-l printr-o sita foarte fina. Puteti
pastra grasimea in rezervorul emailat de
ulei, cu capacul inchis, in frigider. Pentru
refolosire, uleiul solid poate fi incalzit in
cuptor pana cand este suficient de lichid,
fnainte de a introduce elementul de
incalzire.

N

N

10.

1.

Dupa utilizare, nu |asati aparatul
nesupravegheat si scoateti-I intotdeauna
din priza dupa utilizare.

Protectia impotriva supraincalzirii/oprirea
de siguranta

Aparatul este dotat cu un dispozitiv de
protectie impotriva supraincalziri. Daca
aparatul este pornit in mod accidental sau
fara ulei in rezervorul de ulei, iar
elementul de incalzire nu este suficient de
acoperit cu grasime, aparatul se va opri
automat pentru a evita supraincalzirea.

In acest caz, mai intai opriti si scoateti
aparatul din priza. Lasati friteuza sa se
raceasca. Scoateti elementul de incalzire
si impingeti micul buton de REPORNIRE
in compartimentul pentru depozitarea
cablului.

ATENTIE:
in timpul functionérii aparatul
devine foarte fierbinte!

4.

Tnlocuiti uleiul de prajit cu regularitate.
Aruncati uleiul utilizat n conformitate cu
reglementarile locale.

Nu utilizati agenti de curatare ascutiti sau
abrazivi pentru curatarea rezervorului
emailat de ulei, intrucat acest lucru fi
poate zgaria suprafata. Toate
componentele, cu exceptia elementului de
control si incalzire, pot fi curatate in apa
calda cu sapun sau in masina de spalat
vase. In cazul crustelor, fnmuiati
respectivele componente in apa calda cu
sapun.

Stergeti elementul de control cu o laveta
uscata.

Uscati cu grija toate componentele.
Curatati aparatul cu regularitate, pentru a
beneficia de o duratda mai lunga de
functionare a friteuzei.

Reasamblati aparatul conform descrierii
de la punctul ,Prima utilizare”.



PRINCIPIUL ZONEI RECI

Friteuza functioneaza dupa principiul zonei reci.
Acest lucru inseamna ca partea inferioara este
fncalzitd numai pana la aprox. 85°C atunci
cand elementul de fincalzire sta in ulei.
Friteuzele traditionald sunt dotate cu incalzire
sub partea inferioard, lucru care incalzeste
partea inferioara pana la 210°C.

Tn consecint, toate particulele care cad la fund
se ard in friteuzele traditionale, se formeaza
funingine, iar uleiul este poluat si, prin urmare,
trebuie Tnlocuit mai repede, putand rezulta
acrilamide.

Din cauza temperaturilor scazute in partea
inferioara a unei friteuze care functioneaza
dupa principiul zonei reci, particulele care cad
la fundul acesteia nu se pot arde. Uleiul poate fi

TIMPI DE PRAJIRE

utilizat, astfel, un timp mai indelungat.

Un alt avantaj este ca uleiul are nevoie de un
timp mai scurt pentru a se incalzi. Intrucat
elementele de incalzire stau in ulei, senzorul de
temperatura poate reactiona mai devreme la o
schimbare a temperaturii uleiului, de ex., dupa
introducerea alimentelor. Friteuzele traditionale
incep sa se incalzeasca atunci cand partea
inferioara s-a racit pana la o anumita
temperatura din cauza racirii grasimii. O friteuza
cu zona rece incepe deja sa se incalzeasca
atunci cand grasimea s-a racit. Aceasta metoda
economiseste timp si energie si reduce in mod
eficient cantitatea de acrilamide formate in
timpul prajirii.

Urmatorii timpi reprezinta valori aproximative, care pot varia in functie de tipul, cantitatea si

volumul alimentelor care urmeaza sa fie prajite.

Tn cazul alimentelor inghetate, reglati temperatura cu 10°C in plus fatd de timpul recomandat. De
asemenea, urmati instructiunile producatorului alimentului inghetat.

Din motive de sanétate, va recomandam sa lasati alimentele inghetate s& se dezghete partial
fnainte de a le praji la max. 175°C. Pentru a reduce productia de acrilamide, uleiul nu trebuie

incalzit peste 175°C.
Carne rosie, de pui

Alimente Temp. Min Peste
Carnat praji 17s°c 3 Alimente Temp. | Min.
Chiftele 175°C | 34 Crabi 175°C | 12
Cotlet cu os, cu pesmet 170°C 5-6 Crevel 175°C | 5
Cotlet, fara pesmet 175°C 2-3 Filet de peste, cu faind 175°C | 4
Cotlet, cu pesmet 170°C 5 Filet de peste, cu pesmet 170°C |6
Cordon bleu 160°C 8-10 Filet de peste Tn aluat 170°Cc |7
Ficat, cu faina 170°C | 2-3 Batoane de peste 160°C | 5-8
Ficat de pasare, cu pesmet 170°C 3 Cambula, cu fina 175°C | 8-10
Aripi de pui rore 15 Crap, mic, cu faina, in 4 175°C | 8-10
Crochete de pasare, cu pesmei 170°C 2-3 bucati
Prepelita 175°C | 4 Pastrav, cu faina 170°C |5
Pui copt in 4 bucéti 170°C | 17 Pastrav, cu pesmet 170°C |6
Carnati, felii groase 175°C | 2-3 Filet de hering 170°C |3
Inele de calmar, cu faina 175°C |3




Zarzavaturi

Alimente Temp. Min Alimente Temp. Min.
Morcovi, bucati mici 170 °C 4-6 Crochete din aluat cu 175°C 23
Praz, inele 170°C 2-3 cartof
o 7 175 °C 6-8
Inele de ceapa, cu faing | 170 °C 3 Crochete, inghefate
o 31 175°C 1-2
Fasole, gatita 10 min. 170 °C 2 Verdeatd in aluat
Ciuperci, cu pesmet 170°C 3 Produse de patiserie/snacks-uri
Bucati de conopida, 160 °C 4 Alimente Temp. Min.
Cu pesmet Gogosi, pe fiecare parte | 175 °C 3
Gulie, bucati mici 170°C 2-3 .
d . Gogosi cu umplutura de 175°C 1.5
Zucchini, cu pesmet, 170°C 3 branza, pe fiecare parte
felii cu grosime de 1 cm Camembert, cu pesmet 175 °C 2
Bucti de broccoli 170°C 2
gatite in prealabil 5 min.
Cartofi prajiti, inghetati, | 175 °C 4
max. 800 g
175 °C 4

Cartofi prajiti, proaspeti,
max. 1 kg: Introduceti-i
pentru scurt timp,
scoateti-i si asteptati
pana cand uleiul se
reincalzeste, apoi prajiti-
i pana sunt gata




REMEDIEREA PROBLEMELOR

Tn cazul in care intampinati probleme cu friteuza, mai intai verificati daca aparatul este conectat

corect la priza sau daca dispozitivul de protectie impotriva supraincalzirii a oprit aparatul.
Apoi, verificati daca se aplica unul dintre cazurile urmatoare.

Problema

Cauza

Solutie

Miros puternic

Uleiul sau grasimea s-a uzat

Tnlocuiti uleiul sau grésimea.

Filtrul este poluat.

Curatati filtrul.

Uleiul sau grasimea de
prajit nu sunt rezistente la
caldura.

Nu folositi amestecuri de
grasime sau ulei, folositi
numai ulei de Tnalta calitate,
rezistent la caldura.

De sub capac ies vapori.
Observatie: o anumita
cantitate de vapori trebuie
sa iasa din motive de
siguranta, pentru a evita
supraincalzirea

Capacul nu este inchis corect.
Filtrul este poluat.

Tnchideti capacul corect.
Curatati filtrul.

Uleiul/grasimea se revarsa.

Nivelul ,MAX" a fost depasit.

Verificati cantitatea de ulei!

Alimentele nu au fost
suficient de uscate.

Uscati alimentele inainte de
a le praji, folosind un prosop.

Cosul de prajire a fost
introdus in ulei prea repede.

Coborati cosul de prajire
ncet si cu atentie.

Cantitatea de alimente a fost
depasita.

Reduceti cantitatea de
alimente care urmeaza a fi
prajite.

Alimentele nu devin
crocante.

Temperatura este prea
scazuta.

Reglati setarea temperaturii.

Cosul de prajire este
supraincarcat

Reduceti cantitatea de
alimente care urmeaza a fi
prajite.

Uleiul/grasimea nu este
suficient(a).

Controlul temperaturii este
defect, contactati
departamentul nostru de
service.

Uleiul/grasimea este uzat(a)
si contine prea multa apa

Tnlocuiti uleiul/grasimea.

Grasimea nu este suficient
de calda.

Tn rezervor nu exista
suficienta grasime.

Cititi punctul ,Functionare”,
1-3, umplerea cu
ulei/grasime si

Jprotectie impotriva
supraincalzirii”.

Rezervorul de ulei si panoul
de incalzire si control nu
sunt introduse corect.

Introduceti respectivele
componente cu atentie,
conform instructiunilor.

Manualul de instructiuni poate fi descarcat utilizidnd adresa: www.unold.de



http://www.unold.de/



