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Felicitari!

Ati achizitionat un produs Petra. Scopul nostru
este sa va oferim produse de calitate, cu design
placut si un pret accesibil. Speram ca va veti
bucura de acest produs timp de multi ani.

Aparatul poate fi utilizat de copii cu
véarste peste 8 ani si de persoane cu
dizabilitati fizice, senzoriale, mintale
reduse sau motorii sau fara
experienta si cunostinte daca sunt
supravegheate sau au fost instruite
cu privire la modul de utilizare a
aparatului in siguranta si daca
inteleg pericolele pe care le implica.
Copiii nu se vor juca cu aparatul.
Curatarea si intretinerea aparatului
nu trebuie efectuate de copii, cu
exceptia cazului in care au varste
peste 8 ani si sunt supravegheati. Nu
lasati aparatul si cablul de alimentare
la indemana copiilor mai mici de 8
ani.

Descriere (fig. A)

Aparatul dvs. Petra 132610 de preparat prajituri
pe bat a fost proiectat pentru prepararea
prajiturilor pe bat. Aparatul poate prepara 12
prajituri pe bat in acelasi timp. Aparatul este
dotat cu placi de coacere prevazute cu un
nvelis anti-lipire. Aparatul este conceput numai
pentru utilizare in interior. Aparatul este
conceput numai pentru utilizare casnica.

Prajiturile pe bat

Prajiturile pe bat sunt mici prajituri, sub forma
unor sfere sau cuburi, preparate prin
amestecarea miezului de prajituri cu zahar
pudra, ciocolatd sau bomboane, inainte de a fi
acoperite cu glazura, ciocolatd sau alte
elemente de decor. Préjiturile pe bat sunt
atasate de obicei pe bete precum cele folosite
pentru acadele (de unde si numele prajiturilor),
fiind decorate de obicei cu culori stralucitoare si
fete amuzante.

. Indicatorul alimentarii cu energie

. Indicatorul temperaturii

. Placa de coacere

. Suport pentru prajitura pe bat

Capac

. Zavorul capacului
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Prima utilizare

Tnainte de a utiliza aparatul, trebuie sa acordati

atentie urmatoarelor observatii:

- Asigurati-va ca exista suficient spatiu in jurul
aparatului pentru a permite caldurii sa se
degajeze si pentru a asigura o ventilatie
suficienta.

e Curatati aparatul. Consultati ,Curatarea si
intretinerea®“.

» Asezati aparatul pe o suprafata orizontala si
stabila.

* Aplicati cateva picaturi de ulei pe placile de
coacere.

* Introduceti stecherul in priza de perete.
Indicatorul alimentarii cu energie se aprinde.
Indicatorul temperaturii se aprinde. Aparatul
incepe sa se incalzeasca.

« Indicatorul temperaturii se stinge atunci cand
elementele de incalzire au ajuns la
temperatura necesara.

» Dupa utilizare, scoateti stecherul din priza de
perete si lasati aparatul s& se raceasca
complet.

Observatie: Daca porniti pentru prima data

aparatul, acesta va scoate putin fum si un miros

caracteristic o scurtda perioada de timp. Acest
lucru este normal.

Utilizarea (fig. A si B)

Tnainte de a utiliza aparatul, trebuie sa acordati

atentie urmatoarelor observatii:

- inaintea asamblari sau dezasamblarii,
scoateti stecherul din priza de perete si
asteptati ca aparatul sa se raceasca.

- Folositi manusi pentru a scoate prdijiturile din
aparat.

- Pentru a preveni deteriorarea invelisului anti-
lipire, nu permiteti ca tacamurile de metal sa
atinga placile de coacere.

» Pregatiti amestecul.

» Asezati aparatul pe o suprafata orizontala si
stabila.

* Daca este necesar, curatati placile de
coacere (3) cu o lavetd umeda.

« Inchideti capacul (5). Verificati z&vorul
capacului (6) pentru a va asigura ca se
blocheaza in pozitie.

» Pentru a porni aparatul, introduceti stecherul
in priza de perete. Indicatorul alimentarii cu
energie (1) se aprinde.
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Indicatorul temperaturii (2) se aprinde.
Aparatul incepe sa se incalzeasca.

e Indicatorul temperaturii (2) se stinge atunci
cand elementele de incalzire au ajuns la
temperatura necesara. Aparatul este
pregatit pentru a fi utilizat.

» Deblocati zavorul capacului (6) si deschideti
capacul (5).

» Ungeti placile de coacere (3) cu ulei vegetal
pentru a facilita Tndepartarea prajiturilor
dupa procesul de coacere.

e Introduceti amestecul in suporturi (4) cu
ajutorul unei linguri (fig. B).

« Inchideti capacul (5). Verificati z&vorul
capacului (6) pentru a va asigura ca se
blocheaza in pozitie.

Observatie: in timp ce aparatul este pornit,

indicatorul temperaturii (2) se va aprinde si se

va stinge atunci cand termostatul porneste sau
se opreste, pentru a mentine temperatura
necesara.

» Coaceti prajiturile pana cand sunt gata de
consum. Durata necesara depinde de
dorintele dvs. Pentru a obtine cele mai
bune rezultate, experimentati cu durate
diferite.

 Stati langa aparat pentru a verifica din cand
in cand daca préjiturile pe bat sunt gata si
pentru a va asigura ca nu se ard.

» Deblocati zavorul capacului (6) si deschideti
capacul (5) atunci cand prajiturile pe bat
sunt gata de consum.

» Scoateti prajiturile pe bat din suporturi (4).

+ Tnchideti capacul (5) pentru a retine caldura
in vederea urmatoarei utilizari. Verificati
zavorul capacului (6) pentru a va asigura ca
se blocheaza in pozitie.

» Pentru a opri aparatul, scoateti stecherul din
priza de perete. Indicatorul alimentarii cu
energie (1) se stinge.

» Lasati aparatul sé se raceasca complet.

Retete

Préjituri cu ciocolata pe bat (24-26
buc.) Ingrediente Cantitate
Unt (nesérat) 1/2 cand
Zahar brun 1 cana
Oua 2

Esenta de vanilie 1 lingura
Faina universala 1 cana

Bitartrat de potasiu
Cacao pudra

1/2 lingura
1/4 cand

ntr-un castron mare, utilizati mixerul (la viteza
medie) pentru a bate Tmpreund untul si
zaharul brun. Continuati sa bateti (tot la
viteza medie), addugand oudle si esenta de
vanilie, pana cand toate ingredientele se
combina bine.

ntr-un castron mic, bateti impreuna faina
universala, bitartratul de potasiu si pudra de
cacao. Incorporati amestecul de oud pana
cand devine complet omogen.
Coaceti  prajiturile  pe  bat
instructiunilor. Consultati ,Utilizarea“.
Lasati prajiturile pe bat sa se raceasca
complet.

Daca doriti, introduceti bete de acadele in
prajituri.

Decorati prajiturile pe bat.

conform

Prajituri ,,brownie“ cu ciocolata (60-64 buc.)

Ingrediente Cantitate

Amestec ,brownie” 550 g

Smantana 1 cana

* Preparati amestecul ,brownie® conform

instructiunilor de pe ambalaj. Tncorporati
smantana.

Coaceti  prajiturile  pe  bat  conform
instructiunilor. Consultati ,Utilizarea“.

Lasati prajiturile pe bat sa se raceasca
complet.
Daca doriti, introduceti bete de acadele in
prajituri.

Decorati prajiturile pe bat.

Préjituri ,,red velvet” pe bat (32-34 buc.)

Ingrediente

Cantitate

Amestec pentru prajituri ,red velvet”

550 g

Preparati amestecul pentru prajituri conform
instructiunilor de pe ambalaj.
Coaceti prajiturile pe bat
instructiunilor. Consultati ,Utilizarea“.
Lasati prajiturile pe bat sa se raceasca
complet.

Daca doriti, introduceti bete de acadele in
prajituri.

Decorati prajiturile pe bat.

conform

5

PETRA

RO



od

Prajituri albe pe bat (32-34 buc.)

Ingrediente Cantitate

Amestec pentru prajituri albe 550 g

» Preparati amestecul pentru prajituri conform
instructiunilor de pe ambalaj.

» Coaceti prajiturile pe bat
instructiunilor. Consultati ,Utilizarea“.

e Lasati prajiturile pe bat sa se raceasca
complet.

e Daca doriti, introduceti bete de acadele in
prajituri.

» Decorati prajiturile pe bat.

Préjituri galbene pe bat (32-34 buc.)

conform

Ingrediente Cantitate

Amestec pentru prajituri galbene 550 g

» Preparati amestecul pentru prajituri conform
instructiunilor de pe ambalaj.

» Coaceti prajiturile pe bat
instructiunilor. Consultati ,Utilizarea".

» Lasati prajiturile pe bat sa se raceasca
complet.

» Daca doriti, introduceti bete de acadele in
prajituri.

» Decorati prajiturile pe bat.

Prajituri ,blondie“ pe bat (21-23 buc.)

conform

Ingrediente Cantitate
Faina universala 1cana
Praf de copt 1/2 lingura
Bicarbonat de sodiu 1/4 lingura
Sare 1/2 lingura
Nuci acaju (méaruntite) 1/2 cand
Fulgi de ciocolata (semi-dulce) 1/4 cana
Fulgi de caramel 1/4 cana
Unt (nesdrat) 6 linguri
Zahar brun 1 cana
Oua 1

Esenta de vanilie 2 linguri

» Cerneti faina universald, praful de copt,
bicarbonatul de sodiu si sarea intr-un castron
mare. Adaugati nucile acaju, fulgii de
ciocolatd si fulgii de caramel. Omogenizati
bine ingredientele uscate.

» Topiti untul. Adaugati zaharul brun. Amestecati
untul si zaharul brun pana cand sunt bine
omogenizate. Lasati amestecul sa se
raceasca putin.

 Bateti oul (la viteza medie) intr-un castron mic.
Omogenizati bine oul si esenta de vanilie
impreuna cu ingredientele umede.

» Adaugati incet ingredientele uscate pentru a le
umezi. Omogenizati bine toate ingredientele.

* Coaceti prajiturle pe bat conform
instructiunilor. Consultati ,Utilizarea“.

» Lasati prajiturile pe bat sa se raceasca
complet.

. Daca doriti, introduceti bete de acadele
n prajituri.
» Decorati prajiturile pe bat.

Curatarea si intretinerea

Aparatul trebuie curatat dupa fiecare utilizare.
Tnainte de a utiliza aparatul, trebuie s& acordati
atentie urmatoarelor observatii:

- lnaintea curstarii sau intretinerii, scoateti
stecherul din priza de perete si asteptati ca
aparatul sa se raceasca.

- Nu scufundati aparatul in apa sau alte
lichide.

inainte de a continua, va rugdm sa acordati

atentie urmatoarelor observatii:

- Nu utilizati agenti de curatare agresivi sau
abrazivi pentru a curata aparatul.

- Nu utilizati obiecte ascutite pentru a curata
aparatul.

» Verificati cu regularitate aparatul pentru a
detecta eventualele deteriorari.

e Curatati exteriorul aparatului cu o laveta
moale si umeda. Uscati bine exteriorul
aparatului cu o laveta curata si uscata.

» Curatati placile de coacere dupa fiecare
utilizare:

- Indepartati reziduurile cu ajutorul unui
prosop de hartie.

- Curatati placile de coacere cu o laveta
moale si umeda si cateva picaturi de
lichid de curatare.

- Uscati bine placile de coacere.

» Asezati aparatul si accesoriile in ambalajul
original.

» Stocati aparatul impreuna cu accesoriile intr-
un loc uscat, fara posibilitate de finghet,
niciodata la indemana copiilor.
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Instructiuni privind siguranta

Siguranta generala

 Cititi manualul cu atentie Tnainte de a utiliza
aparatul. Pastrati manualul pentru a-I putea
consulta n viitor.

o Utilizati aparatul si accesorile numai in
scopurile pentru care sunt destinate. Nu
utilizati aparatul, nici accesoriile n alte
scopuri decat cele descrise in manual.

» Copiii trebuie supravegheati pentru a garanta
ca nu se joaca cu aparatul.

e Aparatul nu este destinat utilizarii de catre
persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice,
senzoriale sau mintale reduse sau fara
experientd si cunostinte, cu exceptia cazului
in care au fost supravegheate sau au primit
instructiuni privind utilizarea aparatului din
partea unei persoane care este responsabila
pentru siguranta lor.

» Nu utilizati aparatul daca orice piesa sau orice
accesoriu este deteriorat ori defect. Daca o
piesa sau un accesoriu este deteriorat sau
defect, acesta trebuie finlocuit de catre
producator sau un reprezentant de reparatii
autorizat.

* Nu utilizati aparatul in apropierea cazilor de
baie, dusurilor, bazinelor sau altor recipiente
care contin apa.

* Nu scufundati aparatul in apa sau alte lichide.
Daca aparatul este scufundat in apa sau alte
lichide, nu scoateti aparatul cu mainile.
Scoateti imediat stecherul din priza de
perete. Daca aparatul este scufundat in apa
sau alte lichide, nu mai utilizati aparatul.

» Acest aparat este destinat utilizarii casnice si
pentru aplicatii similare, cum ar fi in zonele
timp bucatarie destinate personalului din
magazine, birouri si alte medii de lucru;
gospodarii; de catre clienti n hoteluri,
moteluri si alte medii de tip rezidential, medii
de cazare tip pensiuni.

Electrosecuritate

+ TInainte de a utiliza aparatul, verificati
intotdeauna ca tensiunea retelei de
alimentare este aceeasi cu tensiunea
indicatd pe placuta de identificare a
aparatului.

e Conectati aparatul la o prizd de perete
fmpamantata. Daca este necesar, utilizati un
cablu prelungitor Tmpamantat cu diametru

adecvat (cel putin (3x 1,5 mm2).

. Pentru  siguranta  suplimentara,
instalati un dispozitiv de curent rezidual
(RCD) al carui curent rezidual nominal de
operare sa nu depaseasca 30 mA.

Aparatul nu este destinat utilizarii prin
intermediul unui temporizator extern sau
unui sistem separat de control la distanta.
Asigurati-va ca apa nu poate intra in contact
cu stecherul cablului de alimentare si cablul
prelungitor.

Desfasurati intotdeauna complet cablul de
alimentare si cablul prelungitor.

Verificati cablul de alimentare pentru a va
asigura ca acesta nu atarna peste marginea
blatului de lucru si nu poate reprezenta un
pericol de agatare sau impiedicare
accidentala.

Tineti cablul de alimentare la distanta de
caldura, ulei si margini taioase.

Verificati cu regularitate cablul de alimentare
si stecherul acestuia pentru a detecta
eventualele semne de deteriorare. Nu
utilizati aparatul in cazul in care cablul de
alimentare sau stecherul este deteriorat ori
defect. In cazul in care cablul de alimentare
sau stecherul este deteriorat sau defect,
acesta trebuie Tnlocuit de catre producator
sau un reprezentant de reparatii autorizat.
Nu trageti de cablul de alimentare pentru a
scoate stecherul din priza.

Scoateti stecherul din priza atunci cand nu
utilizati aparatul, Tnaintea asamblarii sau
dezasamblarii si Tnaintea curatarii  si
intretinerii.

Instructiuni  privind  siguranta
pentru aparatele de preparat
prajituri pe bat

Nu utilizati aparatul in aer liber.

Asezati aparatul pe o suprafata orizontala si
stabila.

Asezati aparatul pe o suprafata rezistenta la
caldura si protejata impotriva stropirii.

Nu asezati aparatul pe o plita.

Nu acoperiti aparatul.

Asigurati-va ca exista suficient spatiu in jurul
aparatului pentru a permite caldurii sa se
degajeze si pentru a asigura o ventilatie
suficienta.

Asigurati-va ca aparatul nu intra in contact
cu materiale inflamabile.

Tineti aparatul departe de surse de caldura.
Nu asezati aparatul pe suprafete fierbinti
sau langa flacari deschise.

Aveti grija la abur si stropiri atunci cand
asezati alimente pe placile de coacere.
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Atentie: Grasimea fierbinte de pe placile de
coacere va poate stropi.

Nu utilizati carbuni sau combustibili similari.
Nu turnati apa rece pe placile de coacere
fierbinti. Apa va stropi in jur si va deteriora
placile de coacere.

Aveti intotdeauna grija atunci cand atingeti
aparatul. Utilizati manusi daca trebuie sa
atingeti aparatul in timpul utilizarii sau la
scurt timp dupa utilizare.

Aveti grija la piesele fierbinti. Suprafetele
marcate cu un simbol de atentionare in
privinta suprafetelor fierbinti pot deveni
fierbinti In timpul utilizarii. Suprafetele
accesibile pot deveni fierbinti atunci cand
aparatul este in functiune. Suprafata
exterioara poate deveni fierbinte atunci
cand aparatul este in functiune.

In timpul functiondrii, placile de coacere
devin foarte fierbinti. Nu atingeti placile de
coacere.

Asigurati-va ca aveti mainile uscate fnainte
de a atinge aparatul.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul
utilizarii.

Nu deplasati aparatul in timp ce este pornit
sau fierbinte. Scoateti stecherul din priza de
perete si asteptati ca aparatul sa se
raceasca.

Nu utilizati aparatul in apropierea pasarilor
(de ex., pasari tropicale, cum ar fi
papagalii). Placile de coacere sunt finisate
cu un invelis anti-lipire bazat pe
politetrafluoretilena (PTFE). Tn momentul
incalzirii, acest invelis poate elibera
cantitati mici de gaze care sunt inofensive
pentru om. Totusi, sistemele nervoase ale
pasarilor sunt extrem de sensibile la aceste
gaze.

Limitarea raspunderii

Supus modificarii; specificatii pot fi modificate
fara notificare prealabila.
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